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Jocelyne Pérard - Responsable de la Chaire

UNESCOCul ture et traditions du vin,
Bourgogne

Je sui s, " plus déun titre, heureuse doédaaboddjr e
sont les neuviémes du genre, preuve de votre intérét récurrent pour cet événement célébrant le

patrimoine de la vigne et du vin et la biodiversité ; ensuite, elles ont pu se tenir , certes un peu plus

tard que dbéhabitude, mal gr ® | a imperdura depuisplesielsss st ant e
mois ; enfin le theme de cette année « Vigne et vin : quels pouvoirs ? » est trés original et attractif .

Le titre de ces journ®es se rapporte ° guels probl ®
pouvoirs ? » Suggere plusieurs interprétations possibles : « quels pouvoirs pour la vigne et le

vin ? », un questionnement q u i renvoie par exemple " | &Gihvresse,
médeciné ®voqu® par | 6un des conf ®renciers.

Ce peut étre aussi : « quels pouvoirs autour de la vigne et le vin ? », des pouvoirs reconnus,

commeceux de | a royaut ®, ddes otganisatians vitignicales, des gignerdnd £t at ,

ou encore des consommateurs, soulignant le réle immanent et parfois transcendant de la plante

|l iane et de | a boisson qubelle offre depuis des m

Prégnant dans la mythologie ou dans les sacres royaux, levier des pouvoirs du duc de Bourgogne,
produitc| ® de | a guerre, |l e vin est |e reflet de | a s
évolution, de ses défis : citons, a ce titre, la production vitivinicole qui progresse actuellement dans

les régions froides, comme au Canada, en relation avec le réchauffement climatique en cours, ou

encore les progrés de la viticulture en biodynamie dans le contexte actuel de durabilité.

Je souhaite pleine réussite a ces 9°™es Journées Pontus de Tyard , si particuliéres cette année, et
vous remercie de votre attention.

Jocelyne Pérard

Responsable de la Chaire UNESCO "Culture et Traditions du Vin" de I'Université de Bourgogne
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Marielle Adrian
Institut Universitaire de la Vigne et du Vin Jules Guyot i Université
de Bourgogne

UMR1347 Agroécologie Agrosup Dijon, INRAE, Univ. Bourgogne
Franche Comté - Pdle Interactions Plantes Micro-organismes ERL
CNRS 6003 - Equipe Immunité de la vigne

Les plantes doivent assurer leur développement et leur reproduction en interaction étroite avec leur
environnement et sont, de fait, soumises a de multiples stress. Ces derniers peuvent étre de nature

abiotique (par définition liés au milieu, indépendants des étres vivants), comme la sécheresse ou

les fortes températures, ou de nature biotique (liés au vivant) avec notamment les agressions par

des micro-organismes (champignons, oomyceétes, bactéries, virus) ou des ravageurs (dont les

insectes). Comparéad 6 aut r es olesglantes sennailaérables dans le sens ou elles sont

ancrées au sol, donc immobiles,et i ncapabl es do6o®chapper "~ elexn stres
développé, au cours de leur évolution, différentes stratégies afin de résister a ces stress et assurer

leur survie et leur pérennité. Parmi ces stratégies, on peut citer leur systeme défensif leur

per mettant de pr®venir, de stopper ou ~ d®&faut de

Le systeme défensif des plantes présente deux niveaux. Le premier correspond a des défenses

omniprésentes dites passives, constitutives. Si on assimile |l a plante ~ u
douves et des remparts desti n@&sat’i vset odpopaetrt algbuaeg,r €'s !
p®n®t rer dans | 6enceinte du choO©teau. Pour Il es pla

physiques, notamment la cuticule et les cires épicuticulaires qui recouvrent différents organes dont

les feuilles et les baies ; ainsi que les parois des cellules. La figure 1A illustre une tentative
déinfection dobéune cel | ullespor®gdetmé mas legude germinatifc ha mpi g
formé ne parvient pas a franchir la cuticule et se trouve bloqué dans son développement.| | ndéy aur
pas infection. Si toutefois cette premiére ligne de défense constitutive est franchie, les plantes ont la
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capacit® de percevoir |l eur agresseur ou | 6agressi
gual iihduite,a dctive, afin de stopperldi nf ecti on. On parle de r®pons
oui mmunit® i nn®e. Si  on r epr e casidérérgua kgoecumants onoth ©t e a
compris que | 6ennemi est pass® " | 6atlafeegsantaleaut se
tour. Lafigure 1IBpr ®s ent e ° nouveau une tentative doéinfect.
champignon. Ce dernier a réussi a franchir la cuticule et la paroi de la cellule végétale mais celle-ci
le percoit et réagit en activant ses défenses, avec, entre autres, | 6apposi tion dbéune

pour le stopper dans sa progression. Chez la vigne, nous avons pu observer ce type de réponse au
niveau de baies de raisin agressées par Botrytis cinerea, champignhon responsable de la pourriture
grise, au stade véraison (Kelloniemi et al. 2015).

cuticule

Cellule

Papille
VEyGtale ddcclusion
Paroi cellulaire
Figurel: Tentative déinfection ddune cellulel Oo®Pg®tal eopaces:s
bloquée par les barriéres constitutives physiques de la plante. Adroite: | 6 i n tbdoquéd pares e s
d®f enses actives de |l a plante (apposition dobéune papil/ e

Ainsi,| agr esseur euiétre gesye) gaslaplaotenqui@ctive alors ses défenses. Mais

en quoi cela consiste-t-il ? La figure 2 illustre un micro-or gani sme qui tente doinf
dernier a des signatures moléculaires spécifiques appelées MAMPs (Microbe Associated Molecular

Patterns) et peut secréter des enzymes qui hydrolysent la paroi cellulaire végétale et en libérent de

petits fragments, de taille et de forme variables et appelés DAMPs (Damage Associated Molecular

Patterns). Les MAMPs et DAMPs peuvent étre percus par la plante grace a des systemes de

détection appelés récepteurs (Plant Recognition Receptors, PRR). Ce mécanisme permet de

signaler le danger a la plante, laquelle active ses défenses. Ces petits fragments reconnaissables

par la plante et inducteurs de défenses sont appelés éliciteurs ou stimulateurs de défense des

plantes (SDP). Notre équipe a été la premiére a identifier un récepteur de ce type chez la vigne,

capable de détecter un peptide des flagelles bactériens (Trda et al. 2014). De fagon intéressante,

nous avons montré que la vigne peut faire la différence, grace a ce systéme de reconnaissance,

entre des bactéries potentiellement pathogenes contre lesquelles les défenses sont activées et
emp°chent dtdes badtéees béndliques par lesquelles elle se laisse coloniser (Trda et al.
2014-15).Depui s, notrehe®quipeestbiattar dbébautres r®cepte
de percevoir des MAMP fongiques de nature chito-oligosaccharidique (Brulé et al. 2019).
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Pathogens: gain of new effq
and virulence functions

Hosts: gain of new PRRs and

Cell wall
degrading

DAMPs enzymes
o </
PRRs as surface
5936 ?W
RLKs, RLPs RLKs, RLPs
J )
2 i Y
Danger Danger
—g E IR Danger
= © o
[ o
- )
[-%
Defense syndrome
Figure 2 : Interaction plante-micro-or gani sme ~ | 6®chel |l e dobéune etkelixl ul e v®g

2009).

Les défenses actives consistent en trois principaux événements : renforcement des parois

cellulaires végétales, production de protéines dites « PR » (Pathogenesis-Related) dont des

enzymes qui hydrolysent les parois microbiennes ou qui inhibent les enzymes lytiques

microbiennes, et la synthése de phytoalexines. Ces derniéres sont des composés a activité

antimicrobienne dont le resvératrol qui a été trés étudié pour ses propriétés médicales. Dans

certains cas, la cellule peut également se sacrifier, s6 a u t ord ®h pareide réaction

hypersensible ou mort cellulaire. Notre équipe a conduit de nombreux travaux afin de caractériser

ces défenses chez la vigne (pour exemple, Adrian et al. 2012 ; Krzyzaniak et al. 2018 ; Héloir et al.

2019).En compl ®ment de ces r®ponses i mmunitaires sur
végétales (acide salicylique, acide jasmonique, éthyléne) peuvent prendre le relais et avertir du

danger les cellules voisines, lesquelles activent a leur tourleursdéf enses au cas 0% | 6a
progresserait. 1 a aussi ®t® montr ® qu dialadfusphdent e peut ¢
molécules volatiles. Chez la vigne, nous avons mis en évidence, en serres et au vignoble,

| 6 ® mi de somposés organiques volatiles (notamment | aéfarnéséne ou le b-ocymeéne) par des

feuilles traitées par des SDP (Chalal et al. 2015).

Ainsi, quand une plante percoit un agresseur, elle esten principec apab | e skdHdéfensesete r

déy r ®sister . dkamitreanganismes ennévalug et développé des stratégies leur

per mett ant adsysBméde pppornaissance delaplanteoude bl oquer Isédsact i v
défenses. Dans ce cas, ilspourront] 6 i nf ect er , etprevoqde®Rla rdladi@P&un poi nt ¢
vue appligqu®, |l a stimulation des d®fenses des pl a
stratégie de phytoprotection. Le principe consiste a utiliser un SDP pour simuler une agression

microbienne, lequel va activer les défenses de la plante et ainsi induire une résistance aux agents

pathog nes qui t dinstlesglicitewlseont Etddéfimit emmee«des substances ou
micro-organismes vivants non pathogénes qui, appliqués sur une plante, sont capables de

promouvoir un état de résistance significativement plus élevés par rapport a une plante non traitée,

face a des stress biotiques » (https://elicitra.org)). Les SDP de type « substances » (dont les
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MAMPs et DAMPS) peuvent étre de nature diverse : oligogalacturonides (fragments pectiques),
chitooligosaccharides (fragments de chitine), glucanes, extraits de parois de levures, extraits

végétaux, etc. Nous en avons identifié un certain nombre, actifs contre Plasmopara viticola, agent

dumildi ou de | a vigne et avons (maexanple®achhab®tal. 2004t mode
Krzyzaniak et al. 2018, Li et al. 2019, Sbhardelotto et al. 2019). Nous avons également montré que

les SDP induisent, chez des cépages sensibles, des réponses de défenses similaires a celles

dbesp ces am®ricaines ([@mauvealotetd.R4hent r ®si stantes

En conditions de laboratoire et de serres, de nombreux SDP ont été identifiés pour leur capacité a

protéger la vigne contre le mildiou,| 6 opdi um ou | a pourritureurgrise. T
efficacité est souvent inférieure,bi en que tout ~ f ai estreasimalesetpeuts ant e
varierddune ann®e ~ | 6autre. De ce fait, pepotectien SDP ¢
de | a vigne : des phosphonates, des cogansmes®s dobor |
(Trouvelotetal.2 02 0) . Mai s pourquoi cette ©lepremnid pointiat ® dobe
consi d®rer est quodun SD Re quicagitditecteanient imue champignoryn f on g |
agit indirectement, via la sollicitation du systeme défensif de la plante. Il y a donc un troisieme

acteur dans la stratégie, la plante, qui plus est vivant. Or son systéme immunitaire, comme celui de

| 6 H o npeutvarier en performance pour diverses raisons. Aussi de nombreux facteurs sont-ils
susceptibles de modul er | 0 eurdffét sual@physi@logie deda plarideP, en |
mais aussi en lien avec la pression de la maladie : pratiques culturales, nutrition minérale, facteurs

climatiques, etc. (Trouvelot et al. 2020). Cela signifie-t-i | g u e lomt aucud BvEnir aud
vignoble ? Assurément non. Mais il faut considérer g u énie tosstitueront jamais une stratégie a
part entilfaurleesetalgued ner ou | es combinerdesessdifautres

nous ont per Miud udhéeo s e rBRaads dosas réduikes de cuivre permet

d 6 o bt e protection corere le mildiou supérieure a celle obtenue avec des doses de cuivre
r®duites seul es. Des r®sultats similaires ont pu
combinant SDP et doses réduites de soufre. Il sera aussi judicieux de privilégier des SDP a modes

d 6 a cmuitigles : direct et indirect. Par exemple, nous avons mis en évidence une activité triple

mode dodacti on d 0 actfcontretermidiot de th@igne 1activatioa des réponses de

défense, effet fongicide mais aussi, ce qui est plus spécifique, barriére physique constituée par le

dépbt du produit qui bloque la progression des spores mobiles de P. viticola. De plus, les SDP

trouvent toute leur place dans le développement du biocontrdle, parmi les micro-organismes et

surtout les substances naturelles. Nous avons initié une expérimentation avec le Vinipble de Macon

(Projet BIOVI 2019, porté par H. Alexandre, UMR PAM, et financé parleCons ei | R®gi onal
Bour gogne-Cem&®c Hed Uni o n vikle pragrare 20142020 PO FEDER-FSE
Bourgogne) afin de comparer les caractéristiques et la qualité des baies, modts et vins obtenus

pour deux stratégies de protection du vignoble : conventionnelle utilisant des fongicides de

synthése et biocontrdle intégrantdes SDP.Les deux str at ®gi es @rotectigner mi s
efficace contre les maladies cryptogamiques, et notamment contre | 6 o pdbmt la pression a été

tr s forte. Les analyses apporteront déautres inf

Ainsi, il est clair que les plantes ont un systéme défensif performant leur permettant de déjouer de
nombreusest ent ati ves doéinfections microbiennes. Ce der
micro-organismes; ce qui i mpose de prot®ger |l es cultures.
des SDP et plus largement le biocontréle, il me semble judicieux de repenser la parcelle comme

®l ®ment dodéun ®cosyka mensiodPt e x e valoris® e patehtielele du p a
| 6 agr o ®&aialedrégglatiens biologiques et la gestion de la vigne et jouer sur la

complémentarité de pratiques culturales et de stratégies a effet partiel.
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LE POUVOIR HYGIENIQU  EET
SANITAIRE DU VIN EN
QUESTION. UNE ANALYS E
HISTORIQUE

Olivier Jacquet Chaire UNESCO

"Culture et Traditions du Vin" de [I'Université de
Bourgogne, UMR CNRS-uB LIR3S) et Sénia Fedoul
(Laboratoire Etudes Rurales, Université de Lyon Il

Une histoire de la qualité sanitaire des vins. Les réglementations a |'épreuve de I'expertise
meédicaleetdespratiques T nol ogi gu € siecleBu XXI®deale)X 1 X

Introduction

Depuis quelques années, avec une prise en compte notoire chez tous les acteurs de la filiere au
sens large i des producteurs aux consommateurs, en passant par la puissance publique 7, les
guestions environnementales et sanitaires sont devenues des enjeux dans le monde de la vigne et
du vin. La limitation continue des intrants, les réeglementations favorisant l'agriculture bio, le
développement de recherches pour des pratiques "durables" ou encore I'essor du phénoméne des
vins « nature » sont autant de transformations contemporaines illustrant I'emprise d'un contexte
reglementaire, politique, commercial et culturel sur les pratiques vitivinicoles. Or, si les notions de
protection environnementale ou de durabilité évoquées dans notre XXle siécle restent des
problématiques toutes récentes, les questions de santé publiques liés a la production vitivinicole,
c'est-a-dire les questions du pouvoir sanitaire des vins, s'inscrivent dans des processus historiques
plus longs et plus complexes qu'il n'y parait.

Dans cet exposé, nous avons donc choisi de nous focaliser sur le grand XXe siécle, période
cruciale d'évolutions techniques aux champs comme a la cave, mais également, moment inédit de
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mise en reglementation des productions vitivinicoles par les pouvoirs publics. Au XXe siécle, de
nombreuses normes s'imposent qui viennent cadrer les techniques de production du vin, son
commerce ou encore sa consommation. Dans ce contexte, quelle sont les perceptions sanitaires
des vins au cours du XXe siécle ? Le vin est il considéré comme possédant un pouvoir hygiénique,
voire guérisseur ? Ces perceptions et ces vertus supposées ont-ils un impact sur les techniques de
production des vins et sur les réglementations vitivinicoles ? Enfin, et surtout, qui sont les acteurs,
experts et prescripteurs impliqués dans ces processus normatifs ? En quelque sorte : qui a la
pouvoir de prescrire le bon vin ? Quel est la place du monde médical dans cette sphére ?

Dans un premier temps nous nous intéresseront a décrire les particularités du discours hygiéniste
des médecins sur le vin et leurs évolutions au XXe siécle. Tout en montrant les liens existant entre
le corps médical et le monde du vin, il s'agira ensuite de mieux comprendrel 6 acti on et | e r
hommes dbéhypocras sur | es pratiques vinicoles et

|. Le discours hygiéniste et la
proximité des médecins avec les
mondes économiques de la
vigne et du vin

1) Le vin, boisson hygiénique ?

Le lien entre médecine et vin n'est pas nouveau au XXe siécle et l'idée que ce produit posséde des

vertus sanitaires remonte a l'antiquité. Théorisée par la médecine Galénique, la théorie des

humeurs, reprise au Moyen-age et encore trés présente jusqu'au XVllle siécle, insiste largement

sur les capacités de I'alimentation, dont le vin, a réguler les maux du corps?. Cette théorie définit

méme, a ce moment-1a, une part des hiérarchies viticoles?. Abandonnée au XlXe siécle, elle laisse

la place a une médecine fondée sur I'observation et qui rejoint nos concepts contemporains. Pour

autant, le vin reste un produit considéré comme globalement bénéfique pour le corps. La montée en

pui ssance du mouvement hygi®ni ste d®f endu par nom
XXeéme siécle® relance cet intérét pour des vins qui deviennent aussi, a ce moment-la, des boissons

a fort potentiel économique qu'il convient de défendre et de promouvoir auprés du consommateur.

En France, ces préceptes hygiénistes sontalorsd ®f endus d e p wéadémit @emmédegnar | 6
sous | e nom de Soci ® ® Fran-aise contre | 6abus de:
Francaise de Tempérance (1873), etenfinparl a Li gue Nati onale cdEntre | 6A

visant l'alcoolisme, ces organisations ciblent seulement les boissons dites "industrielles" - alcools de
grains, de betterave, absinthe, etc., et non le vin considéré, a l'instar du cidre, comme "une boisson
naturelle".

! Azelina JabouleYercherre, The physician, the drinker, and the drunk : wine's uses and abuses in late medieval natural
philosophy Turnhout, Brepols, 2014, Cdliibliotheque d'histoire culturelle du Moyefige, 277 p.

2Benoit Musset, "Entre salubrité, conservation et go(t : définir le « bon vin » en Francel@%®)0,Revue historique
Presses Universitaires de France, 20167884

3 Gérard JorlandJne société a soigner. Hygiéne et salubrité publiques en France®aiexlkXParis, Gallimard,

collection «Bibliotheque des Histoires, 2010, 361 p.
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Le discours sur les vertus hygiénistes du vin est alors largement transmis et soutenu par les
scientifiques et les médecins dés le dernier tiers du XlXe siécle et jusque dans les années 1950.
Trés nombreuses sont ainsi les publications, publicités ou autres recommandations conférant au vin
des vertus indéniables sur le corps. Les différents auteurs recommandent le vin "naturel”, c'est a
dire non "sophistiqué”, pour une consommation de tous les jours. Des prescriptions sont données
en fonction de l'activité, du sexe ou de la corpulence. Ainsi, un homme adulte de constitution
moyenne et travailleur manuel peut boire "impunément chaque jour deux bouteilles de vin Girondin"
tandis qu'une femme sédentaire ne doit pas excéder 1/2 bouteille quotidienne, nous précise en
1907 le Docteur Emile Mauriac dans son ouvrage "Les vins de Bordeaux : leurs qualités
hygiénigques et curatives".

Pour nombre de publications de cette période, le vin posséde également des vertus curatives. En
fonction de leurs provenances ou de leur couleur, ils soigneraient ainsi des maux différents. Lors du
second Congrés des Médecins amis des vins de France tenu a Béziers du 25 au 29 octobre 1934,
le Docteur Eylaud, secrétaire général de l'association et membre du Comité national de propagande

4Bordeaux, Féret, 1907, 36 p.
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pour le vin, évoque un projet de codex oenothérapique. Si, pour certaines maladies telle
I'nyperchlorhydrique ou la cirrhose, I'abstinence est recommandée, on préconise par exemple 50
grammes de vin de Sauternes ou de Vin de Grave Blanc avant le repas. Inversement, selon le
professeur Escat de Toulouse, le buveur d'eau a d'avantage de chance d'étre sujet a I'eczéma et au
vertige. En fonction de leurs régions de production, les vins posséderaient méme des vertus
spécifiques. En conséquence, sous la plume du Docteur René Guillermin de Genéve, dans le
numéro de juin 1937 de la Revue du Vin de France, le lecteur apprend que le Bourgogne
posséderait des vertus aphrodisiaques. Ainsi : « Dans certains cas de stérilité, une demi-bouteille
de Beaune ou de Chambertin peuvent faire des miracles »°.

Putiovur M, EYLAVD
I etine e ey,
, Avady ow Coaw suns -Jv.(,-,'u‘-Ivd Joue B
8 Maadm Ja CApranden
el ive g 'maved Sy Rl Ivion avt dny ' & Froma,

PROJET

CODEX (ENOTHERAPIQUE |

Tehs zrdvmts ol Vo odipte ;
2 U loapk doe Micosion a0 fas Ve 4 Facen, l
il J Bararl, 8023 0 28 eetdee 1814

Poiadl 3% Aprw owr

Bordeaax, son Vizmeble, 2¢s Vins

e doe M. Folcaem PR IMAAN

LRSI

Pourtant, les prescriptions médicales et sociales sont loin d'étre toutes unanimes®. Les médecins
amis du vin, trés liés, comme nous l'avons vu, au Comité national de propagande pour les vins, et

5«Le vin et la médecine, p. 8

6 Didier Nourisson et Jacqueline Freyssis@ominjon] QS 02t S FI O0S t f QL t 022t d !'-y &aA80
1970) Saint; GASY Yy S3 t dzof A Ol G A-Etenn® 3009P et lgs it NdavkiarsSvdibigan Pagdiof, (

« Entre santé au travadt culture ouvriereY t I lj dzSa G A2y Rdz @AYy WWYLINMBJguEieds»>A NEQQ R
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méme s'ils sont de bonne foi, représentent aussi un atout non négligeable pour les pouvoirs publics

et les producteurs qui cherchent & développer la consommation nationale et a remédier a la

surproduction viticole des années 1930. D'autres praticiens, mettent ainsi en garde contre les

méfais d'une consommation trop importante de vin. Chez certains, I'on appelle cela le « vinisme »,

dissocié donc, de l'alcoolisme puisque le vin n'est alors pas un alcool comme les autres mais une

boisson naturelle. Chez d'autres, I'abus de vin se nomme tout bonnement alcoolisme. Enfin,

certains groupes sociaux trés hygiénistes, soutenus par des associationscommeld6 Uni on Fr an- a
Antialcoolique et | 6AIl | fandéesen 196 HyivgrtdesmsitBnsci al e (A
totalement anti boissons alcoolisées et donc anti-vin. elles sont "en guerre ouverte contre trés

« vinophile » la ligue nationale contre I'alcoolisme"’.

Le vinisme et Palcoolisme :

waonk confondns . vos ven v s sws o5 8 wiss vwe s o - 236. Soit: 14,88 %

...ne sont pas confondus : , -
BRI TRROEVD: oo s o's 54 & Wi s o0 b fis Aoiod 50 4 1322. » 83,04 %
e BVEE POUETYE o - wis o wios %o 5 500 % 3 — T o s 8. » 0,48 %

Pat PEPONMAN oy« nivs voo vw ¢ wws win s winerws vwse o 25. . » 1,60 %

wSadzZ G G& RQdzy NBFTSNBYRdzY adz2NJ €S @Ay S fF arydsS 2NEFY;
Communication lors du IVe Congrés des médecins amis des vins de Francéa/Bimndeinicole marsavril 1937, p.
47

2) Un pouvoir décisif ciur de |l a f:lel i re v
monde medical

Nombre de sources ou d'ouvrages historiques évoquent les relations treés étroites du monde
médical avec le monde du vin, et cela, dés l'antiquité®. Pour autant, cela concerne assez peu la
filiere productive. Or, a la fin du XIXe siécle, la "démocratisation" de I'accés aux vignes et la montée
des élites républicaines dans les campagnes provoguent un rapprochement trés perceptible entre
médecins, vignerons et négociants. D'ailleurs, nombre de ces praticiens sont aussi des producteurs.
A titre d'exemple, mentionnons I'existence explicite d'une Union viticole des médecins propriétaires
en Bourgogne, fondée en 1895°. Le Syndicat Viticole de la Cote Dijonnaise compte, quant-a-lui, 21
médecins dans ses rangs en 1907%°. Nous retrouvons également ces médecins dans la sphére
politique, élus, pour nombre d'entre eux, de zones viticoles. Tel est le cas d'un des plus connus
d'entre eux, le docteur Ferroul, personnage central des révoltes vigneronnes de 1907 et président

Territoires du vifEn ligne],| 2019, mis en ligne le 04 juillet 2019, consulté le 09 juillet 20HA: http://preo.u-
bourgogne.fr/territoiresduvin/inde.php?id=172

7 Lion MURARD et Patrick ZYLBERMAN,L 6 hygi ne dans | a R®publique. La san
| 6ut opi e c o04918),&aris, Bayard, 1986,/p0465-466.

8Harry W. PauBacchus sur ordonnancRaris, P.U.F., 2006, 160 p ; Jacques Jouanna, "Le vin et la médecine dans la
Gréce Ancienne'Revue d'Etudes Grecqud€9- 2, 1996, p. 41434.

® Annuaire GarnierDijon, 1900.

10Bull. du Syndicat Viticole de la Cote Dijonnalsmée 1907.
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de la Confédération Général des vignerons du Midi durant cette période!!. Citons, en outre, le
Docteur Ozanon, Président de la Confédération de Bourgogne. En réalité, partout dans I'hexagone,
les médecins cotoient la sphére professionnelle et y sont méme partie prenante en intégrant, voire
en pilotant nombre d'associations vitivinicoles.

Quoi qu'il en soit, ceux dont les discours rendent hommage aux vertus hygiéniques des vins sont
tout a fait les bienvenus dans les cercles les plus médiatisés du vignoble francais, groupements
dont l'objectif principal reste la promotion des vins de France et, en particuliers des vins
d'appellation d'origine. La prestigieuse Académie des vins de France, fondée en 1934, réuni des
membres influents de la viticulture, de la presse, de la gastronomie et du monde médical, a l'instar
de Paul Le Tellier, Directeur du Syndicat francais des médecins homéopathes?? et Président de la
Ligue médicale homéopathique internationale. Evoquée auparavant, I'Association des médecins
amis du vin fondée en 1929 bénéficie d'une tribune fantastique auprées des professionnels de la
filiére vitivinicole. Son action perdure d'ailleurs largement apres la seconde Guerre Mondiale et jouie
du relais trés efficace de I'INAO. Le sénateur Bordelais Georges Portmann, Président cette
association de médecins®® publie tres régulierement dans le Bulletin de I'INAO pour s'y faire
systématiquement le défenseur des vins face aux discours montant de I'abstinence antialcoolique.

Enfin, évoquons le Comité de propagande des vins de France qui, des sa fondation en 1931, et aux
cOtés des représentants de la production, des autorités publiques et de la presse, établit une
commission "Scientifique et de propagande médicale" composée de plusieurs membres éminents
de la faculté et de I'Académie de médecine. La création de cette organisation dans un contexte de
forte crise viticole et de réaction au prohibitionniste ambiant - concrétisé d'ailleurs depuis 1921 par
le Volstead Act aux USA - agit en fait comme un véritable catalyseur du discours médical hygiéniste
latent.

3) I'évolution contrastée du discours meédic al sur le
vin aprées la seconde Guerre M ondiale :le
pouvoir hygiénique du vin en guestion

Apreés la guerre, déja largement influencée par la politique antialcoolique de Vichy, le discours
médical tend a lentement changer et de plus en plus de praticiens en viennent a condamner la
consommation d'alcool sous toutes ces formes*. Le contexte tend d'ailleurs a évoluer et la pression
croissante des pouvoir publiques contre I'alcoolisme tend a réveiller les "abstinents". Dés 1946, par
exemple, le Ministére de la santé publique, sur demande du Ministére de I'agriculture, sollicite
officiellement I'avis de I'Académie Nationale de Médecine pour connaitre "la quantité de vin qui
parait pouvoir étre raisonnablement consommeée par I'ensemble de la population Francaise"?s. Si
I'objectif est de "déterminer la place a donner aux productions essentielles" dans un moment de
pénurie, reste que I'Etat se soucie également d'une consommation nationale qui va rapidement
croitre de maniére exponentielle pour atteindre 140 litres per capita au début des années 1960.

De nombreux médecins prennent rapidement position derriére le Professeur Robert Debré,
fondateur du Comité Médical de la Résistance en 1943, pour dénoncer l'alcoolisme comme un

1 Jacquesduze, La Confédération Générale des Vignerons du Midi-1997. Un siécle de syndicalisme viticole,
Paris, L'Harmattan, 2021.

2 e Vigneron de Bourgognergane de I&LGAVBAvril1934, n° 245, p. 3.

13 Portmann est également président du Comité International Scientifique pour I'étude du vin et du raisin.

4 Marc BoninchiVichy et I'ordre moralParis, PUF, 2005,319 p

15 Correspondance officielle, Bulletin de I'Académie Nationale de Médecine, 1946, p. 358
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"fléau social"'® posant de sérieux problémes sanitaires, familiaux et économiques. A ce titre, les

travaux du polytechnicien Sully Leder 20amilardegar f f r e
ans ! Un plan anti alcoolique est donc lancé sous le gouvernement Mendes France des l'automne

1954. La promotion de lait & I'école dans les années 1950, bien connue de tous les francais, fait

partie d'un plan de dix ans censés lutter contre les abus de boissons dont le programme comprend

®gal ement |l a suppression du privil ge des bouille
vignes, entre autres, ainsi que de nombreuse mesures de propagandel’. Ainsi, des médecins sont

sollicités, des nutritionnistes, des pédiatres, qui vantent les méritent des boissons non alcoolisées

face au vin et autres spiritueux. Léal cool i sme es:
se d®tache de | 6alcodtlbias atbiodwgi eteusldynamiguia detlauagqu s e ¢
médecine »'8,

Certes, |l es chiffres sont connus, mai s | a consomm
en France ° partir de ann®es 1960. Mais | e d®cr oc!|
des années 1960 les francais consomment en moyenne encore 180 a 200 litres de vin par ans , 6 a

8 litres doeau de¥®.vie par an ®gal ement

Malgré la persévérance de plusieurs gouvernements, dont celui de Michel Debré, fils du Professeur
Debré, la consommation reste longtemps importante et le poids de la filiere des alcools et surtout
du vin, minimisent l'impact de ces discours et tentatives. Le Comité de Propagande des Vins de
France, supprimé sous Vichy, reprend d'ailleurs du service dés 1948 et les parlementaires des
régions viticoles pésent franchement sur les décisions des pouvoirs publics. En conséquence, la
voie des médecins non "abstinents", promoteurs d'une consommation "modérée" de vins naturels
se fait encore largement entendre. Les liens étroits que le corps médical entretient de longue date
avec la filiere vin confere donc a son discours une réelle Iégitimité. Ce pouvoir de prescription est
d'autant plus prégnant, que le corps médical se retrouve également, fin XIXe siécle, a la pointe de
la lutte contre les vins trafiqués ou I'adjonction de substances potentiellement nocives a la santé
dans cette boisson. Mais c'est pourtant par ce biais que lentement, ils laissent aussi la place a
d'"autres sp®cialistes, |l es Tnologues.

Il. Le probleme de la composition
des vins et le role des médecins

1) Une hygiene sous contréle . la qualité sanitaire
des vins a la fin du XIXe siécle et au début du
XXe siecle
Nous | évagué le monde de la médecine dissocie le vin « naturel » des autres vins, dits, par

exemple, sophistiqués ou trafiqués. Or, cette distinction est fondamentale pour comprendre le
mouvement qui, fin XIXe siécle, inscrit les problématiques sanitaires dans les processus
do®l aboration et dé®volution des normes de fabri c,

16 Didier NourrissonUne histoire du vinParis, Perrin, 2017, p. 271

“"Dans ce cadre, ont cr®® | e Haut Comit® do®t padlePret doi i
Debré.

18 Didier NourrissonUne histoire du virOp. cit, p. 284.

9OMS, Groupe IDA, Insee.
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Avec | 6arriv®e du phyll ox®ra en France =~ partir d
une partie importante des producteurs de vin se met a utiliser des stratégies techniques visant a

contourner cette pénurie de matiere premiére. Ces négociants inondent le marché de vins

« sophistiqués » contenant de nombreux composés autres que le raisin et considérés rapidement

comme nocifs par les médecins et les pouvoirs publics®.Ci t on s, par e x platre, cetui, | 6a
de mercure, dobéacide sulfurique, dmoldedéttorave Déeus en t |
formes de groupes de pression poussent alors les pouvoirs publics a Iégiférer contre ces modes de

fabricaton:dbune part, des producteurs de vins naturels
face © ce qubéils consi;d dréeanutt rceo npnaer td e ulnae fpraaudee d

dans ces pratiques un danger pour les consommateurs, les plus pauvres en particulier. Ainsi, tout
un ensemble de textes visant a reglementer la fabrication du vin voient le jour fin XIXe siécle et
début XXe siécle.

Léapparition de cette | ®gislation ®conomique et s
spécifique au vin et aux produits toxiques. Elle sera désormais conduite par des chimistes, des
pharmaciens et des m®decins en tr s ®troites rela-
nombreuses villes de France une synergie

existe entre les facultés de pharma c i e, TRAITE

vétérinaire et la médecine. Cette

interrelation subsi st | a
separation officielle de ces deux corps de la D E S P O I S O N S

santéen1968.. La t oxi col ogi

ce titre, comme une matiére a la croisée de (HYGIENE INDUSTRIELLE — CHIMIE LEGALE]

ces di sciplines siur

" IARC szeeee, o ee s s
e B SRSt Sn et

LOUIS HUGOUNENQ

L 6 un d es p r ®C ur seur s AGREGE A LA FACULTE DE MEDECINE DE LYON

DOCTEUR ES SCIENCES

nomme Louis Hugounenq (1860-1942),
Professeur de Chimie biologique et médical

il publie par exemple en 1891 un Traité des
poisons, ouvrage ou sont pointées du doigt

de plusieurs substances contenues dans
nombre de vins consommeés durant la
période?>. Lo6une des autre
a mentionner est celle du parlementaire et

scientifique Paul Cazeneuve (1852-1934), PARIS

tltulalrg de Ia_l crjalre de « Chlmga organique G. MASSON, EDITEUR

et TOX|C0|Og|e e . I I soen g a g e LIBRAIRE DE L'ACADEMIE DE MEDECINE
contr e rlna’j Ia "ém‘wmh des 130, Boulevard Saint-germain. en face do I'Ecole de Médecine
fraudes ou les prophylaxies liées a 1894

20 Alessandro Stanziartistoire de la qualité alimentaireParis, Le Seuil, 2005, Coll. Liber, 440 p ; Martin Bruegel et
Alessandro Stanziani,Rourune histoire de la sécurité alimentaise La sécurité alimentaire entre santé et marché
wS@dz2S RQI A&02ANE a2TRBeNY, §°3, BrinéeQ@y, BBis BaNNI A Yy S

21 philippe Jaussaud, Cecile Maitr, @ dzdzONB & OA Sy G A T A |j dz8e |&FSdulté daNBarmadeNde LINER F S
Lyon», Bulletin Histoire Epistémologie Science et Vie, 2014, (2), p.130

22Traité des poisons : chimie industrielle, chimie Iégakris, Masson, 189Dans sa thése de pharmacie, in conduit

une étude sur les effets des cditgants du vin et des colorants dans la houille sur la digestion par le biais de la
RSO2dz8SNIIS RS f QI OARS 2EAOGdzNRIjdzS f SP23&8NB RlIya tS aly3
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| 6adjonction de mati re colorantes de synth se da
de houille.

Le rble de prescription des mondes médicaux auprés de la production vinicole ne va pas faiblir au

cours de |l a premi re partie du XXe si ¢cle. Léanal:
| 6i mportance croissante de | 6hygi ne dans sa fabr
Néanmoins, ils vont devoir petit & petit composeravec | a pr ®sence dodéun nouvel
| ®gi ti mi t® ne cesse de croitre dans la vitivinisp!
proches : il sbébagit des 1Tnologues.

Pourtant, des le départ, les deux professions sont tres liées. La tutelle commune de Pasteur,
inventeur de | 67Tnol ogie moderne et r®v®l ateur de
symbiose initiale. Doaill eurs, durant toute | a pr:

continuent de sbdentr encatoiiosnesr .o fLfeisc iperlelne s rdeési nfoolro g u
des chimistes mais aussi par des pharmaciens. Ces derniers, considérés comme les « scientifiques

du monde rural € prennent doéaill eurs bien souvent l e r 1]
officines de campagne.

Les pharmaciens resteront tr s |l ongtemps®delal a man’
facult® de pharmacie de Montpellier, est en ce se:
ann®es 1950, il est charg® par | 6organisation
internatt onal e de codifier | e les

et, en particulier les dosages de substances

ajoutées et potentiellement nocives en grande 7. RIBEREAT.CAVON

quantité. Il publie ainsi en 1951 un ouvrage intitulé Rt L B e

«Analysedesvinsé ai nsi g u 6Recueill 9

des méthodesint er nati onal es d»0 a
'l participe enfCodex ©~ | a

inologique I nternational M_E_BM
annexe a la Pharmacopée Frangaise en 19712,

TRAITEMENT DES VINS

N®anmoins, | es Tnologues i

métier, vont petit a petit prendre le pouvoir sur le

monde de I'analyse des vins. La question du FERROCYANURE
probléme lié au collage bleu en est une illustration COMPLEXES DU FER

trés parlante. Le collage au bleu, autrement dit, DANS LES VINS
collage au ferrocyanure de potassium, est une
pratique développée en 1916 p e r me t éclaircit
les vins troublés par, en particulier, la casse

ferriqgue. Dés les années 1930, cette méthode

suscite des débats au sein du corps médical. Si

| 6Acad®mi e de m®decine i |
1935 pour cause de nocivité, les discussions au sein
decett e v®n®r able instituti DA ROy DRAU ns
virulents. La Commi ssi on 2 par
les chimistes et les hygiénistes reste favorable au

23 Docteur en Pharmacie, Docteur-gsiences, Pr. Agrégé des Facultés de Pharmacie, section pthisite. De 1937 a

1974, il est le directeur de la Chaire de Chimie Analytique et Toxicologie de la Faculté de Pharmacie de Mpntpellier
Contribution a la Chimie Analytique appliquée au contréle des médicaments et des aliments et en Toxicologie, Membre
desAcadémies de Pharmacie et de Médecine

24 Journal Officietlu 7 septembre 1971
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procédé quand il est pointé du doigt par le corps des chirurgiens. Le combat entre défenseur et

pourfendeursde ce proc®d® perdure apr s | a seconde Guer
médecine revient sur ses positions en acceptant le collage des vins blancs au ferrocyanure de

potassium sous la condition que cette clarification soit faite « sous la direction et | e contr 11| €
chimiste officiel qgui fixera | es doses n®cessair

historiens ou oenologues25, un des éléments ayant incité a la création du Dipléme National
d 6 T n o 126, gadre institutionnel permettant justement la formation de spécialistes capables de
doser correctement des produits tels que le ferrocyanure de potassium.

Enréalit¢, | a cr ®ation du dipl®*me national doéinologue
irréversible de renversement du statutdel| 6 expert dans | e monde viticole
et dépossede en partie le médecin de son expertise sanitaire sur les vins. Or, ces nouveaux
“concurrents" poss dent | eur dipl?*me, leurs facult®s, mai

professionnels.

[ REOAYaA a2yd &2 NI A dendafe d® & visifGeichpdur A aadz RS
¢ Syirzy RS OAYy RS YSAtf SdNB& Rzl f AGSa Ka3;
F NI Yy el A &S n°rB8) dyirdebtiz AW by J. Roubert

L 6 | NIAn&itut Technique du Vin (fondé en 1948) et le Service de la Répression des Fraude les
sollicitent régulierement pour analyser les vins, proposer des améliorations techniques, valider les
procédés. Désormais légitimes, ils renforcent ainsi leur pouvoir dans le monde du vin, et en
particulier dans ses approches sanitaires.

% pascal Ribéreagayon| U KA a (G 2ANB RS f Udzy2f 23AS t,Parig D& 2048, pRAS [ 2 dzA &
26]0i 55-308 du 19 mars 1955




9°Joumées " Biodiversité et patimoine viticole " Mémoire de la Vigne T A e “%f}
04et05juin2020  Chéteau Pontus de Tyard Bissy sur Fley C. ' l“’. 1

Conclusion

Le rapport ®troit du vin et du corps m®dical nbées:
et propre au seul XXe siécle. Les médecins, porteurs du pouvoir hygiéniqued u vi n s béaccapar
réel pouvoir de prescription. Pourtant, il nous a semblé important de souligner le caractére inédit

gue prend ce rapport a partir de la crise phylloxérique. Les médecins, pour une large part,

poursuivent leur défense de la valeur hygiénique du vin. Mais désormais, ce vin doit étre « naturel »

et |l es mondes m®di caux, pharmaceutiques, en Vienn:
| eur potentielle toxicit®., Acteurs incontournabl
XXe siecle, ils participent ainsi étroitement aux prescriptions hiérarchiques et qualitatives de cette

boisson.

Ce rtle pr®dominant sdamenui sera quelque peu au c
ddautres experts. L 61®%0) de débats mterned susles ldangers derlan ® e s
consommation de vin, - le vin aurait alors perdu ses pouvoirs - fragilisent la position des médecins

viscavi s de la fili re comme du consommateur. Ces di
| 6 app!l i medéyisladon dudedista-vis du vin et dont la loi de 1992, promulguée par Claude

Evin, un m®deci n, sera | 6abouti ssement. En outre,
montée en Iégitimité de ces spécialistes aupres des producteurs déclassed 6 aut ant pl us | e

médical qui se voit lentement éjecté de son expertise vis-a-vis du vin.

Enfin, a partir des années 1970, le monde médical entre en concurrence avec une toute nouvelle
forme de prescription : celle du consommateur. Dicter les principes de santé publique passe
désormais par les associations de consommateurs autorisées en France en 1974%. |l faudra
attendre le début des années 1990 et les débats autour de la loi Evin pour que, de nouveau, une
partie du corps médical, au sein de I'INSERM, s'intéresse de maniéere scientifique aux pouvoirs
sanitaires des vins.

2’Décret74n pm Rdz mMT YIFA mMdptn NBfFGAT £ £ QFAINBYSYyld RSa 2NAHIY.
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LE VIN ET LA GUERRE
AFFIRMATION DU POUVO IR
ALLEMAND
SUR LE MONDE DU VIN EN
FRANCE DURANT
L'OCCUPATION (1940  -1944)
Christophe Lucand
Professeur agrégé et docteur en histoire, UMR CNRS
Centre Georges ChevrierChaire UNESCO Culture et
traditions du vin Université de Bourgogne
Introduction
13 mai 1940. Les troupes de la Wehrmacht enfoncent les fréles lignes francaises stationnées a
Sedan. En quelques jours, la Meuse est franchie et une grande partie des armées alliées reste
prisonni re de | 6ennemi. Pour | a France, |l a d®rou"
cette« étranged ®f ai t e &€ d®bute | 6dune ddee sl Ophaigsetso ilrees dpel uFsr a:
en place dbébun r®gime politique autoritaire et r ®p!
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CI-I I |TI'I
gigantesques entreprises de pillage organi s®. Cet
francaise durant plus de quatre annéesn 6a pas ®pargn® | a production et
bien au contraire. Dans | es mois qui pr®c dent | 6.

désigné par les autorités de Berlin comme un produit hautement stratégique, jugé incontournable
pour ravitailler la population civile allemande, essentiel pour maintenir le moral de ses troupes au
combat, et indispensable pour alimenter les circuits mondains du Reich.

Pour autant, |l 6af firmation du pouvoi ml@ctupaiomand s u|
nbavait jusquodalors fait | 6objet dbéaucune enqu°°te
| 6attention des historiens qui néont pas per-u so
rang de premier producteur, exportateur, importateur et consommateur mondial. Les raisons de

cette absence tiennent en quelques explications.

l ongtemps rest®e encombr ®e par dbéinnombrables r®c
| 6attemtoipos ®etl e r ®ponses attendues aux questions
récits dominants, publiés ou non, entretenus depuis des années sur ce sujet relaient donc surtout

une foule débanecdotes et de propost®puaupgu® ddbaem

| 6occasion desquelles | e manque dobéesprit critique
clairement sentir. La faible distanciation et le croisement souvent trés insuffisant des sources ont

conduit certains auteurs a reproduire la « belle histoire » tant attendue; cel l e ddéun monde
doaudace et de bravoure face ° la brut®&alit®, au c|
Dans | es faits pourtant, | 6ambi gupt ® des attitude:
financiers h©tivement convertis au succ s de | 6or

cette courte communication de tenter de mieux comprendre comment et pourquoi le pouvoir
allemand a conduit une politique de captation inédite entierement fondée sur le relai des pouvoirs
politiqgues et économiques locaux et nationaux.

La ruée vers le vin

Lorsque contre toute attentlkedOaeguerkre sdouvde ka
En quel ques-mpparsfrho®aas est d®pass® et | dar mBe
du pays. Dans les vignobles sous occupation, les professionnels, vignerons et négociants,
comprennent qwibtid sl éoinntt ®r °stbaccorder |l es faveurs de
tout | 6® ® 1940, |l es troupes allemandes de passag
déintendance de nombreuses unit®s mil i ttantdue s, op
chaos généralisé qui réegne dans tout le pays, les transactions sont menées au-dessus de toute

réglementation et sans aucune facturation, ni déclaration fiscale. Le flot des paiements quotidiens,

effectu®s en | iquide 7 | Hoadanteealintkibtalles eaispes de maisorss d e v e n |
de n®goce devenues subitement tr s prosp res. Jus.
endi guer ces ventes sauvages, totalement incontr?]

pratique. En Champagne, dans le Bordelais et en Bourgogne, notamment, des tarifs jugés
« prodigieux»sont propos®s aux n®gociants et aux;deignero
dix ° vingt fois ceux pratiqu®s jusquobalors.l Les

28 LUCAND Christophke vin et la guerre. Comment les nazis ont fait main basse sur le vignoble fr@agiisArmand
Colin, 2017, 427 p.
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prix dans un climat dbéeffervescence hors du commu
extraordinaire débauche de transactions menées dans la précipitation la plus extréme. Dans les

caves et dans les chais de tous les grands vignobles, les uniformes feldgrau raflent tout. On charge

des centaines de milliers de caisses et de flts dans des camions hativement préparés. On remplit

des centaines de trains et des milliers de wagons. Tout part vers le Reich.

Mal gr ® | 6incroyabl e ef fqaiveddieamposecommhemdiexli ste p
vins sont payés au contact direct avec les propriétaires, de la main a la main, avec des reichsmarks

déclarés convertibles et fraichement imprimés en Allemagne, puis avec les dizaines de millions de

francs livrés par la Banque de France au llle Reich. Pour les professionnels, dont les stocks se sont

consi d®r abl ement ®toff®s durant | es dures ann®es |
aubaine inespérée. Ceux qui sont demeurés a la téte de leur propriété, ou leurs délégués,

répondent au coup par coup et de maniere individuelle aux multiples sollicitations, toujours trés

pressentes, de la foule des acheteurs allemands. En quelques semaines, certaines maisons voient

| eurs ventes s Oaeaxfantastigggs. ~ des ni vea

Pour conjurer |l a menace doébune dislocation du mar c
urgence, dans tous les grands vignobles, des représentants officiels chargés de centraliser et de
coordonner | 6ensembl eddesi aahavts de VOABIl emagne, |
d®l i mit ®e. Léobjectif est clair. Il sdagit de r ®t
contrble des ventes, a un approvisionnement suffisant et a la suppression des fraudes massives qui
menacent doaffecter gravement | a qualit® des I ivr.
planifier | a captation des volumes de vin vers | 0.
acheteurs officiels, en parfaite cohérence avec la gigantesque entreprise de pillage planifiée a

Berlin?®. Dans tous |l es vignobles plac®s sous | e contr
aucun achat de vin -~ destination du Reich, ne dev

chaque « délégué autorisé par le Reich pour les achats de vins » (Import Beauftragter).

A Reims, le Sonderfiihrer Otto Klaebisch assume ces fonctions dés le mois de juillet 1940. Le

« Weinfiihrer » du champagne est alors bien connu des professionnels locaux. Né en France, il est

le directeur de la firme Matteus Muller, puissante maison de vins mousseux installée a Wiesbaden

0% si ge | a d®l ®gation charg®e de | dapplication d:
France. Beau-frére du ministre des Affaires étrangeres nazi Joachim von Ribbentrop, lui-méme

ancien repr®sentant des maisons de champagne Mumm
baptisé le « Roi du champagne allemand ». Plus au Sud, a Beaune, Friedrich Doerrer, négociant en

vins originaired e Muni ch, est invest.: au mois de septembre
de Bourgogne et, par délégation, de ceux du Maconnais, du Beaujolais et des Cdtes-du-Rhdéne

demeurésenzonenon-oc cup ®e . Lé6homme est bien cauonutoushes pr o
dans |l es ann®es pr ®c®dent es, ti ss® do®troits | ien:

de sa firme. Son remplacement en 1941 par Adolf Segnitz ne change pas la donne. Le négociant

originaire de Bréme, nouvel homme fort de la Bourgogne viticole, connait personnellement tous les

principaux professionnels de la Coéte bourguignonne et le commerce des vins lui a permis depuis

l ongtemps de nouer de tr s solides amiti ®s par mi
allemand Karl Kloesser est quant a lui nommé délégué officiel pour les vins vinés et les « alcools

29 CALVI Fabriziet MASUROVSKY MardL& festin du Reich. Le pillage de la France occupéelBd4DParis, Fayard,
2006, p. 241248.
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jaune-or » alors que ses confréres Kaven, Becker, Oppermann et Barth sont désignés acheteurs

officiels des « vins de vinaigre et vins de base ». Au sommet, Heinrich Boemers, cumule les

fonctions de délégué pour le Bordelais avec celles de « délégué général du Reich pour les achats

de vins francais ». Le négociant, bien connu depuis longtemps sur la place de Bordeaux, est installé

a la téte du département des vins au sein des services économiques centraux du

Militarbefehlshaber in Frankreich (MBF) ®t abl i = P a f%Sar place, urdghotpe e | Ma | e
restreint doéindividus, rassembl ant |l es docteurs R
tous spécialistes du vin, et les officiers supérieurs Stolle, Eicke et Grothe, délégués par Berlin,

assurent la coordination du prélévement de tous les vins, liqueurs et alcools francgais pour le Ille

Reich3.,

Cbest Boemers qui, en raison de sonitrisemdeeense e
guestions vitivinicoles, conserve la haute main sur toutes les orientations du service des

vins du commandement allemand aParis®>. & ses ¢!t ®s, au ciur du
Francais Roger Descas, négociant et ancien président du Syndicat des négociants en vins

de Bordeaux, concentre les fonctions de présidentdu Gr oupement nati onal d «
de répartition des vins et spiritueux, sous | a tutelle de | 6intenda
Casanoue représentant du Ministére du Ravitaillement, et, a partir de 1942, de président du

Comité central du ravitaillement en boissons. Les deux hommes travaillent en étroite

collaboration pour mener a bien la livraison des contingents annuels définis pour chaque
vignoble d s | 6automne 1940.

Dans les vignobles, chaque délégué assume la responsabilité de la premiére campagne pour leurs
aires viticoles respectives en suscitant autant que possible un « réel esprit de collaboration ». En
septembre, dans les premieres circulaires transmises aux négociants par les organismes syndicaux
locaux, chacun des nouveaux acteurs de la filiere se présente :

« En tant que délégué, monrdle estdouble: j e doi s mdéoccuper des int®r?®
également respecter les conventions faites entre les deux gouverne ment s, et , dans | 6e
déune coll aboration franche, reconna’tre .pout ce
Dans chaque vignoble, | es pouvoirs de | dacheteur
déoctobre 1940 rpearduunsey ncdiirccautl anat i onal du commer ce
ses membres. Le texte pr®cise sans d®tour | es coni

alternatives a la « collaboration franche » :

BOANY %ckycd R2EZAASNI pynpX /2YLIWGS NBYyRdz RQSYGNBGASY | dz
DESCAS, par F.MARJIN LISNII O2YLJit 6f S LINB& fI /2N RQ! LIJISE RS t I N&A

BANY Y%eckycd R2aaASNI pynp omM0X /2YLIWES NBYRdz RQSYUNBGASY
59{ /1 {3 LINIC® a!we¢Lb 9ELISNI ris(ORNiLIO4 @i787. LINEA | / 2dzNJ RQ!

32 AN: Z6/869 dossier 5805 (1), Note complémentaire au dossier DESCAS, 3 mai 1948.

27



9°Joumées " Biodiversité et patiimoine viticole "MémoredelaVigne @ . l,x' > Lo
04et05juin2020  Chéteau Pontus de Tyard Bissy sur Fley C. -IP' 1

«Ces achats sont f atiuthemerit deb syradicetsa mdisei les quantités Etaient
insuffisantes, tous pouvoirs sont donnés au délégué du Reich pour les réaliser. »

En r®alit®, ces pouvoirs coercitifs ndédont Jjamais
le déléguéall emand ait | doccasion dbéen faire usage. Si I
°tr e, dans |l e cadre des missions du d®l ®gu® of fi cl
sa position doéinter m®di ai r e, a’ietprefesdionnielsiucomde®eg u® o f
des vins, quob6il sO6i mpose comme un personnage tr s

| 6i nterface entr e Miltabefehtsinabeain Frankreich, tes aditarités centrales de

Berlin et les pouvoirs publics frangais, il détient un trés large pouvoir en délivrant notamment des

bons doéattribution pour |l es mati res et mat ®ri aux
verre, liege, bois, etc.), en facilitant toutes les opérations de transit des vins par ses multiples

interventions, en accélérant les enlevements en propriété ou en facilitant la délivrance de licences

déexportation. 1 peut ®galement agir personnell e
pour infléchir ou orienter les choix du gouvernement frangais ou pour exonérer un professionnel de
mesures r®glementaires ou fiscales Iimpos®es par |

Pour toutes ces raisons, les délégués officiels sont des interlocuteurs écoutés, respectés et tres

convoités dansleurvi gnobl e. l'ls | e sont dbébautant plus que |
de la répartition des contingents définis par le Militarbefehlshaber in Frankreich leur attribuent le

monopole des tres lucratifs achats de vins destinés au Reich. Pour tous les professionnels locaux,

|l es offres faites par | 6acheteur officiel repr®se
exceptionnelle quoéil faut ~ tout prix |l a saisir d
acheteur officiel disposeacet i t re de fonds consi d®r abl es ali ment
pay® par | a France ° | 0All emagne et qui | ui per me:

acheteur réellement solvable sur le marché.

Le grand basculement

Trésvite,chacunc onst at e et mesure |l es difficult®s nouvell
desvins®®, Au nombre des morts et des disparus au comb
moment an®ment ou dur abl ement | 6 ®c maranscawisteg,i t i col e

représentants et parfois négociants. A Beaune en Bourgogne, 17 des 128 négociants recensés sont

encore prisonniers en octobre 1940, contre 5 sur 111 en décembre 194134 En ce qui concerne la

main-d 7T uvr e, de nombr eus e ssanlamasse dusnégoce loclom perda mus p

de la moitié de leurs personnels qualifiés, notamment celui des ouvriers viticoles®, rejoignant la

situation trés préoccupante de toute la viticulture francaise. Cette pénuriede main-d 6 T uvr e,

constante durantt out e | 6 Occupation, sbéaccentue ~ partir de

B[ RSA2NBlFIyAal A2y NB22Ayld OSttS RSONR { $arude auk adimds dzSa C
f QI NI, dayfstBEIRAN Alain, FRANK Robert, ROUSSO finfy] | @A S RS&a Sy (i NB|LRakisaSa a:
Belin, 1994, p. 17184.

34 Arch. Syndicat des négociants en vins de Bourgo§egjistres des Assemblées générales, 194B.

B/ Said S Ol a-Chofet& Céla NuidiytGeofgelzbiSeguianuel & SavignigsBeaune.
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Service du Travail Obligatoire (STO)%. Dans | 6arrondi ssement de Beaune
STO de la classe 1944 sont des vignerons, ouvriers viticoles, cavistes ou employés de maisons de

vins. La contrainte devient majeure également dans le domaine de la circulation des biens et des

personnes. Tous les moyens de transports sont désorganisés et, au Sud de Chalon-sur-Sadne, une

|l igne de d®marcati on, t’otladaurteathcoapeclirGuidbldédglae | us qu
Hautee-Bour gogne de certains de ses circuits traditio

Plus inquiétant encore, les professionnels souffrent du poids croissant des pénuries qui touchent
trés tot une liste considérable de produits tels que le cuivre (poudre et sulfate)®®, le fer (fil et

feuillage), le liége et surtout le verre®®, qui r e n d e 4vihicole deglusten plus incertaing. A i
Chalon-sur-Sabne, les grandes verreries Aupecle qui alimentent en bouteilles les professionnels de

| 6ensembl e du n®goce | ocal doivent brutalement di
mangque de charbon. Or , au m°me moment, | 6essor ex.

une demande do6éenv egatsfair et gue e pgyndicat dds hégociants en vins estime

a au moins 5 millions de bouteilles. Désormais, la délivrance des précieux flacons est accordée par
contingent |l imit® " chaque maison sur fourniture |
adress®es ~ | 6All emagne, apr s visa de |l a chambre
en bouteilles doit étre transmis périodiguementauc omi t ® ddédorgani sation des i
des commerces quboy d®tffti achatt®0r ' drled @elselpan omrdti onal
consignation des fQts et des bouteilles est imposée alors que le manque de verre se fait sentir alors

gue la priorité est donnée par les autorités allemandes aux négociants champenois dont les

expéditions sefontpresque excl usi vement en bouteill es. Enfin,
et du carburant pour automobile accentue la confusion et le pessimisme au moment ou se met en

place une nouvelle |égislation nationale.

Cbest en effet s ou salemand quelestautdrittsdrangaisesp ouv oi r
entreprennent | a r®organisation du march® du -

Bt 2dzNJ £ Q, 2yySY fANB 59[!{9[[9 /fldzZRSSZ 5wh D[Unbépartahieitt > D!

dans la guerre 19391945, Occupation, collaboration et résistaité y a f E2, TRé6igsS2006, p. 1389.

37 ALARY Erita ligne de démarcatigrParis, Perrin, 2003, p. 386.
B[S o0f20dza R2yG S GSNNAG2ANB FNIyelAa | SiS tQzoeSi
importations de produits anticryptogamiques indispensables a la viticulture. De plus la main mise allemande sur
certaines matiéres premierexyivre) et sur les industries chimiques entraina une réduction considérable de la
LINE RdzOGA2Y TN ycelAasS RS 0O0Sa LINPRdzAGad / QSaid |Ayar | dzS
viticulteurs furent de 39000 tonnes pour la campagne 19942, 28700 tonnes pour 1942/43 et seulement 15000
G2yySa Sy wmdnoknn Ff2NB ljdz§ ¢S G2yyl 38 ysOSaalrANB Sy |
Sy &42dzFFNB ljdzA FGGSAIYyFASYd | @yl f S aasénda 57300 toringfpourc p ®n n
1941/42, 7100 tonnes pour 1942/43 et 2300 tonnes pour 1943/44. Ainsi lesnséquences de la pénurie
RQFYGAONRBLIG23F YAljdzSax S&G Sy LI NIGAOdz ASNI RS adzZ FIdS RS
atmosphéi |j dzS8a & QSilASyld LINkGSSa |dz RSOSt2LIISYSYyld Rdz YATR
f QSEGSyarzy RS fQ20RAdzY ljdzAz 6ASy 1jdzS Y2Aya RIy3ISNBdzE
n £ ¢ YAffA2Wer AR 268800<Riér 5ADINI) ZRépublique Francaise. Présidence du Gouvernement.
Commission consultative des dommages et des réparations (arrété du 18 octobre 1945). Rapport sur les dommages
Ol dzasSa £ fF CNIyOS LI NIt Q2 OCudrleh ving & spiritiyxyPans 6 Sdrierd ¢, 24HNJI  LIK

3% Réservé en priorité a la production du champagri¢USSON Jedttierre, Le vin de Champagne a I'épreuve de

l'occupation allemande (1941944) texte dactylographié, Paris, Institut historique allemand, 23 septembre 2005. Voir

également pour un regard comparatif de la Bourgogne et de la Champagne viticoles, HUSSPiBrideaa Marne et

fSa al NylFAa t f QSLINS dzg S thd&&de tidctordt SoGsdaytiR Se MaddSeNMISSEYUhiyershéldé S

Reims, 1993, 2 vol., 489 et 182 p.
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tenter dbébendiguer | e formidable essor du marc
inédite pour des producteursetd es n®goci ants jusquobalors conf
surproduction récurrentes. Pourtant, tous les vins ne sont pas touchés de la méme maniére

et il convient de distinguer nettement ici le marché des vins ordinaires, de consommation
courante,dontlademande cro”"t sous |l es demandes conjugu
ministere du Ravitaillement, de celui des vins fins a appellations, frappés par une

spéculation sans contréle.

Les pr®occupations se portent prioritairement
consommation courante qui sont intégrés dans la premiere liste des produits alimentaires
contingentés et taxés par décret le 30 juillet 1940. Quelques mois plus tard, le 21 octobre,

une « Charte des prix » prolonge ces dispositions réglementaires en établissant avec

pr ®ci sion |l es prix et | es quantit®s de chaque
a tres bas prix en France, deviennent rares et chers. En quelques semaines, ils ne
s6bobtiennent plus que contre r exaitdeenamiere t i cket
autoritaire ces productions courantes, les pouvoirs publics entendent répondre aux
sollicitations i mp®ratives et concurrentes qu
exigences du ravitaillement mis en place pour alimenter les besoins croissants de la

popul ation civile sO0i mposent | es directives d
des changes qui soutiennent | a n®cessit® de v
accords commerciaux pr ®al abnhelddd datsaignéent r act ®s .
extraordinaire engag®e dans | e vignoble par |
dizaines de convois de wagons-foudres vers le Reich. Tiraillée entre plusieurs groupes de
pression qui sobéani ment au cdadmidnui sgtoruavteironne ndeen
en ordonnant brutal ement en janvier 1941 une |
voyage pour |l es volumes destin®s ~ | d6exportat
des populations civiles. Le 4 juillet194 1, une <circul aire syndical e
di fficult®s croissantes pour | 6approvisionnem
déoexportation de vins sans appellation © dest.]
durée indéterminée. Le 6 aolt 1941, les sorties de vins sans appellation sont déclarées

interdites.

Sur | e march® des vins dbéappellations déorigine c

librement. Ce marché est encadré sur une réglementation complexe, faite de taxes et de prix de

vente administrativement fix®s, principal ement suj]
l a taxation de 20% i mpos®e sur toutes | es vent e:

1%. Plus tard, par la loi du 17 avril 1942, latax e de 9% ~ | 6exportation est

3% a la production. Les prix en gare de départ comprennent 5% de commission pour les agents

all emands et 2% de frais de courtage pour | dachet

impression obligatoire de la mention « Frankreiché et report du nom de | 6édach

des inventaires sont impos®s aux n®gociants par | i

marges commerciales maximales autorisées pour les vins vendus en France. Ces « taux de
marque » forment la trame réglementaire la plus violemment dénoncée par les négociants.
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Plus grave, la question du renouvellement des stocks de vins inquiéte les professionnels du

commerce et les grandes maisons. Dans les vignobles, les négociants craignent de ne plus pouvoir

se réapprovisionner. Paradoxalement, cette inquiétude se trouve accentuée dans plusieurs

vignobles par | 6excellente r®colte, tant en quant
percue a la propriété ne se retrouve pas dans les livraisons faites au commerce. De nombreux

viticulteurs semblent désormais pouvoir se passer facilement du relais des négociants pour trouver

des acheteurs en nombre. Si en Champagne, les petits producteurs demeurent techniquement
toujoursplac ®s sous | a d®pendance des maisons de commer
beaucoup ddentre eux sont d®sor mai ginsdebasescddesnent s
commercants allemands.

Au printemps 1942, les représentants du syndicat natonal du commerce des Vvins
urgence au groupement do6Achat dbéexportation et dbé
mani re pressante | a possibil bearvibdespcoussyeai r sdapp

provenance plus spécialemen t d 6 AlDire®tenert interpelés, les dirigeants de la section

économique du Militarbefehlshaber in Frankreich or donnent au gouvernement f
de«b ons d oaicttanerd attribués aux négociants désignés par les acheteurs officiels.

Ceux parmi les professionnels du vin qui participent le plus activement aux exportations vers le

Reich recevront ces titres a faire honorer par la propriété. Achetés pour le compte personnel de

chaque Acheteur officiel, les vins sont donc comme pour la campagne précédente, logés, élevés et

expédiés par les négociants moyennant un droit de courtage de 30%. Ces opérations sont
désignées«vent es en courtage.” Cledb admetoesurt idf friesiteel i nc|
| 6aut omne 1942.

Le débarquement anglo-américain en Afrique du Nord en novembre 1942 est un tournant

géostratégique majeur dans une guerre qui se fait désormais lourdement sentir. La priorité de

| 6occupant all emand est port®e sur | e renforcemen
sect eur agricol e, | 6exploitation doit sdédintensifie
massifs et qui accentuent les pénuries en France. Le spectre de la famine devient une réalité a

Paris et dans la plupart des grandes villes francaises.Les aut or it ®s de Vi chy so6i
conséquences sanitaires, sociales et politiques. On étend les rationnements. Le vin, si abondant et

si bon marché il y a quelgues mois, a totalement disparu. Méme le vin rouge le plus ordinaire ne

s 6®c hange dnementcd dasraiife ohibitifs.

Pour l es autorit®s dbéboccupation, des volumes cons|
toujours 7 | 86All emagne. Des quantit®s i mmenses de
francgais par le jeu des détourneme nt s de masse op®r ®s sur | e march®
mi se en place doéun syst me de pr® vement ®I argi
fran-aise, d®sormais s® rement amput ®e par | a pei
Nor d . Partout |l e vin se fait rare au moment o0% | es
administratif tr s strict est bien insuffisant po

des crus les plus rares. lIs représentent subitement une production trés convoitée et une véritable
valeur refuge pour les investisseurs en quéte de gains rapides. Le 29 juin 1943, les autorités
frangaises réagissent en publiant un recueil Iégislatif qui définitles prix-l i mi t e de pr s dou
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crus renommeés en France®. Ici, les meilleurs bourgognes sont moins nombreux que les meilleurs
bordeaux, mais tout aussi cot®s dobébautant que | es
échézeaux, corton ou montrachet, par exemple, deviennent trés vite introuvables sur le marché

officiel*.

Il ncapables dbéassurer | a spectacul aire Weanfilerare des
sont désormais ouvertement concurrencés par tous ceux qui sont mandatés par une autorité
allemande. Sans étre réglementé, ni méme écrit, ce scénario de rafle économique généralisée doit

transformer au plus vite | 6argent | ivr® par Vichy
accordées par le Trésor francais, en marchandises de valeur en les soustrayant des circuits

clandestins. Ent r et enant jusquodalors un march® commerci al
pouvoir nazi fonde | es conditions du plus gigante.
indi spensable du pillage de | aagridandédachedrer!| dowud

marchandises disponibles en proposant des prix rémunérateurs trés supérieurs a ceux de la taxe

officielle. Chaque corps militaire multiplie ses officines commerciales chargées de traiter des
affaires a grande échelle. Ce sontsurtoutl es bureaux dbéachats de | a Wein
Wehrmacht),de | 6 Abwehr, de | a Kriegsmarine, de | a Luft"

Tourner la page de la guerre . le
renversement des pouvoirs

La fin de I 6occupation allemande et |l a | ib®ration
positions en pla-ant au centre du d®bat Il a questi
position des professionnels durant la guerre. Dans ces conditi ons, s l es soup-ons
| 6ensemble de |l a fili re cbébest sur | e n®goce que
Cbest par |l es ordonnances des 26 juin et 26 ao %t

novembre 1944) que se metenplacel 6 ®pur ati on judiciaire plac®e sol
de Justice et des Chambres civiques chargées de la répression des faits de collaboration. Plus

sp®cifique cependant, codest p*A(modifiéé par cdlle duk@macse du 1
1945) quobest institu®e | 6®pur at i*oBatiemutonrfdela si onnel | e
Commi ssion nationale interprofessionnelle doé®pur aj

interprofessionnels divisés chacun en Sections professionnelles, elle doit « éliminer sans délai des
entreprises les individus qui sont présumés avoir une attitude ou une conduite anti-nationale. »*

40| iste et Prix a la production des Vins a appellation Contr6lée non intégrés de la récolte 1942 intégralement28loqués

juin 1943.

“1ROUDIE Philipp¥ignobes et vignerons du Bordelais (185880) Bordeaux, PUB, 1994 (réed. 1988)288.

42 Journal Officiell7 octobre 1944, p. 96866.

$JOLY Hervé,[«Sa | NOKAG@Sa RS f QSLIzNI A 2y, JOUNPIEREIia] ACAF 2AyNJBS f £ £ 85K AR iy
SYGNBLINR &Sa a»gzt pf 122&80dzLI G A2y X

4 ADCQ W21537, Epuration professionnelle, notes de procédure, législation,-1948.
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La procédure concerne alors«t out e personne participant ~ quel qgue
entreprise qui ont depuis le premier septembre 1939, soit favorisé les entreprises de toutes natures
avec | 6ennemi, soit contrari ® | 6ef fort de guerre
des Frangais notamment par la dénonciation. »*®1 | s 6éagit au fairepali sedo@ei 1 éa «
®conomique du pays (é) [ne soit] entrav®e par | a

malsains et indésirables. »*¢ Comme le souligne a juste titre Hervé Joly*’, ce ne sont pas, par
conséquent, les entreprises en tant que personnes morales qui sont visées, mais toute personne
physique«parti ci pant, ~ quelque titre»jue ce soit,

D s |l ors, |l e fonctionnement de chagque comit® r ®gi
Commissaire régional de la République, deux représentants des Comités départementaux de

Li b®r ation de |l a r®gion, cing repr®sentants dborg
employeurs®. Limit®e dans sa pratique, cette forme do®g
souvent bien peu opérante dans le secteur du commerce, en particulier pour celui des vins.

Concurrenc®e par dobéautres ®purations parall |l es,
professionnelle est prolong®e par | 6ordonenance du
janvier 1945) qui or g #nisseu |l ed @paurrnaet i vo®ir ifti anbalnec i d & &p
part entiére, menée par les Comités de confiscation des profits illicites animés par les Comités
d®partementaux de Li b®r at eretde gnaliser bnartcierémird otpueet e st
personne, industriel, commergant ou agriculteur ayant réalisé de fagon notoire des profits

illicites. »°!

Léordonnance ainsi ®tablie | aisse toute |ibert® a
fiscaux et des piéces comptables des entreprises, la nature et le montant des profits illicites ainsi

gue celui de | a confiscation. | | sdésargitresetd b or gani s
trafiquants de marché noir & . Léobjectif e saduilledkeousfcewaquipmet édifi@des por t e f

fortunes scandaleuses au détriment de la France »%2. Comme le souligne Marc Bergeére, ces
principes édictés demeurent fideles au programme du Conseil national de la Résistance (C.N.R.), a
mi-chemin entre exigences de justice et nécessités économiques.

De ce point de vue, I 6activit® d®bordante des com
aux historiens une documentation souvent aussi e X
aux usages du redressementf i scal, | a proc®dure rassemble | es a

analyses des piéces comptables, mémoire de défense, minutes et décisions, qui fournissent une
documentation parfois trés détaillée des actions considérables menées. Concernant le commerce
desvins, notre attention sb6ébest donc attach®e ~ util

45 |bid.

48 |bid.

47JOLY Hervé,[«Sa | NODKA@Sa RS f QS lauzitlpiM2lgs. LINPFTSaaA2yyStt SX

48 JournalOfficiel 30 mars 1945, p. 1712.
YADCOW-H N ppnE / 2YAGSE AYGISNNBIAZYlIdzE RQSLIZNI A2y RIEya f
1945.
50 ADCQ W-20914, Procédures pour profits illicites. Textes, directives et application ;1943

51 ADCQ W21476, Epuration financiére, |égislation.

52 |bid.

33



9°Joumées " Biodiversité et patrimoine viticole "MémoredelaVigne @ . l,x' > Lo
04et05juin2020  Chéteau Pontus de Tyard Bissy sur Fley C. .ll“’. .[_

archives départementales, a partir de dossiers nominatifs individuels, et la documentation
rassemblée par le Centre des Archives économiques et financiéres du Ministere (C.A.E.F.).

Au total, | 6ensemble des dossiers repr®sente al or:
pr s de trois cents n®gociants en vVvi ns-tofaitéadgsp ®s pa
affaires engagées dans le seul cadre des comités locaux de confiscation a abouti au

déclenchement de plusieurs dizaines de procédures en appel devant le Conseil supérieur de
confiscation des profits illicites, contrariant |
souvent, conduisant ~ des recours devant | e Conseil dOEt at
modérations et admissions en non-valeur, voire par des amnisties, entre 1951 et 1953.

Conclusion

Au terme du conflit, l e vin aurade®s@f val ®uddiume 6
ordinaire ou de cru, portée au sommet, aprés un demi-siecle de crises de surproduction, par les

®normes captations de | 6occupant allemand. Cette
coll aboration act i aegetinalargeip®tie dupreomde Jitidnicolea $a fdrce a n -
conduit " une restructuration des vignobles fran-
appellations déorigine contr!| ®e et ~ | 6®mergence
retour,levi n a contri bu® ~ accro’ tre |l a corruption et [
France et dans | e Rei ch, sOintrodui sant dans tout
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AUX ORIGINES DE LA
COOPERATION : LE PRINCIPE
DE SOLIDARITE.

Agr ®g®e dobéhistoire Ma " tre de conf
l 6Uni versit® derB®surdendree deVild&c o
Bresse bourguignonne Présidente du Groupe Patrimoines 71

LOoOexempl e des caves co0O
du Maconnais et du Chalonnais dans
| 0 e n-deuxe-guerres.

Les 9¢ journées Pontus de Tyard Biodiversité et Patrimoine viticole ont été organisées autour du

théme « Vin, vigne et pouvoir». L6 o bj et de cette i ntreanwemasds ome egu b idl
du pouvoir du vin, mais plutdtdupouvoi r autour du vin et nous avons
| orsquéil sbéorganise de mani re collectivele Pour
moment o0% prennent forme et se d®veloppent |l es ca
regroupement s qui sont dodébabord sans statut juridique
syndicats professionnels autoris®s par | a | oi de

« collectif » qui va leur donner naissance.

Un contexte parti culier

Cbébest au t o°wieck,aanst lescannéeX ¥000-1930, que le fait coopératif se développe

dans | e monde viticole. Auparavant, des exp®rienc:
existé dés la premiére moitié du XIX¢ siécle®3 plutét dans les villes et dans un monde ouvrier qui
trouvait dans | 6entente | e moyen doéatt®nuer | a ri

permettaient notamment de se procurer des produits alimentaires moins chers.

Dans le monde viticole, les premiéres coopératives apparaissent au lendemain de la reconstitution
du vignoble, apr s |l a crise phyllox®rique, | orsqu:

53 Cf. Les Equitables pionniee Rochedalen Angleterreidema Parid. 6 Abei | |l e de Passyopu La Fr
La Bellevilloise
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cours du vin, mais | a situation ®conomi qutivesndexpl |
viticoles. La conjoncture politique y contribue également.

AlafinduXIX¢*si cl e | a France sort doébune p®riode de cri
années 1880-1 890, qui a beaucoup affaibli | e senetseur ag

développe et avec elle un monde ouvrier qui constitue un nouveau prolétariat. Ces nouvelles
réalités économiques et sociales ont des retentissements politiques. Les républicains, a la téte des

gouvernements depuis 1875, sont divisés : les libéraux,| i ®s aux mi |l i eux dobéaff air
crise un « assainissement » du capitalisme, tandis que le courant des radicaux, de mieux en mieux
i mplant® dans | a France rurale, pr®conise des pol

pénalise les petits et moyens exploitants agricoles. Cette gauche réformiste est bousculée sur son

aile gauche par la montée du socialisme, hotamment sous sa forme marxiste, et sur sa droite par un
nouveau courant quobest | e cat hol i ci smeseessosiglesal , | u
pour conserver une client | e ®l ectorale et garder

Face a la crise et aux changements sociaux, les radicaux de la llI* République ont trouvé une

source doéinspiration pour chHeehem chazies théoricknsdu | e soci a
solidarisme. Les deux grandes figures en sont alors Léon Bourgeois (1851-1925) et Charles Gide

(1847-1932). Le premier est un cadre de la Ill® République radicale, préfet du Tarn, député radical

en 1888, il est ministre de I'Intérieur en 1890. Le second est le théoricien de la coopération. Nimois

déorigine, i ssu dbéune famillesdled bda Alglie@idesjilaa ipm ot
été professeur de droit a Montpellier, puis a Paris, et détent e u une ahdire au Collége de France
organisée autour de la défense des coopératives. | | est aussi |l e r®dacteur e

spécialisée, L 6 E ma n c j«prgane desnassociations ouvrieres et coopératives ». L 6un ¢ o mme

| aditre, ilssontporteursd 6un projet de refondation de droet soci ®t
gui encouragerait les individus a construire entre eux des liens consentis de réciprocité pour

dépasser les comportements individuels et les intéréts particuliers et pour répondre aux difficultés
économiques et sociales du moment, dans la perspective d in monde meilleur.

Ce projet de refondation soci al e edestrectew desafpeatipp os er
propriété q u 6 a u s omarxiaté dortempteur de la propriété privée. Il a trouvé son expression
poltiquedans un programme qui est | 6cenme ngtrunzeigtdeme nt 7 |
défense de la propriété, de renforcement de la place des petits producteurs et de correction des
exces du capitalisme. Soulignons qudé”™ | a m°me ®poque | e catholicis
recours ° | dentente et ° la solidarit®, et quodil
est donc triple pour les radicaux, au moment ou ils deviennent le premier parti politique en France

en 1901, sous le nom de parti républicain, radical et radical-socialiste.

Les initiateurs de la coopération :
les vignerons du Midi languedocien
et varois

Dans | e domaine agricol e, i a exist®dagl®as f or mes
production, comme les fruitieres jurassiennes qui reposaient sur des formes communautaires

déorgani satgaoe bocndl ei d tordatéusdnee ,|1 ap rri@wvcoilpuet vad n f r an
pas réussi a entamer.
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La crise viticole des années 1900, apres la reconstitution phylloxérique, la mévente et

| efiondrement des cours, vont propulser la coopération dans le Midi languedocien et provenca
Les initiatives sont contemporaines de la grande crise qui touche le Midi languedocien et le pays
catalan en 1907.

|54

Dans le Midi languedocien, les petits vignerons souffrent de la concurrence des vins arrivés
doAl g®ri e ou produi t «dsdomaines! Bm POy dansdeaitage dd Maragssaa,n

dans| 6 H ®,rest ardée la coopérative des Vignerons libres, dont | 6un debBe ani mat e
Cathala. Cbest ~ | 6origine une coop®rative de vente q
stockageetdesci rcuits de diffusion jusqudé”™ Paris. Progr

viticole, & partir de 1905, en passant a la production.

Maraussan, inauguration de la cave coopérative 1905. Ar chi ve d®part ement al es

Avant la Premiére Guerre mondiale, les caves coopératives se multiplient dans le Languedoc, ainsi
gue dans le Var, notamment dans le canton de Brignoles qui en compte alors le plus grand nombre.
Ces caves coopératives dont les frontons affichent les principes fondateurs de leur existence :

L 6 E ma n c i, im dabariéuseelLa Clairvoyante sont toutes nées dans un univers trés « rouge »,
celui de la contestation contre le capitalisme et de la revendication socialiste. Si la perspective de la
disparition de la propriété privée peut étre une source de mobilisation dans une population ouvriére

d®pourvue de tout bien propre, cet horizon est pl |
petits propri®taires. Dans | es r®gions de vignobl
comme plus tard se développera un communisme agraire, qui a fait de la coopération une étape
pr®paratoire au socialisme, d® " " travers | 6®duc
individuels Quoéelle implique

En 1907 | 0Michel Augérliartbéteh ®or i se cette d®marche ~ part.i

languedocien dans un ouvrage intitulé La viticulture industrielle du Midi de la France et le probleme

54 LAURAIRE Richard,« Les vignerons et la coopératilanguedocienneentre littératures, patrimoines et tracabilité
Etudes Héraultaises°30/32, 2001, p287-296. ; RINAUDO Yves, « La naissance de la coopération viticoles caves du
Midi au début du XXsiécle»s,Revue de | 6 ®@o-marsib8d, pskBC. i al e

%5 ViGreEUx Jean].a Faucille aprés le marteau. Le Communisme aux champs dans-tientxguerres Besancon, Presses
universitaires de Franckeomté, 2012
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agraire du socialismeet pointe |l es conditions n®cessa&ires
coopérative : « Il ne faut pas aller trop vite. |l serait dangereux de chercher a installer des
coopératives dans des milieux non préparés a les utiliser. Pour qu'elles puissent naitre et se
développer, il faut une population homogene et dont I'éducation vers la solidarité soit déja
commencée. La coopérative de production agricole doit étre précédée du syndicat professionnel et

de la caisse de crédit mutuel »°5.

Vingt ans plus tard, faisant écho aux propos de Michel Augé-Laribé, les caves coopératives se
multiplient dans les villages du Maconnais et du Chalonnais®”.

La fondation des caves cooperatives
du Maconnais et du Chalonnais.

Ces dernieres prennent naissance a la fin des années 1920, dans un contexte la encore trés
défavorable. Aprés la Premiere Guerre mondiale, les vignerons ont retrouvé leurs caves dans un

état avancé de vieillissement. Les bonnes années les capacités de stockage sont réduites et les
futailles en mauvais ®tat. Au cours des ann®es
volatilité.

Dans les communes du Maconnais, en particulier dans le canton de Lugny, des organisations
professionnelles de défense sont déja en place : le syndicat agricole et viticole, la caisse de crédit
agricole, lamutuelle-b ®t ai | . Ce sont aesBonnsthaces!|l dé®AduUuL®
Augeé-Laribé. Souvent la fanfare, la société de chasse ou de tir contribuent encore a renforcer les

liens au sein des villages en rassemblant les vignerons propriétaires qui vont bientot étre les

premiers coopérateurs>®.

© Archives départementales de Sadne-et-Loire, Droits réservés. 6F. 2448

Cave coopérative de Lugny. Source AD71

56 AUGE-LARIBE Michel, Le probléme agraire du socialisme, la viticultimelustrielle du Midi de la FranceéBibliothéque
socialiste internationale, t. VII, Paris, Briére et Giard, p. 240.

57 \oir annexe

58 GouJonPierre,Le vigneron citoyen. Maconnais et Chalonnais (18884),Paris, CTHS, 1993.
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Les années 1923-1924 ont aussi été des années de crise municipale, la situation des vignerons
entrainant la démission collective de municipalités, comme a Saint-Gengoux-de-Scissé, en guise de
protestation. A la faveur de ces crises, le socialisme rural prend le pas dans le Maconnais sur le

radicali sme et |l es ®l us de terrain, maires, conse|
affichent d®sormais | 06®tiquette de | a SFGefigoux-Cbest
de-Sci ss® en agén2 Blano, maird delEugnyetconsei |l |l er g®n®r al du ce
socialiste, outre qubelle autorise un marquage po
de Sadne-et-Loire apres les élections Iégislatives de 1924, permet aux initiateurs de la coopération

de profiter de | 6exp®rience de | eurs homol ogues di
coopérative de Saint-Gengoux-de-Scisse€, qui est la premiére créée en Sadbne-et-Loire,e st n®e dou
voyage collectif dans le Var toulonnais organisé en ma i 1925 avec | 6aide de Gec
secrétaire départemental de la SFIO ;1 e q u e | avait ®t® accueilli | ann

socialiste de Bormes, également président de la cave coopérative, conseiller général et bient6t
député.

© Archives départementales de Sadne-et-Loire, Droits reserveé F " 26 # <

Cave coopérat i v e d6Az®. Sourc
Viticulteurs propri ®t aires, maires, parfois conse
caves coopératives, socialistes ou radicaux-socialistes, les hommes de la coopération partagent les
mémes convictions: c PaelsGuni on d e s etgriceaun mtensatmavail de

sensibilisation pour vaincre les réticences, que les structures coopératives pourront sauver le

vignoble. Certaines figures marquantes sont restées dans les mémoires. Henri Boulay, maire de
Saint-Gengoux-de-Scissé aprés la crise municipale, fondateur de la 1% cave coopérative en 1925 a

laquelle ildonnelenomde L6 Aurédorde | a coop®rati on, n¥8ltiledt@uani mat
députtde | 6arrondi ssementr diléd uM@c ®i e ettsanmassépradiud.u el | e
Devenu conseiller général du canton de Macon-sud, il tient aussi son implantation dans ce canton

de son activité de pépiniériste a Saint-Clément-lessM©con et de | a fondation dbé
intercommunale de Macon en 1930.

59 BLETON-RUGET Annie, «La naissance du mouvement coopératif viticole en Saéheire », dansLa vigne et le vin
dans |1 6histoire. Asfpcesdudicioeéd bmiugeu e ¢ BlARBIEe 200B.eCahiense |, 13
déhi stoire deCérmat rve gdhehiedt diur e#i che |1207224. gne et du vin, 2
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LCE- J-MACON

" Mémoire de la Vigne

Sxtuu a

Gamay,
ses - Vins blancs fins de Pinot
Marc Boure

Sa réputation pour ses Vins rouges,
Miconnais
Chardonnay, ses Eaux-de-Vie de
gogne. — Vin blanc de coupage.
Expédition : gare MAcon ou Senozan,
g camion sur grande route.

5 km dx MAcon (\Icnd)
Cave coopérative de Sennecé-les-Macon. Source AD71

COHBIER IMP. MACON

A ses cbtés Eugéne Blanc, maire de Lugny depuis 1910, conseiller général (1910-1940), président
de la cave coopérative, Henri Ozanon, maire radical de Romenay, président fondateur des caves

de Buxy et Bissey-sous-Cruchaud en Chalonnais®®
associations viticoles de Bourgogne, Henr i

Bissey-sous-Cruchaud, il est le fils de Charles Ozanon, botaniste remarqué61

. Président de la Confédération générale des

Ozanon estfanilebiehamplangéed ant

. Citons encore Jules

Richard, conseiller d'arrondissement du canton de Lugny, maire et président de la cave d'Azé ou
Charles Perraton, président de la cave de Chaintré-Pouilly, président de la société d'agriculture et
de viticulture de l'arrondissement de Méacon et président du syndicat des grands crus du Beaujolais.

Il a participé au premier Comité National des Ap p e | | a ©riginen s

LOoOext ensi
efficacité

La force de ces hommes de la coopération a été de

O N

do

de | a sol I

ne pas limiter leur action a la seule implantation

des caves coopératives dans leurs communes respectives. Trés tot ils ont travaillé a étendre le

pouvoir collectif en structurant le mouvement coopératif, d 6abor d =~ |

6®chel on d®pa

création en 1928 de la Fédération des caves coopératives de Sabne-et-Loire et du Rhéne

(aujourdoéhui F®d ®r ati on

deslurglavesu s olop ®pra®s ivetesn Be

Blanc. Le premier vice-président en est Henri 0zanon. Le secrétariat général est confié a Henri
Boulay. Le siége de la fédération est installé & Macon, a la Maison du Crédit agricole. Puis vient
| 6 ®c h el o nescaeesde &abrelet-Loile entrent dans la Confédération Nationale des

Coop®ratives Viticoles

( auj inicolesdidh Brance OCWH), @idg@eraat i o n

60 pLATRET Gilles, «Le développement du fait coopératif en Chalonnais. La cave coopérative dedtiss€yuchaud de

1928 2200, M®mo i res de | a

Soci ®t ® ddHsur-Sabneti LIXX¥VI-R0D8, @lld7d61c h ®o | o g

61 DESSERTENNEAIlain, « Charles Ozanon (183E09) a SairEmiland.De la fascination botanique a la renaissance du
vignoble», Images de Sadret-Loire. n° 176, décembre 2013.
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partir de 1933 par HenriBoulay © | 6 i s somggeés coblstitutif qai se tient a Macon en 1933 et qui

est accompegam®Fé duwin.

La coopération est également présente au sein de la
Confédération Générale des Associations Viticoles

de Bourgogne. Cette confédération a été créée en

1907 et sbest dot®e dobéun synct
viticulture bourguignonne. Elle est présidée dans

| edtre-deux-guerres par Henri Ozanon.

Cbest cette or ganoitesetbiemn on ¢ 00 |
tenue en mains par des hommes issus des

vignobles de Sabne-et-Loire qui a permis aux vins

de ce d®partement dbé°tre pr ®:
dans des choix stratégiques déterminants au cours

des ann®es 1930. I'l sbdagit al
fraude et | a surproduction di
ddassainissement du march® (
blocage a la propriété, possibilité de distillation) et

de requalification des vignobles par un controle des
appellations (en fonction des aires géographiques

de production, des rendements, des degrés

alcooliques des vins et des procédures de culture et

de vinification).

Pour les vignobles du départementcé e st un choi
difficile car laplupartd 6 ent r e euorien®® nt al
vers la production de vins de consommation
courante, mis a part quelques-uns comme ceux de
Foire de Macon, cinquantenaire. Source AM de Macon  Fuissé, Chaintré ou Pouilly. C6e st pourt ant |
qui est fait par la coopération en Sabne-et-Loire, a la
différence du Midi languedocien.

Sur le terrain ou a la Chambre des députés, les hommes de la coopération ont été présents lors de
| 6®l aboration du Stal@985)yeet ad¥&std®arlféeéuses@rnoBéas
contrélée en 1937. lls défendent les intéréts des vignobles de Sabne-et-Loire en faisant valoir leurs

spécificités face aux organisations cote-d 6 or i enne s, notamment | e Syndica
producteurs de Grands vins fins de Cote-d 6 Or , men® par | e ® NMaurog fairesils dd Ang
plaident pour la défensedesappel | at i ons d 6régionalgs enseus-cégiandles aul ® e s
moment ou la Céte-d 6 Or s 6 or i ewvins fns » s regendiqeest ungusage élargi de

| 6appell ati on Bour gogne (oilioare),glorgquecette dethiere avaitréte et g

limitée par les réglements judiciaires des années 1920 aux seuls cépages nobles comme le pinot.

Dans | e M©Gconnai s, Henr i Boul ay obtient dans | e c.
appell ation sp®ci f i qadéonbo®mmerdal®, aéclthéeem«eMatonrougeios t r

blanc » ou encore « Méacon et le nom de la commune ». Le décret qui institue les Appellations
déorigine contr!l]l ®e en 1937 porte | a masge®tadu St
beaucoup battuet | e tout jeune Comit® National des Appel
compte dans ses rangs Charles Perraton.

62 JACQUETOLIVIER, UN SIECLE DECONSTRUCTION DU VIGBBLE BOURGUIGNON. L& ORGANISATIONS
VITIVINICOLES DE 188 AUX AOC EUD, DIJON, 2009.
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Le second choix stratégique engagé par les hommes de la coopération de Sabne-et-Loire a été

| 6exp®ri ment ati on de commerciatishtiore Banstles anhéed 1§30,des cavke
coop®ratives |ivraient | 6essenti el de | eurs bpersatduc
essayée de maniére précoce a la mise en bouteilles, et la commercialisation se faisait par

I 6 i ndia@re des@égociants auxquels les caves vendaient la majeure partie des récoltes vinifiées.

Des liens étroits se sont ainsi instaurés entre la fédération des caves coopératives et les syndicats

de négociants ou de cafetiers-brasseurs et les caves coopératives se sont engagées dans des

actions de la promotion des vins de Sabne-et-Loire”™ | 6 ®c hel |l e 1 ocal e et nati

Dans les années 1930, al 6 ® ¢ h e | un&€ontoars des$ vins est organisé chaque année au mois

de novembre par les négociants de Macon. Bientbt est créée une Foire-exposition pilotée par la
chambre de commeroolae é®d®danhdoattient un stand et
fournisseur officiel.

an

€ | 6®chelle nationale Henri Boulay pad%vient ~ fon
laborieusement installée a Paris en 1937 et finalement liquidée en 1942 apres sa mort. Lors de

| E&position internationale de 1937, en réponse aux sollicitations du Front Populaire, la coopération

tient toute sa place au Centre rural et la Sabne-et-L o i r e & bign représentée.

Cbest | a force de ces organisations coop®ratives |
monde de |l a vigne et du vin qudelles repr®sentaie
| 6esprit de :delaidedacCorpo®raattiioom paysanne sous Vichy. L6
mise en place par Vichy, de maniére tres laborieuse, prévoyait la création de syndicats corporatifs

dont | 6orientation i d®ol o @ntuoullemeneceux descoopératiees de gest
appel®es ~ sb&y fondre

Conséquence de la dissolution de la Corporation, le Statut général de la coopération donne aux
caves coopératives, au lendemain de la Seconde Guerre mondiale, un statut juridique propre®®,
distinct de celui des syndicats.

Annie Bleton-Ruget © Archives départementales de Sabne-et-Loire, Droits réserveés.

- e

Cave coopérative de Genouilly. Source AD 71

63 Cette Maison est une société coopérative. Toutes les coopératives deeSadire en sont sociétaires. Fondée le 21
d®cembre 1936, elle est inaugur®e | e 16 mai 1937, en p
est la prospectioned marchés vers Paris et le Noréndaveur du bon vin, pinotetchardontay |1 | sdagit dodo
dépdts, «des points de vente, de diffusion et de réclamg@rchives départementales de Saéhkoire i AD 71, 56 J)

54 BRoussARDIsabelle Vichyet la Corporation paysannéresses de la Fondation de Sciences Po, 1980.

55 oi du 10 septembr&947.
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dans les années 1930

Implantation

Date de création

Nom et qualité du président

Saint-Gengoux-de-Scissé

Novembre 1926

Henri Boulay (maire de Saint-Gengoux-de-Scissé)

Azé Février 1927 Jules Richard (maire)
Clessé Février 1927 Joanny Huet (maire)
lgé Février 1927 Marius Vatron

Lugny-les-Méacon

Février 1927

Eugéne Blanc (maire)

Chardonnay Janvier 1928 Jean-Baptiste Roux (maire)

Viré Mars 1928 Moreau

Prisse Avril 1928 Revol

Varennes-les-Méacon Avril 1928 Champagnon
Bissey-sous-Cruchaud Juin 1928 Henri Ozanon (maire de Romenay)
Chaintré-Pouilly Aot 1928 Charles Perraton

Verzé Décembre 1928 Renard

Charnay-les-Macon Janvier 1929 Desvignes

Vinzelles Janvier 1929 Longepierre

Mancey Février 1929 Chapuis

Préty-Lacrost Mars 1929 Paul Bernizet

Saint-Gengoux-le-National | Mars 1929 Jean Dutartre

Sennecé-les-Macon Mai 1929 Dorme (maire)

Genouilly 1930 Thevenet

Méacon Février 1930 Henri Boulay (maire de Saint-Gengoux-de-Scissé)
Buxy Décembre 1930 Henri Ozanon (maire de Romenay)
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# Clémentine Hugol  -Gential
Ma  tresse de Conf ®rences en Scien
Communication. Université de Bourgogne, Laboratoire
CIMEOS (EA 4177)

Trail t er de | 0al i1 ment at i

Si bien des pays dans le monde rencontrent encore et toujours des difficultés pour pouvoir nourrir

leur population, nos sociétés occidentales développées sont entrées dans un systeme alimentaire

surabondant depuis son industrialisation (Moati, 2016). La questi on ndest plus de
se nourrir mais de comment bien manger, entrainant un changement paradigmatique important de

la nutrition 7 | 6al i men ttros$chaxmalimentaies sontteéuitdeat i on hum
différents déterminants : biologigues, psychologiques, culturels et sociaux. Ces deux derniers sont
constitu®s doéun ensemble de param tr es,lestacesne par

me®mori el |l eqnaflain@es & IlhkRedoore auk ex@énencesuet aux souvenirs qui en
découlent.
En effet, i ne sbagit plus dbéassurer un mini mum

il sbdbagit de consommer des al iumogeurs de caoties, vilareines ont p.
et minéraux mais qui sont bons aussi a penser en adoptant une posture réflexive quant aux valeurs
sociales, symboliques et mémorielles que nous incorporons en mangeant. Comme le rappelle

Claude Fischler dans son introducton de | 6 Homni vor e (ifhcOrfole)normanger ¢
seul ement de | a substance nutritive mais aussi d
de connotations et donc de significations » (1990:15). Cbest donc bien ici | e
alimentation qui nous interpelle. Son sens gourmand (Boutaud, 2007), son sens environnemental et
éthigue, son sens nutritionnel.

0
e

«

Le sens que nous donnons a notre alimentation conduit a penser les enjeux de choix, de
responsabilit®, doi mpaueentancréstdand deelogjqesiéthiquesiét s e r et r
environnementales fortes. | ci s 6 olpamgemenntc paradi gmatique, il ne
d 6 u hiengnanger » au sens de prendre soin des apports nutritionnels en écho notamment a

| 6 augment atadies chrodiqeies emiienldirect avec ce que nous ingérons (diabete, obésité,

maladie cardiovasculaire) et transformant notre alimentation en levier de prévention mais de penser
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aussi le « bon a manger e . En outre, dans |l es travadesd®pkeluspp:!
seulement une source de plaisir, un vecteur de convivialité. Le «xbonamangeré s 6i mpose en
combinant un ensemble de parametres : bon pour la santé, pour soi, au godt, pour la planete. Ce

nouveau prisme fait également la lumiére sur de nouveaux défis qui relévent aussi bien de la

production que de nos choix alimentaires : « pour répondre aux exigences environnementales,

| 6®vol ution des normes di ® ®ti ques semble donc n®
productions agricoles » (Darmon, 2015:266).Les travaux traitant de | 6al.
évacuer la question de la boisson et notamment du vin qui fait partie intégrante de la matrice

culturelle des citoyens Francais.

Le vin : antagonisme entre santé et
plaisir

Dans nos travaux traitant des discours mis en circulatond ans | 6 e s pleavinse trpuvebau i ¢

ci ur doéan sfartsdesidiscoues récents émanant de ministres en sont la preuve. En effet,

en janvier 20109, l' e ministr,eode 0 ewdansumeimatinalee Di d |
affrmequ dutdi 6ai nguer |l e vin des autres aduojeundgsi en d®
sort de boite de nuitet qu i est saoul pdu-rhéne ». Pas teilehdenaaindau du c 't

ministre de la santé Agnés Buzyn rappelle que le vin est un alcool comme un autre.

Au-dela de la communication publiqgue émanant des ministéres, les discours relayés dans la sphére
médiatique sont trés dichotomiguesavec dobéun c¢c!1t® des arguments de s
consommati on oOUuU S ur cons oanecadstit@ndu ype ad canoeo :lune bouteille de vin

aurait le méme risque que consommer 10 cigarettes®® » ou bien encore « un verre de vin quotidien

suffit & augmenter le risque de certains cancers®’ ». Et en contrepoint, on note des discours

valorisant la consommation de vin avec par exemple la mise en avant de composés vertueux

comme le resvératrol : « Un composé présent dans le vin rouge permettrait de vieillir en bonne

santé®® », ou bien encore le fer. Nous nous situons alors en plein dans le french paradox®® qui

promeut la consommation de vin pour diminuer les maladies coronariennes et qui valorise les

aspects protecteurs du vin. Au-dela de cet antagonisme autour de la santé, on constate également

au sein des discours mis en circulation, la valorisationde| 6 °t r e ens.e mdad es td lea ivn Ni
prix Nobel de littérature Mario Vargas Llosa indique dans un article du Monde : « Comme une

langue, le vin relie les hommes™é v al or i sant | Wva.sCete convivialité eties effets | d
positifs du vin dans son aspect social ont également été largement promus par le philosophe Michel

66 Site doctissimo, article paru le 02/04/2018ttps://www.doctissimo.fr/sante/news/cancebouteille-vin-fumer-
cigarettes

57 Site santé Figaro, article paru le 12/03/2018 mis a jour le 15/10/20i®s://sante.lefigaro.fr/article/unverre-de-
vin-quotidien-suffit-a-augmenterle-risque-de-certainscancers/

58 Site pourquoi docteur, article paru le 20/04/2020ttps://www.pourquoidocteur.fr/Articles/Questiord-actu/32219
Un-composepresentvin-rouge-permettrait-vieillir-bonne-sante

8 Lefrench paradoxS &0 A &a&ddz RQdzy S LitdstlaArévilietha Rayicetand faqugllé lestaltbudgSerge
Renaud et Michel de Lorgeril soulignaient que la consommation de 2 a 3 verres de vin pouvait diminuer le risque de
maladie coronarienne de 40 %. Cette publication date de 1992 et a donné lieu @updusavaux dans cette méme
dynamique.

Le Monde, article paru le 22 janvier 202@tps://www.lemonde.fr/m-gastronomie/article/2020/01/22/marievargas
llosacommeune-languele-vin-relie-leshommes 6026850 4497540.html
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Onfray qui plaide pour | «Gvreté heureuse € |l 6i viret® ndéd®tant pas | 6ivres
entrelasobri ®t ® et | 6i vresse favorisant | dacuit® des se
On note alors une cacophonie des discours qui s 0e|
forts puisque pendant tr s |l ongtemps |l e vin a ®t®
seulement en 1956 que le Ministre Pierre Mendés France va se saisir de cette question pour

not amment | utter contre | 6alcooli sme. Le vin ®tai!
soin puisqubéil faisait part.i e®siecte E@ene-ldumbeet Gdtads hosp
indique (1961) : « Quant a la consommation des hdpitaux eux-mémes, elle était fort importante. On

en donnait g®n®r al ement aux mal ades, coup®Sidbéeau

les antagonismes autour du vin sont forts concernant la santé, la valeur éthique est également
soumise a discussion.

Le vin et ses dimensions ethiques

La communication gastronomique, culinaire et alimentaire se renouvelle et se diffracte sur les
réseaux numériques et dans les médias. Elle porte a la fois sur la figure du « chef », sur les
mangeurs, sur la cuisine et sur les aliments eux-mémes. Les acteurs de cette communication sont

varies,desc hef s aux indas$timeataide,| @agpassant par | es
les collectivités territoriales, les acteurs du secteur du tourisme ou bien encore de la santé

mobilisant différents types de discours. Ceux-c i sont aujourddhui rel ay®s p
médiatiques qui investissent notamment le champ de lanutritonp ui sque |16@en ot eemen t
médiatique pour la plupart des spécialistes de la nutrition » (Romeyer, 2015 : 56) mais également
déautres champs comme cel ui de | 6®col ogi e, de | 6®
Pascual Espuny mettait en lumiére que la communication verte se répandait de maniere massive et
analysait | dexplosion de | dargument ®col ogique da|l
littérature portant sur les recherches en communication environnementale, Catellani et al. (2019)
soulignelesucc s de | 0 edéyeloppesnent dunablegs. Force est de constater que cette

expression a également pénétré la communication alimentaire et la communication du vin. Les

auteurs notent par ailleurs que la thématique de la communication environnementale est prégnante

dans tous |l es m®di as depuis 2007 et quodelle conna
(Catellani et al., 2019). Cette dimension éthique du vin apparait également dans la promotion du vin

dit nature qui peut également faire débat dans la sphére médiatique. Ainsi dans un numéro de 1

| 6hebdo paru pendant | 6® ® 2020 (parution |l e 12/ 0
polémiste Natacha Polony adresse une charge dans un article intitulé Boire du bon vin bio :

« Trouble, oxydé, acre, avec des ar!'!mes d®gr ad®s. Sauf quodi l 1
gualification lui suffit pour étre considéré comme intellectuellement respectable et donc bon, tant il

est vrai que pour certains moralistes qui ont depuis longtemps oublié ce que leur dit leur sens, le

bi en, c¢ 06» ©nvoitlalers duela bien et le bon se trouve également dans le vin faisant naitre

de nouvelles dichotomies. Qudils soient critiqu®s
naturel dessinent de nouvelles voies teintées de militantisme (Pineau, 2019) qui créent un nouvel

antagonisme entre le vin « nature » et les autres vins. Christelle Pineau souligne : « Par le simple

fait débassocier | e mot Onatured " ses bb6t d®EI g8 ¢
l e vin ne pouvait pas °tre Onature6. Par essence.
symbolique de cette boisson » (Pineau 2019 : 13), de ce constat elle indique que nait une

opposition forte entre « conventionnel » et « nature ».
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La binarité du vin et ses évocations

Le vin se retrouve alors en prise systématique a une forme de binarité qui est depuis trés longtemps
soulign®e. Dans ses mythologies, Barthes critique
deceuxquineveul ent p a:xMastgtte unizdrshlité enéme comporte un conformisme :

croire au vin est un acte collectif contraignant ; le Francais ; le Francais qui prendrait quelques

di stances ° | 0®gard du mythe sOexpioseda@aint ®gdatsi @1
premier serait | ust emédaencoreg Boaswsonimes bien dars anxaptdgongroee r
binaire déinclusion et dbéexclusion. Si Nous PpPoOUV O
| 6®t hi que, de tl abiceomvguwd allég tW® rmc 6reGsest pas une boi s
gubell e nourrit un imaginaire particuli rement f ®:
" I dinstar de Ch da dman duBir'wdepbeteiainsesoulignet-il c« Sile vin

di sparaissait de |l a production humaine, il se fer.
absence plus affreuse que tous les excés dont on le rend coupable’ & . Léautrice Colett
son c6té « je fis, adolescente, larencontre d6un prince enfl amm®, i mp®tue
grands séducteurs : le Jurancon™ é . Les pourfendeurs du vin sont no
c® ®brant une forme doébest h®ti sme et soulignant | 0]
romantisati on doéun art de vi e 7 -nbussollignermuedeivis,echeeAi nsi , pc

évocations, divise souvent mais rassemble aussi beaucoup autour de sa puissance
fantasmagorique.
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LA VIGNE EST UNE LIA  NE QUI
ACO-EVOLUE AVEC LOAR

t Di recteur dbéarbre et paysage
déagr i chaskddans le &ers, travaillant dans

= toute | a France et ° | o6inter|
| botaniste, agronome, chercheur, aménageur,

paysan et nutritionniste.

B A ®t ® pr®sident de | dassoci al
W dbagroforesterie, a particip:
f ®d®r ation europ®enne dbagr of
l a construction de | a-f ®d®r af
écologie.
Léassociation arbre et paysa:
Gers © |l a demande dbéagriculteurs qui avaient beso]
cul tures, l e climat, | 6®rosion des sol sé. El'l e co

16 000 fermes en France.

Léassociati on L EBWest(laldéclindiser du serviee dg |a étitulture en agro-écologie,

en association avec la chaine You Tube « ver de terre production »

Elle a publi ® un cert aiaotessun miansda caléction warbeegens chez ¢
campagne ».

Quoesce que | d0agro?Torest

Il sbdbagit de | dutilisation de | édarbre au service
différents formats : arbres t°tards, alignement s, bouquet s, |

'l sowgmentdédra | es taux dohumus dans tous |l es sols
l es couverts v®g®taux et | dagroforesterie et une
architecturaux et physiologiques des végétaux pour des meilleurs fruits et moins de maladies.

Les éléments constitutfsd 6une parcel |l e sen: agrof oresterie

Un fossé en régénération naturelle assistée. La ronce est le berceau du chéne, du fréne et de
nombreuses plantes. On | 6a donc | ai ss®e.

Une ripisylve, formation ar bor ®e de cours dbéeau: | daulne en esH
Des lignes dbéarbres ° | 6int®rieur de | a parcell e,
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Pour guol | agr®eforester

Ressource en eau, fertilité des sols, réduction des intrants et du travail du sol, maitrise

phytosanitaire, changement climatique, biodiversité... Les couverts végétaux et les arbres associés

aux vignes apportent une réponse transversale aux problématiques agronomiques et
environnement al es. Cert aidapsisquelqgoes terops déjaases s 6i nt ®r e s |
démarches agro-écologiques et progressent sur leurs domaines grace a ces technigues innovantes

gui font app e lourprodliré et grotéger.o mi e p

Léagr of or e s teladyramigué des écqsystenees naturels.

[@))

Léagroforesterviet iapwll tiruewer € pd sae H-diresuflecogpl@®ni e v ®g ¢

sol / plante, qui peut sdauto entretenir ind®finime,
indispensables a son développement, mais cette derniére se nourrit surtout, via la photosynthése,

du CO2 de I 6air (dbébo¥% provient 90 % de sa mati re
matiére seche végétale). La biomasse produite constitue a son tour la « nourriture » du sol,

véritable usinederecyc | age qui fait suite (et pr®c de) | 6usi |
nature nous | 6enseigne, l a durabilit® repose sur
organigue gue ce dernier a contribué a faire naitre. Le carbone, constituant essentiel de cette

mati re organique (qui est int®gralement dobéorigin
nutrition du sol (déo¥% Il e terme parfois employ® ¢

organique (50 a 58 % de carbone) agrégeant les constituants minéraux, est a la base de la fertilité

et du mai nt i ehysigdedeslsdlds. nt ®gr i t ®

Un sol vivant et pleinement fonctionnel induit un cycle vertueux : meilleure santé des plantes et

gualité nutritionnelle des productions, diminution des besoins en intrants, augmentation des

rendements, augmentation des niveaux de biodiversité, etc.

Cette h®t ®rog®n®i t® des milieux, des ressources e
diversité faunistique remarquable (pollinisateurs, auxiliaires, faune cynégétique), mais de la vie

souterraine et en particulier des mycorhizes, qui accroissent le volume de sol accessibles aux

cultures et augmentent les flux souterrains de carbone organique et de minéraux (phosphore

notamment).

(Notons par ailleurs que cette approche contribue a (re)développer une image positive i et juste -

de I 6agriculture, qui deviendra sans aucun dout e
demain.

Dans un sol non travaillé, le développement des mycorhizespermet dbdaccro " tre consi c
ressource disponible pour la nutrition végétale. Ces associations symbiotiques entre les racines des

pl antes et des champignons du sol forment un v®ri:
| 6autrees dmi N @reawx dat de | 6infor mati on.
Mi eux valoriser | 6®nergie solaire, premier carbur

Irriguer les consciences, valoriser toutes les expériences et redonner confiance aux vignerons, en
créant les réseaux et les espaces de dialogue nécess ai r es pour que chacun voi
couvrir les sols, chacun a son rythme et a sa fagon.

Au niveau de la parcelle,l@ gr of or e st eptimisatiop €0On preduit dané la parcelle autant

de céréales que dans une parcelle sans arbres, mais on produit en plus des fruits, du bois, de la

bi omasse, du carbone, dled drat bd ® di ®eon Bcote@E]. e CH@Isad i |
« cultiver la pluie » en copiant le modéle de la forét, en favorisant la photosynthese. Un arbre fait

49



9°Joumées " Biodiversité et patimoine viticole " Mémoire de la Vigne T A e “%f}
04et05juin2020  Chéteau Pontus de Tyard Bissy sur Fley C. ' l“’. 1

tout avec rien : Il est composé a 98 % de prélevements atmosphériques.

Léarbre permet | e stockage duwunsdmrurthhotrawiléestun®olde v ou:
qui meurt.

L6 ar br e esahocsclimatiued. Il produit une ambiance favorable a la culture des céréales

(biodiversité, microclimat..). Les arbres couvrent 6 % de la parcelle mais larécolte ne so6en ress
pas car | a c®r ®ale pousse mieux. Cbbest | a m°me c¢ch
L @bre est un maillon de la chaine de production alimentaire : quand on mange ou boit un produit

agro-écologique, on stocke du carbone et donc on améliore le sol ! Or 95% des agriculteurs

aujourdodéhui en France perdent darsdolalawaleui r e or gani
nutritionnelle des produits sb6ben ressent. Cette d
au-dela des caractéristiques « bio », « local », « paysane q U i ne | 6®valuent pas.

Etlavigne ?

La belle vigne protége I'environnement, elle est productive, elle crée de la biodiversité, stocke du
carbone, sans pesticides, elle produit du vin sain et loyal.

Les premiéres vignes sont originaires des ripisylves, avec les aulnes, frénes, érables, saules et le
houblon.

Certaines appellations dans le monde fonctionnent encore avec des arbres, comme en Vénétie. En
Italie, des raisins de table sont produits sur des mdriers blancs.

Le premier p@®cdadleaxgidee dsbtaglrbibagr of oresterie. Léarbre
régulateur, accompagnateur, protecteur.

Léexpressionsaemilsae veingnreRser ve sont d®t er mi nant es,
taillé : La fructification dépend de la quantité de lumiére qui va tomber sur le bourgeon.
Léarchitectur e deonlcanduite, agpage, perte greffa) davent é&re (ris en

compte.

Léarbre donne de |l a nourriture fra“ " che au sol

En r gle g®n®rale |l a vigne qui s6®chappe dbébun ar b
moyenne en France 41 fois au pied du cep (compactage) avec des produits divers y compris le
soufre et le cuivre qui sont dangereux pour le sol et la santé).

Le deuxiéme pilier est la couverture permanente des sols, couverture qui doit étre écrasée quand la
vigne va débourrer. Les chocs climatiquesvontent r a” ner | 6ef fondr ement de |
nus.

Ces pratiques imposent la biodiversité.

Quelques ambassadeurs :

Lachauve-souri s (son guano informe | e sol), | a m®sang
(non indispensables mais utiles),| e saul e, | 6osi er , Il e p°cher de vVvi
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un microclimat favorabl e, |l es vers de terre, | es
Léarbre produit, accumul e, stocke, di ffuse, propu

Les vergers dbarganiers aantMaddagrsofndr et exieanp | lea
treés riche pour nourrir les animaux. Les chataigniers sont un exemple de diversification.

Selon Gérard Ducerf, quand une vigne a 14 plantes sur son sol, ce dernier a sa « ration » de
plantes diversiftcesetn 6 en prend pas dbéautres (moyen de Il uttei
ou le datura, bio indicateur de métaux lourds).

A | 6®chell e de | a parcelle de vigne, |l es apoorres p
cr ®er un miabredsolé éniagmdotesterid, & une croissance rapide, un enracinement

profond (a cause de la compétition des cultures), est trés résistant au vent, et protége les plantes et

animaux contre le stress. Les arbres sur le rang apportent de la biomasse et des mycorhizes. La

haie plessée avec des arbres en espalier est également intéressante. Les arbres peuvent étre des
fruitiers, des trognes, t°tards, t°tards bas, du |
|l e |lierre est i mportant en r ai soinnade slad Grraubcltei fcihca
cormier, le pécher de vigne sont intéressants pour la vigne.

Conclusion

L 6 a-gaologie doit permettre de passer du productivisme a la productivité et de la fertilisation a la
fertilité.

Les agriculteurs, véritables acteurs au centre du programme sont la clé du renouveau de leur
propre métier. Als sont amenés a devenir les véritables gestionnaires et les moteurs des territoires

et des campagnes. La muleti pdurcant® "dejsouwerl elsé aqwedbn il r:
fa-onner | e paysage, faire sodéexprimer |l es sols et
tous.

mots clés : indicateurs, carbone, matiere organique, bilan humique, transition, symbiose,
adaptation, diversité, santé, auxiliaire, pollinisateurs, cohérence, fertilité, autonomie, résilience,
optimisation, diversification, productivité, terroir, éléments nutritifs, activité biologique, humus,
lignine, mycorhize, porosité.
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Patrice Cauderlier . Professeur de Grec ancien a la Sorbonne

Extrait]| LA PLUS BELLE DES VIES SELON ULYSSE
Le plus cher objet d B o470 oyUlids Uyaed ¢ Uy

jure, Uz Us

est cette vie de tout un peuple en bon NG W) cuipms’c a UU OB 3
accord, lorsque, dans les manoirs, on voit - Us UU

en longues files les convives siéger pour UUs Ugedfpsllige 18dg Y6 v3 UL

®c o ut e r;quaridaauxdables, le pain 28908
et les viandes abond YOUse8add,u “atyxas Ug U
crat re, | 6®chanson 'GaUe @) &8, Ooal go il
dans les coupes. 24 QG ¥3
Voila, selon mon gré, la plus belle desvies! @3 d e} s “ad ol YOG Gs
UsU Uees oaYomg VDieUBH:
Odyssée IX,5a 11

Extrait Il LE VIN QUI ENIVRA LE CYCLOPE

Joemportais avec mo (é) UjUdl0edos’cys eyaUs

de chévre, de ce vin noir et doux, quele 83 8 9 @

fils dO6Evant hus, Ma?uyased, OsvoalU zYvredUMd, g
Pretre de | 6Apollonj; U HRoeovsddesUjeadiaobUbe
nous | 6avions ®parges3Uass3s 0 04y seilgivo gs Us

son fils, en respectant son toit, sousles 26 & Usas] "asaliUs uwUszteU:
arbres du bois de Phoebos Apollon. icabddoarstgTeasz20a] Us
Aussi qihfaindesacadeaux a3 0T

magnifiques, me donnant sept talentsde 6} g Gy 3 ca®Wjto ye@UyYaUs U
son or travaillé, me donnant un cratére,
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enfin un lot de douze amphores de ce
vin de liqueur ; sans une
c6®t ait boisson

gcae
de

- gt

q0 329 d ) YU 96333

h
3e@Beloldipliygalisdii GO
‘dfd0Bys TUWsy |

au logis, ni servants ni servantes, ne Wid lel o @ Ha3sa
savait la cachette, lors son épouse etlui 2aad@ds > cfhd UU Gaead UUe
et la seule intendante. Pour le boire en Us W& ~ a3aesUss eigUpdidhiar,l

vin rouge, aussi doux que le miel, il "3 Uy eUdedWgUeday dils d
fallait noden verser UL uUs

dans vingtmesur e s d étela u dUG JUed dedscltcyddUndsi
crat r e, al or s, | 60 Odyssée IX, 196 a 211
que cben ®tait divi

godter aurait paru sans charmes !

| smaros est |l a ville principale au pays des C(
retour de Troie. Il faut le situer sur les rivages de la Thrace (entre les Détroits et les péninsules

de Chalcidique). Ulysse a | 0i d®e doéemporter wu
cl'te Campanienne). 1 d®couvre vite quoil s 0

Cyclopes, fils de Poséidon (= Neptune, dieu de la mer ; mais avant, des tremblements de

terre) ; I ui et ses sembl abl es v;icevRolyphemd lasnfast entrdy i mme |
dans sa grotte avec son troupeau, puis en fer
gue vingt-deux fardiers ne pourraient méme pas le faire bouger.

ULYSSE OFFRE CE VIN AU CYCLOPE
Polyph me vient de d®vorer tout crus deux de:

fois, tel un lion sauvage, tout en arrosant ce repas de lait non mouillé.

Alors je viens a lui, tout prés, et je lui
parle ; je tenais a deux mains une auge
de vin noir :

-Cyclope, un coup de vin sur les viandes
humaines que tu viens de manger !
Cbest la Ilibation
pensant que ta pitié nous remettrait chez

nous; mai s ta f ur enes
malheureux ! penses-tu que chez toi
j amai s homme

connaitra cette étrange conduite ?

Je disais ; mais, prenant mon auge, il la
vida : quelle joie formidable a boire ce
doux vin! Et il en voulut avoir une
seconde fois :

-Donne encore, sois gentil ! et dis-moi
maintenant, mon hoéte, ton nom! car je
voudrais toéoffrir,
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qui va te réjouir. Sur cette terre aux blés, U UzoU 333 U Ueal als 988(b |, O

les Cyclopes ont bien le vin des grosses 6 U adj. . .

grappes, que les ondées de Zeus TUo4 TgoeoL Ulds dyy Ut
viennentgonflerpour eux. Me®4y89sU y .

un extrait de nectg®3839UUVligass duDyAd
Il dit et, de nouveau, je lui remplis son ~ yaUsT

: o oaoURid) 6 0a 2BUNHd 3
auge de vin aux sombres feux ; trois fois, . - . Tzl " .4 qd9 VR

j bapporte looutre, @Ei0a,;0808y fhyedyrUC
fol, 11 ahv.alewisbietdtle ;g 3
vin | 6emvahui rcijuurs.g UOg turvaU (ydrapslis

20) Uile 3 .
OO0, Uri eay UlyslWiegdl

g3 agdé
Odyssée 1X,345 a 362
Avant que Polyph me ne sdébendorme, vaincu par
gue son nom est Personne ; et Pol yph me, selon |l es r gl es
mesure de lui offrirle cadeauen usage : i [ ui d i gera Personpenep h a |l e
dernier, aprés tous ses amis ! Chacun sait |l a suite et | a pun
Tl est crev® par | es compagnons doUl ysse. Pu
sortir ses compagnons sous | e ventre des b®I i
Il est évident pour tous les auditeurs qui savent les regles de consommation du vin (mélé par
| 6®c hanson ° | 6eau) que |l e Cyclope enfreint c:¢
il semble clair que le Cyclope ne connait pas la vinification, et queceq u 6 i | bapti se
gue le jus des grappes de raisin que la pluie de Zeus fait gonfler. Il boit gouliment comme si
co®tait du jus de raisin, son ordinaire, et i
d®gustation, commeitaltte cel |l es de | d6hosp
Extrait Il Chez Circé la magicienne (en pays étrusque, sur les cotes toscanes)
pour | a r®ception doéUlysse °~ son a

Les femmes cependant arrangeaient le ¢ Yyys3’bUaolU dphsexs®W 6

manoir. Léune, aux G;GJ;L"JU a Udregg 00 yebelcd U
plus beaux draps de pourpre, pour ~ ¥ bU&aUs L
couvrir les linons étalés en-dessous. Une 7 &y J d } 8 Y} 8 5WdUl
autre en approchait les tables et argent U} §6 Ud )

et, sur elles, placait les corbeilles enor. 24 294} ¥ Udiy Uulos Ua c

Au cr atgemtéda trdiseme versait ® Y3 U
ddun vin au go¥%t diu Uy
mélange, puis, devant chaque place, 1Y 3

Yadye e Uombpaals
3 2490
mettait |les coupes ot UealU

g,y 3yeUcy i
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Odyssée X,
352 & 357

Apr s avoir accompagn® Urbyawnse des marts, gtuéndu alsése nt r (
compagnons leur forme humaine, Circé les reconduit a la mer pour la suite de leur voyage

(Sir nes, Charybde, Scyl | a, puis | 6®pi sode si
autres aventures) :

~ 175

Prenez de ces mets etbuvezdecevin 2023 Fadda 00U b} taesdckalel
Odysseée XIllI, 23

Voiciun autretermee y pgour d®si gner |l e vin, -que |6
formulaire :
Le vin qui se but 14! ‘3dil) " eeomesceydgmsdUc

Odyssée 1X 45
Le terme ¢ y dfgi ni t par d®si gnelapierré améthyste,saeec 1€ préfieemp | e

privatf); dans | 6exemple cit®, il est employ® ~ pr
parlaboissonlorsdupilagedu pays des Cic*nes. LOivresse | e
et ils ndont plus quoé” se r®embarquer. Chez
d®signent | a boi sson i(lcsa usséee ndpel oli Geinvir eisnsdei )f f ®r e

de métrique, si la syllabe initiale doit étre breve ou longue. Quatre siecles plus tard, le grec
classique, celui des dictionnaires, différencie les deux mots.

Les poésies homériques connaissent le vin, mais elles ne connaissent pas Dionysos

ou Bacchos,leDieudu vin, du th®OGtre et de | 6inspiratd.i
siecle suivant la guerre de Troie. Cela ne signifie pas plus que les Grecs ignoraient le vin que

|l a m®decine, eux dont |l es po tes et | ealape) °tr e
fils do6Apol |l on, au moment oY% | a m®decine pren
et autres prieres magiques pour devenir rationnelle.

Dans toutes | es aventures des h®ros antiqu
levintientuneplace de premier choix. Le premier extra
fétes et les festins ; en fait | e vin est signe de pouvoi
visiteur | e meilleur vin, m° me :Slaétérecoetimelai ci ,
pl age par |l a fille du roi, Nausi caa. Et i1 f ai
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Et cOest bdanslesciviisationa du Moyen-Orient, en Mésopotamie comme
en Egypte, le vin est réservé aux puissants, aux rois et aux prétres. Dutempsdé Assur bani p
milieu du VII° siécle avant notre ere, on connait une liste des dix meilleurs crus, le meilleur
étantlevin pur, dséuizvail lcau vin doéHel bon (Halbun au
proph te Ez®chiel, guand ilavilelbandise dedlngr (XK\dlpeh ®a n t
ell e se termine par | e vin du VignohdtueceRaty al
en Assyrie ou en Egypte, le peuple boit de la biére, les princes du vin. Les vignes
®gyptiennes, doai tbrgusteodbAReEwwampadre lmul ti pl
consommation; j 6avais pr Renconres@®lu Cos-Naigedt s 2007 et 2008)
quelques papyrus du llI™¢ siécle avant notre ére montrant comment les Grecs acclimataient
leurs cépages sur les rives du Lac Moeris, le Fayoum actuel, véritable mer intérieure
alimentée par les eaux du Nil et se heurtaient au savoir-faire des vignerons locaux, séculaire
comme le leur mais différent i comme tout ce que font les Egyptiens.

t tout aius ddded ud e Gthessér,|eRREeits Ehéz Alkinoos (le roi

e de Cor:cyUley,s sneotar ecCooruf®@,u apr s | dul ti
e qui garde | 6entr ®e de | 6:;Aadcudilliapari g u e
Nausicaa la fille du Roi, il raconte ses aventures a ce roi qui lui donne avant méme de le
conna“ tre par son nom | a place de choix dans
htite. Oor ~ ce bangqguet | 6a de D®modocongeruni nsp
épisode scabreux de la geste des dieux Olympiens : |l es amours doAr s
(épouse du dieu Héphaistos) avant le morceau que chaque auditeur attend : | 6act ual
i mm®di at e, cbest | a prise de Troie atouflé@®pi s
Ulysse | 0i d®e. Le nauf r ag:@lorpil narte ses aventuresen sef a i t
donnant le beau réle. Il commence par le pillage du pays des Cicones (sur la cote Nord de

|l a Thrace) selon | 6habitude de | 6®poque.

Icijeprendslal i bert ® doéi n:ése@Premehonénquel@alplpmdellacolére
doAchilbes de | 6interminabl e si @eravidadlerI(lir@i e,
et entendre : piller) plus au Sud de la c6te ionienne, et avaient raflé marchandises et femmes,
dont la fille du pr ° taferieu dvaitglerandé@au DieuCdle verger,s . Ce
et Hom re montre |l es fl ches silencieuses et
et chiens, puis soldats : avant que la pandémie ne frappe les chefs, ceux-ci consultent le
devin-prophéte Calchas qui sait la vérité et a le droit de la dire : Briséis est alors
raccompagnée chez son pere (par Ulysse) et le prétre prononce alors les prieres

appropri ®es, | 0®pi d®mi e cesse instantan®ment .
Jevous condui s par | 6extr ai tOdyssée IXd eers297letb ant r
suivants, narration par Ulysse lui-m° me) . Vous vous souvenez que |
pu trouver la route qui les aurait conduits de Troie vaincue a Ithague, mais que les uns aprés
l es autres ils disparurent, ball ot;se@blysseputn p o
retrouver son | thaque, au bout dbébun voyage de
celles que | e roi passa da etde Calgpsoratdiviee. ElstvolGi r ¢ ®
mdéautorisez ©° |l aisser de ¢c!1t® | es prestiges de

dirai que ces vingt-quatre chants résonnent comme le premier des Portulans : de la ou les
flots conduisent Ulysse, aucunnavi r e n 06 ®t 46 grédécesseernavaient disparu et la
Iégende attribuait leur perte, soit au chant mélodieux des déesses qui les jetait sur les rochers
de la Campanie, soit au poulpe monstrueux qui nichait dans le détroit de Messine, ou a sa
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voisine, la déesse du fond des flots qui engloutissait dans un ultime tourbillon les navires.

Vous avez reconnu les Sirenes, cousines de la Lorelei, les monstres Charybde et Scylla, et

vous savez bien comment, par | 06i nt ethéha,Yyssece e
a triomph® de ces obstacles, comme Jason avai
de la Mer Noire, du Pont-Euxin dont le qualificatif (doux aux étrangers) est une antiphrase,

en placant a la proue de sa nef Argo le poete Orphée, dont les chants charmerent le couple
funeste des roches Sympl ®gades qubell es en ou
revint de la Colchide, Ulysse revint de la Méditerranée etpeut-°t r e m° me sel on c e
dela (nos amis portugais ne veulent-ils pas que Lisbonne ait été nommée par lui ?).

Une fois prouv®e | a possibilit® de se rendr
|l es pr®curseur s, et la voie ®tait ouverte po
intellectuels. Or parmilespr oducti ons de | a M®diterran®e or

pr ®ci s®ment gr ©ce au vin qubéUlysse va pouvoir
c r u e l-Rondietlcontinuer son périple.

Mais derriere ces récits qui charment petits et grands, se trouve une réalité beaucoup
plus prosaique : la découverte de la géographie méditerranéenne, qui permet le commerce
et aussi la colonisation qui répond a la surpopulation de la péninsule hellénique.

En fait, le poéme (ou les trois poémes que lerhapsode a cousus pour obt
Odyssée) peut étre analysé comme la description des Passes dangereuses de la Mer
intérieure : celles-ci une fois vaincues, les Grecs peuvent, grace a leurs architectes navals

se livrer au commerce, et en particulierexport er | eur Vvi n. D6o%, par m
l a vigne et |l es techniques de vinifications
r ej oi g n aHtrdrie :&Circé k& Fille IdwbSoleil, qui, elle, sait offrir le vin & ses hétes (dans

| 6extrmad tf dilsl ,gwbéel |l e | eur a rendu | eur for me
Pérard lors des précédentes Journées Pontus de Tyard (n°8, 2019, pages 59 et suivantes).

Léopposition entre | a consommation de wine (ou
sait que | e boire sans | e m®| anger ~ | 0eau et

1 reste un mot pour parler du dieu Dionysc
la cuisse de Jupiter (sa mere Sémélé, mortel unie au maitre des Dieux, a été foudroyée car

ell e voulait voir son divin amant). Comme | 6a
la mer avec Kadmos, roi fondateur de Thebes, de méme le Dieu est venu a Thebes, car il ne
supportait pl us | 6 a quif seodeétburnaieet sde saoppoducter poarn s
consommer de |l a bi re. Dionysos sbest embar qud
du Moyen-Or i ent , et a travers® |l a M®diterran®e df¢
Thebes, en Béotie, pres de Delphesous on cousin Apoll on so6®tait i

(apr s avoir tu® |l e serpent Pyth®'n et gr ©ce
fondé un oracle qui deviendra le centre du monde.
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Léinstallation du dieu " Th bes ne se fit
famille royale ne le considéraient que comme un vulgaire imposteur : i sben veng
plus cruell e mani r e, et prouva ai nsilape®n es:

doé Eur i pi dles Bacchamtds,utrbg®die posthume, la piece la plus représentée et la

pl us l ue dans tout e | 6 Ant i g udeho®, du glassement o u s
(al phab®tigue) des pi ces dO6Euri pi tedréslopgae un
pi ce est reconstitu®e ~ | ®easiidec|ded wpnne HEyiba pPt arte
chrétienne, saint Grégoire de Nazianze peut-étre, un centon découpant les vers du Poéte
d®crivant | darriv®e du nouyseuslettiieQhrist'souffrént, b e s
un r ®cit de | a Passion et de | 0instauration d

poéte assimile le vin et le sang du Dieu versé en offrande (libation pour les Grecs) aux autres
divinités.

Ensuite - mais quinze siecles aprés les poemes homériques i Nonnos de Panopolis,

po te ®gyptien ®crivant en grec comme so6il ®t
les Dionysiaques enquarante-hui t chants | 6essentiel de | a ge
conqut e de | 6Asi e, 7 |l 6imitation doéAl exandre | €
est aussi | 6aut eur dobéune paraphr asuwweexampleder s d e
la continuit® du christiani smédepaienper enant | 60ap,
Cette traducti on, repose, comme | 6®t abl i sseme

(186471 1931)di r ect e ur Etde®ratigqueees Hauted Bbudes :

Les trois volumes de| 6 Ody s s ®e , p 0 ®&anis & Cdilectio® des griversités de
France (collection Budé), 1¢ édition 1924 i 1925, constamment réédités, avec adjonctions
de | dauteur

Les troislwvtol admest id@ @anslaménOaiediongl®24i1 1925 (il s n
jamais été réédités)
Les quatre volumes des Navigat i ons d(Aroang €ali®), 1927 a 1930 ; la carte

compléte des pays abordés par le héros figure, en dépliant, au début du volume IV intitulé
Nausicaa.

Et | é6mdrbsum e s i |,kencglaborationdvey Fésiéric Boissonnas : les paysages
décrits par Homere, avec des photographies prises autour de 1900, en noir et blanc (Armand
Colin, 1933, préface de Jean Bérard).

Patrice CAUDERLIER, papyrologue (CNRS)
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LE POUVOIR D'UNE HIS  TOIRE
D'HARMONIE(S) ENTRE UNE
FAMILLE VIGNERONNE, LA
NATURE PUREETL E WWEF

Gi ovanni Scaglione

Viticulteur propriétaire du domaine" Forteto de la Luja (Piémont Italien) -
"Le pouvoir doune histoire doharmoni e
nature pure et le WWF"

Traduction | ors de |Sdagdleirovreen.t i o
Retransetipbiwers: G®rard Ma)

Présentation

Je me pr®sente, je suis Giovanni Scaglione, | €
dans | e Pi®mont, une partie asseaez esp®AIil dlae Lawm
|l es appell e ainsi car elles sont T aongeéhbhanga)
correspond aux formes particuli res de nos col
sous | a r ®gni ocnondt'ratplpeel |(alQ@® en i talien) de Bar
de | a r®gion viticole des Langue mais | a r ®gi
Turin et Asti et l es Langues HautG@sesdse usiet ure
g®ographi guement-Opesititdenh®kt albi Bpoprdur | a zone
de |l a famille de Savoie.

Une approche traditionnelle

Personnell emend meegRa®r @s enomnedlea w8 tvii gwletseumrs s
ce qui rend | e travail dans notre r®gion un p
m®t hodes tr s traditionnelles, ~ |l a main et e

sur ces pdaretses Noruss frada sons des vins tradition
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vendanges tardives. Traditionnell ement | es vel
septembre, et se terminaient ftimadicttiodm.e. Caroun
contre | e changement c¢limatique (rires). C' es

Une alliance unique

Mai s nous avons un alli®, | a plus grande :orgar
l e WW&EriI(d&v Wildlife Fund). C' est une organi sat
trouve maintenant dans | e monde entier (y comp
au ni veau mondi al comme Greenpasacel,ocmaies 8
|l " environnement . Je suis convaincu que tous ¢
chose, avec nos modes de vie mais aussi nos m,
En ITtalie, |l a surface moyenher elesstexgpeé o83®aheo
produisent | eur vins ° partir de |l eurs propre:
millions de bouteilles ne sont pas toujours p
vin est mettent en bouteilles. Mais c'est un au
avant tout en grande distribution.

Dans | a r®gion du Pi ®&mont , l a taille moyenne
petits prwvidrucnt edur0. eGlomparati vement | ' ensembl
10000. Notre domaine est 3 fois plus grand que
de cultiver cette surface sans machine, mai s,
Le WWF est arriv® chez nous en 2002, par | e b
sa | icence et devait ®t abl ir une | iste d' esrtg
photographi ® des fleurs, assea @®rangestdansi h
rares I 1 a identifi® plus de 300 herbes diff
toute | " Europe, ainsi gue 13 autres orchi d®es
Son professrucomuact®tavec | e WWF a signal ® | a
gu'en g®n®r al aujourd' hui dans | es vignes en
beaucoup de biodiversit®, ce qui n'®tait pas
Is ont fait des recherches pendant 5 ans, et 1
venaient me voir, me posant des questions sur
Il 1 s voul aient compr engu'ei Icoymmeintt adt a®itaide pdisy
vignes et | es terrains adj acaetnttesn.t ilolns, nteuwe ma' so nd
Il 1l s voul ai ent seul ement comprendre.
Nor mal ement il s proc de®do uwwer erett t ke snamh o ges | roa
pendant | a nuit, quelqu'un vienne et fasse di:
interdictions Mai s mon p re qui est bi ol ogi
| * urng ivte® d' Al ba, est un agriculteur avec un e
ADN, mam°smanoqui ai fait des ®tudes -dH age ommwxni fe
rares, tout comme | es autimrmes | meamkrheosede sli anpfl &
trouve ces fleurs rares dans nos vignes, sign
durable. Ce concept de durabilit® est tr s i m|
Of f ieameenltl en 2007, l e WWF m'a demand® d' entr e
¢cd'" oasidne oasis est un petit territoire que |
|l e WWF ach te ou |l oue aux gouverifiementetsedel er
en Afrique), car dans |l es for°ts, i y a beau
ne pouvons nNous passer, et de plus elles cont
bilan positif.
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Travar |l | a main et avec des chevaux contri bue
en ne br %l ant pas de p®trol e.
Pour dewasmise WWFI s ont mi sl ad epsr etrnirsdrifef Ui st en

concernant | actprriodiutc® i roeml adt'i®e ~ | a cave, Via
d®ci d® d'utiliser |'®nergie solaire via des p
pas vraiment une car nous aviong$ ad®jompfagini eca
ENEL (®quivalent ° EDF en France) de nous aut
|l e monopole de | a production d'®l ectricit®, et
fait jJ'ai eomprpsemuerj e®t bt ali e ° f:ainroen,c eclea,
pas possi bl e, car personne n'a jamais produi
d®marches et d'insistance, au bout de quel que:
La seconde condition mise par l e WWF ®tait d
travailler en agriculture biologique.

Un environnement riche en
biodiversité

En fait |l es orchi d®es sauvages ne peuagmitc wslet
bi ol ogique, ou |l e terrain n'"est pas travaill®
Car si |l " on travaille | e terrain, on d®truit |
Pour expliquer | es choses asimap lne nuennet ,f oniosu sp acro
tr s cher de couper g "rherfbauchdiat ma'imer Mo n” glre
herbe, t't | e matin. Nous essayons de |l e fair:
Casi nous taillons | " herbe trop ttt, on coupe
fleurs, amis c'est d® “ un peu plus compliqu®
bi ol ogique, el

| e aappbdsi dedes ot amees Cet quli i
aurons encore plus de fleurs gr®©ce aux semis
On peut dire que notre vigne &est un peu anar
cpeign®car on ne cowme ppas leas |faeuviilgnees sne d

Quel quefois, afin de | aisser | es grappes au sc
avdessus. La vigne aime Dbien - aor gcaanri soome sn e( clhuail
virus, bact®ries) ne peuvent pas entrer dans |
une vigne meure, ou qu'elle ne produit plus,

pieds de vigne sur 100 thagué&Oaan®epobHn trkePbA
i mportant pour | a qualit® du vin, car |l es vie
Et de cette mani re, nous pouvons obtenir une
Si j'enl ve uteoutee rleaplvaingtnee, eitl g aura 3 ann®es
abondante gr©ce aux vignes jeunes qui produi s
Une autre chose i mportante concerne,| el a®p®&gs
l a crise dwg¢gphyl ugp@peairs sune centaine d' ann®e
avec un rendement plut®t faible, mai s ce c®pa
de travail Emcleés epaplt @esi eduwspbea et il faut
est bonne Al ors nous avons d®ci d® encore auj
nous devons replanter m°Nnewss fediasdantsi d'nestgrl ef ft

61



9°Joumées " Biodversité et patrimoine viticole " MémoredelaVigne . (| > Lo
04et05juin2020 Chéateau Pontus de Tyard Bissy sur Fey C. |P .[..

Hatl

Biodiversité vs culture industrielle

Une autre chose i mportante pour | a tradition,
faisait partout en Europe sans |l evures si®l ect
de | evures indig nes produites sur-mlre,doimé&e me
l e vinaigre ou |l es yaourts. Chez nous nous |
vinification de nos vinst Nows tpamud rlomrss apes oc
Je souhaite attirer votre attention sur | e r a
rapprocher du th me de ces journ®es, on peut
|l e gramd dppouneditre en place une association av
institution elle a eu | e pouvoir de seh0disli bn'lwy
avait pas eu |l es vignes rdtailn'eemrewiitr d rerse me rcth i agr
d®vel opp®es, car | "autre forme de cul ture qui
l a culture de | a noisette n'est pas durabl e ¢
plantde noisetiers, il n'y a plus rien, que de
La forme du noisetier emp°che | e soleil d'arri
des noi x est extr °mement m®c amits easetd’' ihler ks
fonctionnement . Pour |l a r®colte on utilise en
|l " herbe. D'"0% | "utilisptioungdgph®skaerhamptour (g
ce n'este.pas dur abl

Et chez nous, |l a vigne a permis de continuer
autre pouvoir, cel ui de pouvoir rester sur no
sont inhabit®es doun®ntarvaavnati.l Qauri aduej noaunrdda’ihtui2 0

mis en Tuvre seulement par un paysan et son t |

Un territoire protege

Je dois dire que | e Pi®mont est wune r®gion un
mai s kRheasscoup de petites et tr s petites e X
g®ographi que, il y a un territmay ®a gveimtiRIP®iempsa
Langhe, du Ro®ren. eltl dau @Mo® fperratadrge®n & apg a s aeegd a
fait d'"une mosapgue de petites propri ®t ®s, wun
de | a comp®tition mondial e, i est difficile
val ori ser happrodoaoti en, ecomme dans mon cas,
natur el Par exemple je peux vendre mes produl
agricol es. Mai s il y a beaucoup dumgprookssuct
continue. I'ls arr°tent de travailler au profi
coup <cette mosapgque, S i i mportante, pourrai:t
biodiversit®. Caeula gonasseéssviogne ' aomrer espond -
petites vignes dans l esquel |l es on trouve un
abandonn®es, per mettent | '"existence de zlolnes
et 10 petites, l e travail sur | e 110 sae uftailti
pesticides, |l es insectes peuvent se d®pl acer
gui n''est pas | gcedd edaanry osMm®e gramde epud tenan
comme en Australie sur 500 ou 1000 hectares, (
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Orchideées et papillons, les
marqueurs de la biodiversité

Les fleurs ne sbhodigueuset@Partgue d®rganesmka;

i nsectes, des v®g®t aux, des ani maux et nous a
l es ma"tres du monde. Les papillons sont aus
pusi eurs fois par an | eur nombre (papill ons e
qgualit® de | "air. Le nez du papillon est tr s
|l es odeurs de f | eursse "d ®pluasc ednét , 4viekn isls ccre htt reass , |
pesticides © 10 kilom tres, ils s'en vont.
Heureusement notre exploitation agricoffereéeet oe
de | & Iswej T ®f re nfa ferdrne qurotdectfiaon ,” cmos
dans |l a vall ®e, 200 m_tres plus bas, et du col
Par exemple quand il y a du vent | ed apestisoind ¢
l aquell e il y a beaucoup de papillons sur notf
indicateurs de | a qualit® du terrain, car <ce
des wmmhampi gnonsutrpeoduitesdeol " humus sur | e
bonne sant® qui n''est pas drogu® aux fertilis
se d®gradent | entement en |l ignine et cel puboes
est tr s important. Les orchi d®es -ogrugaannti s'meesl |p
principe de mycorhization. Et toutes |l es racir
sont mycor hi z ® ens.veUmnsd t@t uadger ade el 'de Turin a d®
est tr s ®l ev®. En d' autres tetremrersailme redtata D¢
champignons. D' autres ®tudes r ®centeeusr sexrpalciim
communi quent par des i mpulsions ®lectriques e
peu de mal " comprendre tout -a car nous avon
ne sait pas encor e fhiececoeQug ekl esupeaebnt?>sbpgan
On sait qu'elles ont wun | angage, mai s on ne
mai ntenant ce sol dans son ®tat vierge,ci’l ilta®e
D' autres th®ories avancent que si |l es plantes

agressions atmosph@®raingsene set ¢Chegs emiter @es t h®o
pl us approfondies.

En taillammel Omekbefait, nNous pensons communi
vigne ne nous donne pas que | e vin. Elle perm
de continuer ° vivre avec ma famille sur | es
Ce modreodduec tpi on attire aussi plus de visiteurs
production, nous devons | '"envisager dans une

Une vinification sur la base de
levures indigenes

Quand je parl e del lva,niifli cfaautonp arrtaidri tdeo nlnae v i ¢
des moments divers. On parle de WwWehecadmepaR®ECrd ra
signifie que je fais un choix de gr apepesj eenf efr
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nouveau choi x. Pour l es meill eures vignes, n (
viticulteurs travaillaient comme -a, car 90%
Par exemple, ma famsl han@®e s dan tcchdCr telasud ,nG agnaciii safi |
l e premier ° produire des vins p®tillants en
Note du tQeatdtuec tgeruarnde fami |l l e a introduit | e ¢
jus bl anc pour ses p®tillants.

ll's ont ®t® tr s rus®s, car quand | e royaume
| " Empereur d'" Autriche, puis Napol ®on 3, |l es
"patrimonial equia I@p®sianst dwrs®ec h©t eaux en for
poss®dai ent . La famille Gancia qui poss®dait
a contourn® | e probl me en vendant”™ (e bmemen i
1850, guescAc | teeEmi ldleev enue propri ®t aire). En ®«¢
devaient donner | eur production au choOteau. AU
300 familles se sloenur rpertordowcvt®eosn “"a uw ecnhd@teeau G
fonction de | a qualit®. Consid®rant que | e r ai
fait que seuls |l es plus beaux raisinagi it ms est
i Mmpos® chez |l es paysans. Les moins beaux rais
et | es plus beaux ®taient vendus.

Aujourd'" hui cette pratigue a perdur ®. Mai s qu:
Ompeut mettre de ct't® | es plus belles grappes
®t al ant sur des <claies afin qu'elles perdent
guarantaine de journ®efai E¢ dom viompsp®cieaslt. pb
Il "1 talie onl epwypiedl |(®wmiicted vsiamtg ), mai s dans | a z
depgssei {oin passerill ®, ndt). C'est uneoturtadiet
Pi ®mont .

Ces vall ®es ®taient tr s pauvres et il y avai
conserver | es fruits et |l es manger durant | 'h
beaucoup de inwisettdesch®eangnes dans cette r
pendant | " hiver. Le raisin lui, ®tait utilis®
desserts.

Traditionnell ement on pouvaigefajjuequuemr) phwi
la fin de | "hiver quand il ne-cri es@taaiitt pplruess sqru
environ une bouteille de jus tr s concentr® (¢
complo®t edorst enu Dans cette barrique i y avali
ce suc tr s alcoolis® et sucr®, offrait une nc
capabl es al or de sur vimernd ete deal ctrrea resnf oalnceo

S
fermentation d
t

ure plus d'une amn®euate!l | @aj owdl
effectu®. Cette tradition continue aussi bien
bl ancs)(M&Escaes raisins tr s aromatiques perm
temps anciens n' ®t aient pas commerciali s®s. S
appell ation (DOC) en 1talsiee,boci'te sati suBmevnitn arvoeuc
avec des desserts. (! n®cessite une ann®e de
Aujourd' hui encore j'utilise une barrique (pl
vins rouagwetsr,e egowmel es vins bl ancs.
La pr®sentation se termine par une d®gustat.
d®couvrir sur htepsi t é wivw. domaenhedel |l aluja. it/
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LES VI NS DOAPOGNELLA
DO ORI GI NE BEVERS
CONTRAINTES

Eric Vincent -Ilnstitut national de |

o
(@)

Vignes, vins, quels pouvoirs? Le monde du vin, au cours de sa | on
débune abondance de r®gl ementati ons e tstragdg@gques®gul at i
économiques, mais aussi plus tard culturels et sanitaires. Edits de Domitien en 92 ou de Probus en

280, ordonnance de Philippe | e Hardi en 1395 en s
nos appellations frangaises sont soumises a une réglementation qui se décline en trois niveaux :

| ®gi sl ation fran-aise sur | es appellations dbéorig
encadrant | es appellations doéorigine prot®g®es (A

| 6or gani siaddu commente autbur des indications géographiques (IG). Le dispositif

frangais tel que nous le connaissons nait au tout début du XXe siécle. A c6té des AOP le systeme

r ®gl ement aire europ®en pr®voit | 6existoasnce dobéun a
géographiques protégées (IGP).

Ce dispositif vise " restreindre | es abus potenti
d®nominations reconnues et dbéautre part sur | es m
déorigine. Coéglementdirg ilimmpose art cadre contraignant réduisant de fait les

possibilités en matiére de production et de commercialisation, mais en contrepartie il a conduit au fil

du temps ° affiner | a d®finition des produits quodi
Il seraittroplongded ®t ai | | er |l es points importants de | 06hi s
travaux peuvent en donner une idée %%,  Je me contenterai dbéen aborde

740 QLb! hs I OGSdz2NJ YI2S8SdzNJ RS f QS@2ft dziAz2y Rdz a2aisyS RS gl
f Q Hri¢ MincentGilles FutetJacques Gautiehttps://www.cairn.info/revue-pour-2019-1-page 141.html

S Colloque «centenaire de la loi de 1929MSH Dijon. Sous presse

% dzYo SNI = WI Olj dzS i X
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sous | 6angle du paradoxe qudi |l e noterceptodud i dultueelret r e |
la rigueur réglementaire qui le régit.

Le dispositif réglementaire

La | oi du 6 mai 1919 instaure | e priungddpteatutte | dap

oufabriguée. Cette | 0i conceogmiegitma setl epaproadwli ¢ me ™dtd |
dans ce domaine qubdelle a suscit® | e plus dbdédengou:
explicitement consacrés aux vins et eaux de vie). Elle marque une étape importante dans la

construction du conceptenli ant | 6ori gine au | i euusdgesloc@®x, ol te con
loyaux et constants. C 6 e st u n e: Toubrécoltdnequilentdmedortné® une appellation

déorigine ™ son vin est tenu de (ladgitn d ilgqnyieque Cdoaensst sa
nai ssent des appellations déorigine, ~ |l 06initiati-
En Bourgogne, on a ainsi vu apparaitre, aux alent

« Sauvignon de Saint-Bris » dans les déclarations de récolte. Elle deviendra « AOVDQS » " en
1974 puis AOC « Saint-Bris » en 200278,

Cette |ibert® est cependant | imit®e par | 6action
syndicats locaux de producteurs) de saisir la juridiction civile pour faire juger et, par la méme, pour

faire d®Ilimiter | 6air e dusaggs locagxuaydux edgonstantsnlia lmir m®me n t
pose | dappell ation dbdéborigine comme un droit coll e
pas aux parties en cause mais a toutes les personnes intéressées de la région ou du cru. Par

aill eur s, ell e reconnai't of ficiell ement l es syndi
pour | es appellations déorigine | 6i mpos mnsildrées t ® d

comme des dénominations génériques.

Le syst me ndé®tait cependant pas suffisamment ®I al

ddéorigine, un niveau qualitatif dqualtéstsub$tantellesdul a pr o
produit. Le décret-loi du 30 juillet 1935 introduit pour les vins et eaux de vie les appellations
déorigine contr!t]l ®e (AOC) avec | dobligation du r e
précises’®. Le systéme a poursuivi son évolution en France, par diverses| oi s ddorientati o
et en Europe, par des r glements vi s:«aNQPRD»dedor gani
1970, puis finalement le réglement de 2008 faisant disparaitre les VQPRD au profit des AOP. Ce

réglement opére une convergence avec les réglements dits « AOP/IGPé qu i sbappliquent

1992 aux produi-dinentairé.or i gi ne agro

Dans les derniéres décennies, le dispositif réglementaire a été conforté et a fortement évolué sous
| 6effet de | a politi qu eienatiom agnrdecont faieévolubriles atribatiens | oi s

Appellatiof RQ2NAIAYS Ay RSEAYAGS RS ljdzZh £t AGS &dzLJSNA SdzNB

B[ RSt A YA BdinkBasyexdtnfle de alsdniiement des critéres de délimitation & partir des usages de
production E. Vincent. I®¥ne Symposium intern. zonage viticole, Avigadry-20 juin 2002

P CAPUS Joseph et INAO. 1940S @2t dziA2y RS f I S3IA a&ftdeideRles agpeliibns Sa I LILJ
contrblées Paris, Ed. Louis Larmat.
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et comp®tences de | 61 NAO (1989, 1999, 2006) . La d

|l a gestion de tous |l es signes doéidentification de
AOC viticolesetagro-al i ment ai res, pour | a qualit® |i®e ~ | 6c¢c
IGP viticolesetagro-al i ment ai res, pour |l a qualit® |i®e ~ | 060

STG pour la qualité liée a la tradition (savoir-faire),
Label rouge pour la qualité supérieure,
Agriculture biologique pour la qualité environnementale.

oduits vitic

Originell ement sp®cialis® dans | es pr
6origine et de

de gestion des produits agricoles d

Au cours de ces évolutions, les supports concretsdes appel |l ati ons doéorigine d
contextes juridiques ont évolué. Ce furent des jugements aprés 1919, puis des décrets a partir de
1935 et enfin depuis | a Loi déOrientation Agricol

ladoubledémarche dodéun d®cret pour | a France et dodéun enr €
europ®enne. En d®finitive, l e dispositif r®gl emen
de | 6origine (AOC, | GP): r®pond ° un doubl e object
Une protection pour le producteur; i mpossi bilit® des usu-fajpeetdeons, m
techniques consacr ®e par | es usages, prise en cha
Des garanties pour le consommateur: v ®r aci t ® de | é6or i gi pradyction es pect
sp®ci figues au produit, expression dbéune typicit®
Les deux objectifs sont garantis ° |l a fois par |e
européenne.

Une gouvernance originale.

Le syst me de gouver nandancereppsesuruporgase d6or i gi ne en
interprofessionnel, |l e Comit® national des appel |
deviendra en 1947 | 6l nstitut national des appell aj
enplaceparledécret-l oi de 1935 et qui a perdur® jusqud”™ auj
de vue. Le CNAO est dés sa création une assemblée associant les pouvoirs publics et des

professionnels représentant la filiére dans toutes ses composantes. Il a le pouvoir de proposer au
gouvernement | a reconnaissance des signes do-ori gi !
ci di sposant doéun simple droit de veto, sans pouv
professionnels du Comité national sont nommésparl e Mi ni stre de | éagricultu
ans renouvel abl e. Les AOC sont ainsi admini str ®es

professionnelles, avec un fort pouvoir de ces derniéres.
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Triangle INAO/ODG/OC

Dans le systéme désormais en vigueur, les opérateurs sont structurés dans les organismes de

défense et de gestion (ODG), selon des statuts bien définis, assurant & la fois leur représentativité

dans les décisions concernant leur SIQO et permettant un suivi en temps réel de la production.

Tous | es op®rateurs souhaitant produire de | 8A0C
gui | es concerne. LO6ODG a | a responsabilit® de | a
gestion en temps réel des opérateurs.

Enfin, le contréle des conditions de production et des caractéristiques organoleptiques des produits,

l ongtemps ° | a charge directe de | 61 NAO, est mai n-
priv®s, choisis par | es ODG et agr ®®stphltel deDIl D&
effectuent les contréles définis par les cahiers des charges et les plans de controle associés. Ce

recours aux organismes de contr!'le priv®s a int®g
fut calqué sur le modéle qui existaitalors s eul ement pour | es | abels roug
biologique.

Si |l es AOC sont donc soumises ~ une tutelle de |06
reste aux professionnels, a deuxniveaux: | e col |l ecti f des o ®BGauquelur s,
tous sont adhérents et le Comité national ou les professionnels représentant les filieres assurent la
gestion des appellations en collaboration avec | &

Un concept central . le terroir

Pour assumer ses missi on s dutdmpsiumNcar@epsqdieesttie bhseaug® au

rai sonnement des :lpgtardinei.t sCed &oerringei,ned6abord | ar ge me
monde des vins sans avoir dbéacception pr®cise, a
cadre dbéunencenveat!|l 6l NAO et | 61l NRA au d®but des .

travaux a été présentée lors du sixiéme congrés international sur les terroirs viticoles a Montpellier

en juillet 2006. Selon la définition proposée, le terroir est « un espace géographique délimité dans

lequel une communauté humaine construit, au cours de son histoire, un savoir collectif de
production fond® sur un syst me doéinteractions en-
ensemble de facteurs humains.

Les itinéraires techniques ainsi mis en jeu révelent une originalité, conférent une typicité et
aboutissent a une réputation pour un bien originaire de cet espace géographique »%.

Plus tard propos®e ° | 6o0office internationaudnede | a
d®f inition internationale approuv®e par®consensus

80 CASABIANCA Francois, SYLVANDER Bertil, NOEL Yolande, BERANGER Claude, COULON Jean Baptiste,
GIRAUD Geages, FLUTET Gilles, RONCIN Francois, VINCENT Eric, 2006. Terroir et typicité : propositions de
définitions pour deux notions essentielles a I'appréhension des Indications Géographiques et du développement durable.
Actes du Vieme Congreés International desroirs Viticolesi Bordeaux, Montpelligr 3-7 juillet 2006.

8R®s ol ution Ol V/VITI 333/2010, adopt®e | 06AG 2010, Thbili
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Cette définition met en son centre la communauté humaine occupant un territoire donné et y
développant des savoir-f ai re appropri ®s p o u misesearelatianlenotre ces at i on.
savoir-f ai re et |l es contraintes du milieu qui per met |

Les externalités du terroir

Le syst me ddéinteractions auquel il est fait r®f®
mani res. Cbdbest doébabord I daccumulation de connai s:
occupants du territoire, le choix des cultures et des modes de valorisation du lieu, formant
ensemble un corpus de savoir-f ai re sp®ci figqgues et non transposabl
productions particuliéres, « les produits de terroir & . Mai s cbest aussi une suit
constructi on, doame®magmeneins sdu dteefritoire, qui m
occupants du lieu des facteurs naturels souvent contraignants, en développant des pratiques telles

les épierrements, constructions de murs, drainages, etc, faconnant alors des paysages typiques,

reflets du fonctionnement du terroir.

Parmi les émanations du fonctionnement de ce systéme, il en est qui nous intéressent plus
particulierement : le produit, bien sdr, qui est souvent le signal révélant un terroir particulier, mais
aussi les paysages, qui avec le développement du tourisme au cours du XXe siécle puis plus

r®cemment de ses nouvelles for mes dtonmmoestérrois.enot ou:
Cbest cet aspect qui est mis en val eurClinreatsdeBour gog:
Bourgogneé au patri moine mondi al par | UNESCO au titr
|l es productions de terroir peuvent °tre aussi doo|

vocabulaire, des récits et |égendes, une architecture, des techniques, etc.

Nombre de paysages embl ®matiques, dont | déattrait -
Cdbest bien s3%r |l e cas des pays de vignoble, mais |
entretenus par les éleveurs menant leurs troupeaux en alpage, ou les prés-vergers des bocages

nor mands, | i ®s ~ |l a production d&AOC cidricoles e

sdbaccompagne dbébune mise en r gles des pratiqgues d:
| 6®mer ge npooduitt 1 8 AOE fige ainsi certains traits pays
|l i ®s " des pratiques n®cessaires Lésrdglasdeprogston vati o
peuventainsise | i re dans | e paysage deofattdefizer pacuatexter i ent en
réglementaire les conditions propres a une AOC contribuent a moyen terme a la préservation de

paysages typiques.

La réussite du systeme

Le territoire fran-ais est riche de produits doéor
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viticole |[spiritueux| cidres | laitiers autres | total
AOC/AOP 363 17 4 50 50| 484
IGP ou IG 74 34 2 142 252
Total 437 51 6 242 736

Le vignoble fran-ais nbéest pas dowaénsesmbgue par ses
actuellement plus de 200 cépages, dont environ une centaine sont fixés dans les régles de
production des AOC.

Pour les produits animaux, on compte en outre plusieurs dizaines de races animales. Cette variété

refl te |l a diversit® des conditions auxquelles do
les cépages en viticulture, les races animales doivent étre adaptées aux conditions du lieu, parfois
dures,comme | es r ®gi ons de montagne, 0% |l es ani maux

produire du lait tout en parcourant des dénivelés importants et subissant des écarts de température
importants, des intempéries.

Cette pl ®t hor peutpdaitrp gpmplekeafbidormante, maiselleest | e refl et do
de terrain : au fil du temps, chaque région, pays, village, a développé ses propres savoir-faire, ses

propres spécialités, en sélectionnant des races locales, des variétés végétales, appropriées au lieu

et aux circonstances, fabricant des produits spécifiques, typiques.

Cette dynamique de création a évolué au cours des 2 derniers siecles: déune ®conomi e t

| ocali s®e, s®l ections empiriques, parfoiestpassél 6 ®c h
a un fonctionnement plus institutionnel. Ainsi, la sélection variétale a été progressivement

transf ®r ®e vers |l es grandes structures de d®vel op
entreprises. Mais parallélement les initiatives de conservation et renaissances sont nombreuses,

souvent portées par le milieu associatif. Le contexte agronomique et la diversité du matériel sont en
changement permanent. Les disparitions de variétés et races anciennes et les créations de

nouvell es r ednidelademande todt &tamat fue ke développement de techniques

agronomigues innovantes.

Rappel ons que |l a motivation originelle de | a | ®qgi
de la répression des fraudes : il fallait purger le marché despr odui t s qubéon apepel ai't
terroir » des falsifications en tous genres, sur la provenance, la nature, des produits pour lesquelles

la notoriété était établie. Le corollaire de cette protection était évidemment de poser pour chaque
appellatond 6 or i gi ne des ® ®ments de d®finitiofauxs.uf fi sa

Ce fut dbéabord | Gpuigihesg®®pgagedj ques modes do®I ;
caractéristiques organoleptiques du produit. Progressivement, le systemes 6 e st afmr i c hi

déencadrer de plus en plus pr s |l es facteurs de g
| 6Et at apposait sa garantie de sinc®rit®. Un cahi
aujourddébhui comme t rntlsbmp o e & BN2 éxgessAdistandardisatiom a

Cependant, comme en témoigne le chapitre « lien avec la zone géographique » des cahiers des

charges ou sont décrits les facteurs naturels et humains contribuant au lien et leurs interactions,

chaque AOC a son histoire et sa personnalité propre, qui doivent se retrouver dans les conditions

de production.L 6 AOC per met dans ce contexte de pr ®server
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des systémes agraires, des mentalités méme, associées a ces diverses appellations. La
comparaison entre des vignobles: voisins permet doéi

La Bourgogne a, au moins depuis la fin du XIXe siécle, développé puis systématisé la définition de

crus liés a leur origine micro-locale. La mention du nom de lieudit est devenue avec le

d®vel oppement de |l a mise en bouteille " la proprif
leur personnalité, exprimée maintenant sous la notion de « climat ». La Bourgogne compte ainsi

une centaine dO6AOC et pocaxidentiiéss cent ai nes de crus

La Champagne a sui vi une Vvoie oppos®e 0% cbdbest | a
provenances diverses qui a construit | 6i mage des |
une marque, mais pas a un lieu.

L 6 Al s ac e histoire ancone diféérente en faisant du cépage le marqueur principal de ses vins,

et secondairement seulement, pour | es cuv®es | es |
Enfin, Bordeaux a mis en avant la propriété fonciere comme élément de distinction. Le « Chateau »

Ssi possible class®, est ainsi ~ | o0origine doune f .
On pourrait multiplier  * | i nf i ni cette ®num®ration, montrant

crus et les mentalités dominantes. En définitive, chaque vignoble, chaque terroir, a son histoire et

sa |l ogique propre. Cette |l ogique transparait dans

production strictement délimitée et de conditions de production bien encadrées, reflet des usages

dominants et considérés comme nécessaires a la préservation de la qualité et la typicité reconnues.
Toutes |l es r®gions que |joai cCit®es onbandceur propr .
contexte, le modéle bourguignon fondé sur une extréme parcellisation territoriale des crus, les
«climats », estunemodali t ® parmi dbéautres doéun m°me ph®nom ne

Le nombre et |l a diversit® des appellations reconn
pr®servation doun p a gastromomigue,de plasgsouvent@ fa degnanee dest
opérateurs eux-mémes, d®si reux de prot®ger | eur production

collectivement.

Mais | e syst me nbdest pas fig® pour autant. On r e
nouvelles dénominations : en Bourgogne, Irancy en 1998, Viré-Clessé en 1999, Saint-Bris en 2003.
Lamenti on Clte] doiO®e a’ ®f ®LOZI7ROPoUIgWYIinNes ® a depui s |
2019 des premiers crus. Actuellement, d6 a u tdémarghes sont en cours pour reconnaitre des

premiers crus dans les AOC Marsannay, Pouilly-Loché, Pouilly-Vinzelles, Saint-Véran. Des projets

de reconnaissance de nouveaux grands crus sont en cours de réflexion.

Par ailleurs, les cahiers des charges existants sont soumis a des évolutions fréquentes,

principalement pour faire évoluer les délimitations parcellaires des vignobles, mais aussi pour

modifier des conditions de production.Les densit ®s de plantation des v
ainsi changé dans les années 2000, pour augmenter la densité minimale dans les Hautes Cotes

tout en baissant celle de | 6A0OC Bourgogne.

Des expérimentations sont en cours dans certaines AOC du sud de la France pour introduire de
nouveaux cépages. Dernierement, la Commission scientifique et technique du Comité national vins
de | 6a NAaO t | e bilan ddébune exp®ri mentation sur | 0G

71



9°Joumées " Biodiversité et patiimoine viticole "MémoredelaVigne @ . l,x' > Lo
04et05juin2020  Chéteau Pontus de Tyard Bissy sur Fley C. -IP' 1

| 6enc®pagement dé&. LI"6AM®KN Beocauucjhoel ai sl a substance m°n

pas neutre et demande de grandes précautions. Tout en reconnaissant | a n®c
®volutions, |1 8&8I NAO a © c¢cifur de ne pas risquer | 6i
brouill eraient | 6image et | a typicit® des produit

Les limites du systeme

Fondamentalement, lesappel | ati ons dbéorigine ont ®t® cr ®®es p(
ayant acquis une notori ® ®. Cela suppose une cert
produi t. N®anmoi ns, pour des AOC ®tabli eemmeavec u
les grandes appellations de la Cbte en Bourgogne, au-dela des grandes caractéristiques on peut

constater des changements continus dans le profiidesvins.L e consommateur , | 6amat
leurs godts changent, les circonstances de la consommationne sont plus cell es do
d®cenni es. De fait, |l es vignerons sbadaptent, " r

Par exemple, Les grands vins de Bourgogne, considérés comme des vins de garde, étaient souvent
peu attrayants dans leur jeunesse. lls évoluent par nécessité vers des types plus agréables dés les
premieres années, ce qui suppose une grande maitrise technique. On peut citer aussi la mode

passée des vins de style « garage », (« parkerisés ») fortemente xt r ai t s, col or ®s, qu
perdurédans | e temps, Vvictimes doun Lraetnouwre "aud esurwibrns
mi n®ralit® pour | es vins blancs, sans que cette n
salinit®é Toutes ces varididdmpmsl Idatnisornd ese tfygprets "d ec
constant, dans | 6espace de | ibert® | aiss® par | a |
contrdle.

'l faut dobéaill eur s gxamen oceganolepiqud »aobligakogeupsur lastAD®. n, ¢
Celui-c i ne peut se faire que par sondage, pour des r
ensuite pour | 6acheteur. &Etr agssli|l adesnirta® s ®c Ipa mt
sbappuyer pour | 6 e xundoemaineanegppallatibne yné cuwge) @n contenant

élémentaire (cuveoufit)? La question nda pas de r®ponse simpl
contréle a un co(t qui ne doit pas devenir rédhibitoire.

Historiquement, quand la dégustation obligatoire a été mise en place en 1974, le mot de typicité

nN6®t ait pas dobébusage avanttbudl odba ne®ltiiofr aatninoonn cdRe G@taaigiu a l
des vins a défaut. Progressivement, du fait entre autres de la raréfaction des vins médiocres,

|l 6objectif eac®WdIrd® evares Ila conformit® des ®chant.i

La dégustation,a uj o ur d 6 h wiexamen orga@oéeptique », est effectuée dans le cadre des

contr*les mis en Tuvre par | es organi smemende cont |
déop®rateurs et form®s en g®n®ral ~ cet exercice.
la typicit® de | bappeltltbaeientd@ guonst dd alcTA@CI! | ir

considéréel es ®chantill ons pr®sent®s ou au contraire d

82 croisement intraspécifiqgue gamayN/reichensteinerB, obtention suisse de 1970, introduit dans le catalogue des variétés de vign
en Fance en 2008
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référence mémorisée, une image mentale partagée mais aussi fonction de leurs expériences
propres.

Il en résulte un certain « conformisme » qui peut se manifester par le refus égh@antillons

considérés comme trop atypiques, sans gque leur qualité intrinséque, leur caractére marchand, soit

en cause. Ce fut le cas de certains vins issus de la viticulture biologique ou de la bio-dynamie,

souvent présentés avant leur compléte stabilisation, dont la présentation était inhabituelle pour les
dégustateursnon-i ni t i ®s qui nbavaient pas |l es r ®f ®rlesnces
récemment, les vins dits « nature », dont les profils aromatiques heurtent parfois le palais des

amateurs habituels, se confrontent aux mémes problemes. Ces vins ont-ils des défauts ou est-ce
simplementun manqued 6 ®d u c at i 0oMOn gaut apssi, Isans les citer, faire référence a

certains vignerons aux fortes personnalités, souvent bien médiatisés , qui ont ° ciTur de
des vins & leur image, souvent en rupture avec le collectif local.

Léarsenal r ®gl ement aire ndédest pas forg® pour i nt®
peut paraitre trop long avant de voir les palais se former a des golts nouveaux. Ou au contraire
exclure d®f i nitivement certaines tendances nouvel|

Conclusion

Les appellations sont parfois victimes de leur succés. L6 act e r ®gl ementaire de pr
preuves : la réussite économique est la. Les exportations de produits AOC représentent une part

i mportante de | 6exc®dent c¢ o mbagdussitedd poirt ée vie@uwtigel i cul t
aussi évidente.Le d®vel oppement de | 6oenotantdesvilsquedes ®moi gne
paysages associ ®s. Les signes dbéorigine en ¢g®n®r a
gastronomique de notre pays, premiére destination touristique au monde ! Les premiers acteurs de

ce succes sont les éleveurs, cultivateurs, viticulteurs, arboriculteurs et autres ostréiculteurs vivant

de ces productions de terroir.

Au niveau des vins, |l faut rappeler que les AOC représentent 50 % de la production viticole
fran-aise et pr s de 75 % de | es-civegrergsouventsBrens | es |
patagedu f ait doébune forte rente, de&l ¢ ¢ uedrédatdUinD UT N S €
caractere facultatif. L.es op®r ateurs situ®s da nansipanfaspiégesle do AOC
refus doagr ®ndeaidn oudaedécisienunde quiptar le systeme pouvant se solder par une

perte considérable de revenu.L6 AOC est par construction un frein
individuelle. Mais le systeme a clairement été congu comme tel, dans un monde, au début du XXé

siécle, ol la production était principalement tournée vers les vins de consommation courante et ou |l

®t ait n®cessaire de mettre de |.&ette skctien ddmarcké désa ni c
vins ordinaires a presque disparu avec sesconso mmat eur s, | ai ssant | 0h®g®mo
qualité.

Pour aut ant , | 6AOC accompaghne, : son rythme, |l es
consommateur s. On a coutume de dir e, au sein de |
contrdlée, on la reconnait. Le produit doit exister, avec une certaine assise temporelle et territoriale,

une typicit® reconnue, tant par | es producteurs q

sur un collectif, qui devra se structurer en ODG au moment de la reconnaissance. Le corollaire est
gubune initiative i ndi v ipeuudéficilensenttramvemplacedamslgr and i nt ¢
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syst me. Déautres solutions existent, telles que |
débune i nisoléevati on

Pour conclure, je retiendrai ce paradoxe :

Le monde des signes dobéorigine est foisonnant, com
multiples, parfois peu connues, difficile a appréhenderdans sa gl obal i C&epour | 6c¢
complexitt n 6 e st d 0 ane paltiede tascalitp.uléxisteencor e beaucoup dbéautr
locales plus ou moins connues, g U i néont ° ce jour pas ®prouv® | e

Il faut do aidkhoevaauxsproduitstémargery au él du temps, a flux continu.

Le monde des signes dobéorigine est aussi un carcan
producteurs comme un frein aux initiatives individuelles, un obstacle | 6excel |l ence sel

listes fermées de cépages, ou de races, lenteurdupr ocessus doéinstruction des
procédures de contrdle lourdes et sanctions sévéres. Mais des espaces de liberté permettent tout

de m°me | 6expression de styles divers, de nuances
volonté des opérateurs (signatures) et aussi souvent héritées du terrain lui-méme.

Pour finir, un point qui a mon avis estprimordial: | a base du fonctionnement
cobest | 6exi stence, | dé la doenmunaufé des pradicteurs, a 2nivdaump | i cat i o
le collectif des opérateurs, représenté parlesODG,a | 6i ni ti ative de |l a recon
protection et du contenu du cahier des charges,

|l es Comit®s nationaux de | 61 NAO, ®manation des fi
etvei l l ent © | 6harmonie globale du monde des AOC.
Les signes dbéorigine sont ce que | es professionne
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LES PRESENCES DE LA
BIODYNAMIE DANS LE M ONDE
DU VIN : VARIATIONS ET

ADAPTATIONS

Christelle Pineau Docteure en

anthropologie sociale et ethnologie Chercheure
associée IIAC-EHESS / IRM Université Bordeaux

Quelles sont les ressorts des Gpéuvoirsdodd adye rl a bi odynamie ? Pr s dobéun
théorisation par Rudolf Steiner, et bien que toujours controversée, cette méthode agriculturale
rencontre un succ s croissant dans |l a fili re vit
son appropriation par les professionnels, la biodynamie b ® n ®f i ci e doéune f or me de
aupres des consommateurs.

Christelle PNEAU

Docteure en anthropologie sociale et ethnologie
Chercheure associée IIAEHESS / IRM Université Bordeaux

Membre Chaire Unesco Culture et traditions du vin
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Les présences de la biodynamie
dans le monde du vin . variations et
adaptations

La biodynamie est une méthode agriculturale holistique qui aborde la ferme ou le domaine comme

un organisme agricole total, ou OG&Stemar(&h1985me soci a
fondateur de | danthroposmiplhi reg-mimeolud éa n& 6 sdcei epremes ®ke
la fin de sa vie, elle peut aussi °tre qualifi®

contexte occidental moderne.Cet t e m®t hode est compul s®e dans un
agricul t e ureséréde&anférenses donngées pan Steiner dans une ferme de Koberwitz

(aujourdohui Kobierzyce en Pologne) en 1924, qui
guand bien méme peuluinextensoj ouit doéune popularit® @uetr/ sudes
biodynami que, et sert, dbébune certaine mani re, de
reconnu comme O66fondateurddé de | a pratigue biodyn
i nt®ress® sp®ci fi quement yaeddastransmsitiens et des adaptationsn , ma

postérieures, réalisées par des relais contemporains tels que Pierre Masson®, Nicolas Joly®, Jean-
Michel Florin®. Cette méthode préconise par exemple des apports de différents composts et
préparations mélant des enveloppes animales et des contenants végétaux, elle reléve en grande

partie du principe analogique par | 6®t abli ssement
Ces apports, pensés pour revitaliser la terre et stimuler le végétal sans intrant chimique de
synth se, sont adoss®s ~ | 06observation dmémgsosi ti o

interprétés dans un calendrier spécifique biodynamique qui est segmenté en jours fruits, fleurs ou

racines. Ces jours renseignent les (paysans) vignerons sur les moments opportuns pour effectuer

des actions a la vigne (par exemple une diffusion de préparation) ou dans les chais (une mise en
bouteill es). Dans ce mode de pens®e, l es jours fr
racines. Silesexpl i cati ons de Steiner rel vent doéun certai
associées a des raisonnements qui ne cadrent pas avec une pensée cartésienne et rationnelle
occidentale moderne. 1 nében reste paaysageoi ns (
vitivinicole des fa-ons de faire du vin aujour
consommateurs et des prescripteurs de godts, méme si les origines et les fondements de la
pratique semblent plut?®t m®connuwse.dbPr Isa db uvond ysnia nti
déalternative au mod | e dominant dit conventionne]|
et de rendement, associ ®s ” | 6utilisation de prod:
pesticides. A titre indicatif, le label Demeter, principale certification biodynamique comptait en juin

2017, 418 vignerons certifiés en France pour une surface de plus de 5500 hectares de vignes et

enregistrait 50 nouvelles demandes de certification ou en cours de certification. Ce qui montre une
tendance © | daugmentation de 15% par an ces derni
Chiffres auxquels il faut ajouter prés de 150 membres du syndicat Biodyvin. Toutefois, il est

important de noter que de nombreux vignerons pratiquent plus ou moins la biodynamie sans

volont® de | a mettre en avant, ni déadh®rer ° un

ue 1
dohi

8 pierre Masson«D dzA RS LINI G A lj dzS LJ2 dzNJ f, éditioB BidD@rdahicl SaNi&es, 802 R& y | Y A |j dzS
84 Nicolas dly, « Le Vin du ciel a la tersg éditions Sang de la Terre, 20[PD05].

85 JeanMichel Florin (dir.), iticulture biodynamique, nouvelles voies pour la culture de la vigidouvement pour

f QF ANA Odzf G dzZNB 0A2REYIlI YAdzSET HAamMT ®
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1 Variations autour de la biodynamie

Les variati ons d émisetrepnatquetd®la Biadynamieront pueontritauer a sa

di ffusi on. Gypahedses, dudappaences @aadoxales, que je vais tenter de vous

exposer au travers des différents discours recueillis et les observations faites sur le terrain des
vignerons et vignheronnes O0O6nature6o6 et ou biodyna
spécifiguement dans les vignobles ou ils étaient les plus représentés initialement (Beaujolais, Jura,

Loire, Ardéche, Sud-Ouest ). Mes recherches sy poursuivent.
des discours les plus saillants pour donner une image suffisamment large du spectre des

appropriations de la biodynamie par les vignerons (intéressés ou sympathisants a tout le moins). Il

est important de préciser que la présence de la biodynamie dans le réseau vigneron énatured ast
diffuse,etqu 6 mlblest pas mi neur e.mnélredréd d ckls®rvd mtn epaons™ | a
(pour des raisons que jbébaurai |l 6occasion dé®voque
| 6 obser vidmtn sa v & el rusedonmie desrespect.

Une vigneronne du Minervois vit la biodynamie de maniére intense, personnelle et discréte. Avant

de conna“ tre | a biodynamie, elle utiliisait | es pl

66Je faisais |l es choses tr s simplement uodgoime touj

tient depuis toujours -a, voil ", °tre aut onome, ®
I

gue tu ne sais pas comment el es sont faites, fab

Sa rencontre avec la biodynamie se fait sur un étal de marché dans les années 80, époque a
laguelle elle était éleveuse mais pas encore vigneronne.

66Les | ®gumes ®taient de toute beéeadtbt®t@auasi | "poyre |
d®crocher mes yeux. 60 [é] 60-a me phlkaaapgerii t asse
| hom®opathie que je connaissais d® ", que je pra
cette dynamisationéje sentais -a tr s bien. Tout
dit, cbest pas genaare faitrien, latewengpte marnedles plantes aussi, le reste
onverraplustard! 6 6
Cbest ainsi que |l a biodynamie sbest eippcecrite dans
compl ®mentaire, voire fondament al e orerdéegvereded e, dou
soins et des modes de culture ®l oign®s de | dagri c|
r®guli rement |l a question de | 6int®r°t de payer u
exigeant © | 6®gar d de sbiodynamie. Eerconsesve cepesdant ae @elur e s e n

Un vigneron du Beaujolais estime que Steiner a été pour lui un révélateur des choses existantes,
i nhi b®es chez | ui. La biodynamie | 6a aid®e =~ | ©ch
biodynamienepeut v ®r i t abl ement sb6éexercer que sur une pet

606Cbdbest une relatideh "pdesgeptdhbelct@ar eAupour un <co

voire -a nbéa pas d-ené&reengagé ddlaméme maniergpgeiand on a des
salariés? Gade di fficile ™ transposer. [€é] La biodynami
prends le label, par loyauté, méme si je ne le mets plus sur la bouteille. Je préfere mettre une
phrase de Steiner, !c®ée.st mieux qudun |l ogo

86 « La sensibilité nourrit la connaissance
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UnvigneronduJura,pionni er des vins 66natur edd, Chaivet’ s éee sdte s

ouvert “ |l a biodynami ehégptiarrLeur doinaine esrdevend una illustetionl e s o n
de I 6articulation entre | es s alosawissensthlesuls de | a s
bi odynamie sbéest i ns®r ®edonhane,s ¢®jt't emivi esieom Iiguwrbel
(pain, potager, basse-cour, apicultureetc.). Cé6est aussarchpeqgd®msobdéaccorde a
du paysan-polyculteurd 6 avant | eseseBparticipe cosa rievalarisation. Certains observent

une distance avec | a biodynamie, | O6un d®-u par un
bi odynamie pour | equel elle relevait davantage de
simple fait de respecter le vivant et de travailler dans le cosmos est sa facon de faire de la

bi odynamie, sans avoir ° suivre un courant de pen.
bi odynamie 66l apque et r®publ i cai mueelds capcatures ®vac ue

souvent entendues.

2La birodynamie comme 0060

On comprend, au travers de ces mises en exergue de discours produits par les vignerons, la

grande variabilit® dbéappropriation de | &angeideo dy nam]
bi odynami stes c¢cl airement i de mrtorrdspo®sunmbdéletdevie,bengag
d dutres invitent la biodynamie éppar i ntermioreguddds en ressentent
de coll gues, ou qubéils ont suffisamment de temps

(préparations des composts, diffusions dans les vignes, respect des jours et des créneaux horaires

du calendrier etc.) peut peser lourdement sur une organisation de travail. Parfois aussi, la pratique
biodynamique ne se verbalise pas ma i ®bseyvé dans les vignes une philosophie et un

engagement global du vigneron.ne qui voisine avec elle. Ce sont des pratiques dynamiques et

évolutives. Les salons de vins en fournissent la preuve. Quelques-uns sont différenciés (annoncés
biodynamiques) mais le plus souvent ne distinguentpasles vi gnherons O66naturedbd
ceux qui empruntent tout ou partie a la biodynamie ou pas du tout. Les vignerons participent & un
événement mixte, les uns aux cotés des autres. Certains choisissent de mettre en avant leur

pratique biodynamique dans leurs échanges avec les professionnels ou les particuliers,d 6 aut r e s

pr®f rent | a taire estimant qubelle rel ve de | a
orientations de la personne avec laquelle ils conversent. Le trait principal émergeant de ces

di ff®rentes fa-ob$odegnamappeospdidoen faire ®tat, r®
pragmatique, relativement éloignée du milieu anthroposophi que qui |. Bnaésudtarumee nd r ®

forme de sécularisation de la biodynamie, envisagée davantag e ¢ o mme u rceu | 6 Gucroenbtér,e o
plut®t umreondtdcewdldt urees d®sordres sociaux et environ
mod | es de cultures persistants et nuipsoiubrldoeés unel 6
prise en compte de ces différents éléments du vivant, et pour une agriculture ou vitiviniculture

®manci p®e des normes dominantes. Léant hroposophi e
avanc® par | danthropologue Nadia Breda, qui a men!
anthroposophiquedunord-e st de | 6l talie, La Nuova Terra (Bred:
cravant, | dappropriation de | a biodynamie par | es
adh®sion totale " cette &606cul t uraléuds AlaxNormanoposophi
sociologue des religions : 66Bi odynamic Agriculture remain baff]
with the Anthroposophy beneath them (Kirchmann 1994), yet it seems that for many farmers in the

87 Vigneronchercheurdu Beaujolais (1961989) en microlwlogie etchimie, figure de réféence dans le réseau
« nature». Voir Néauport, JacquesJules Chauvet ou le talent du winRocher éditeur, 1997.
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wine industry this is simply notimpor t a nt . & 620X2N2L8)th Mais peut-étre davantage

encore que dbdédenvisager | a biodynamie comme une 00
de | ui associer une ontologie propre, une fa-on di
sens. Une ontologie qui emprunterait tant®t ~° | 6a
Philippe Descola (Descola, 2005), une o66ontol ogi e
fondement majeur la reconnexion au vivantetausensibl e. Nous | 6avons entendu

discours, la biodynamie est pour beaucoup un support, un révélateur,un moyen dsdaexpr i mer
sensibilité de vivant dans des sociétés contemporaines (majoritairement influencées par le

paradigme occidental moderneclassi que ou POMC selon | e glossair
2018), qui la minore ou lui associe une forme de faiblesse. L6 un des enjeux de |
bi odynamigue repose sur cette revalorisation d
redonner du pouvoir a la catégorie du sensible. Dans ce sens, les vignerons qui adoptent tout ou

partie de la biodynamie participent, consciemment ou nhon, a un rééquilibrage entre les deux poles

de connaissancesi d une part | a connai s smanlcies adtui omo,n ddeb auatrr e
celle issue des savoirs duttexcentrdtbute orme delrationaisamodet gi t p .
de pensée critique, mais plutét de hisser des savoirs non-académiques au rang de la légitimité
ddaction. L at dobnc toud ¥ lafaispbue cegvignerons un outil de compréhension et
déactunohremplincomne ed@culpour é& 6, un pouvoir o6édéont
propose une autre fa-on doé°tre au monde.

e d
a p
u s

3 Les plantes, agents de diffusion

Parmi les supports les plus médiatiques de la biodynamie (dans le sens de la transmission) et

intelligibles (au regard de la production foisonnante et souvent absconse de Steiner) figurent les

plantes. Nous avons évoqué rapidement les alliances de plantes (achillée millefeuille, camomille,

préle etc.) et de contenants animaux (crane de porc, mésentere de bovin, vessie de cerf etc.) qui
servent ° | 6obtention de pr®parations etsolssompost s
stimuler le végétal, renforcer ses défenses immunitaires en vue des agressions de toute sorte

(climatique, champignons, insectes etc.). Si la vision holistique de la biodynamie requiert des

actions compl ®mentaires de chacun des 06r gnesbdo
dans un registre plus 66spirituel 66 ou 066®sot ®ri qu
la fonction des plantes soit la partie la plus simple a transmettre aupres des professionnels et des

consommat eurs. Comme un p agersimple le mot ervaieupréds@raeptpr ent i
aux savoirs des plantes médicinales ou aromatiques, aussi appelées les simples, qui peuvent

sonner comme un signe de reconnaissance implicite
travers® | es ®pogules.plCiblecsopheasBagui ste Morizot,
" 1 dTuvre entre animaux et humains, et plus | arge
l es milieux, sO0®mer vei lrahppeladtque coalss cherahewsiont décoavertae st r a-
El Sidron [Grotte Asturies Espagne] | es restes do
cinquante mille ans, dont |l e tartre dentaire mont |

les propriétés antalgiques et anti-inflammatoires ont été recemment découvertes par les

bi ol o @(Msrizat, 8018: 156). Tout le monde T ou presque T sans étre expert en biologie ou

en herboristerie, a des brides de connaissances sur les pouvoirs curatifs ou toxiques de certaines

pl antes, wnd epdmwnitardidgt ® per p®tuel | e. La puissance

sz

|l es sciences 66modernesoo, interpel:l ed@lt|l iewti ta®s e

B¢[ QF ANR Odzf 1 dzZNB 60 A2Rey Il YAl dzS NBAGS RSO2y OSjNdntey 0 S al dzF t
(Kirchmann 1994), mais il semble que pour de nombreux agriculteurs de la filiére viticole, cela ne soit tout simplement
pasimportanty G NJ RdzOGA 2y RS f QI dzi NA OS o
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mystérieux, quand on y réfléchit, que des plantes sauvages, qui ont évolué parallelement a nous,

rec |l ent des substances qui nous soul agent, nous
(ibid : 156). Cbest vraisemblablement ce que per-o0ive
nécessité de prendre soin des végétaux (etautr es) dont nous d®pendons, int
du monde. Ce sentiment fait ®cho " | 6édouvrage O06La

dans lequel il rend un hommage appuyé aux plantes. Sa démonstration qui reléve du récit

cosmogonigue raconte leur présence aux origines de la vie, et la puissance de celles sans qui

aucun °tre vivant néaurait pu advenir, allant jus:
pr ®f ®r ant parl er 6deNod d hynomadenedd unfhattan®q®t ab
66La vie des plantes est une cosmogoni e (eoociaact e, |
2016 : 21-22). Cette approche qui renverse les perspectivistes nous permet de comprendre la

pui ssance doéagir, di s plantes leeur appropsiatign eu réappsopriatiort dans d e s
toute pens®e ax®e s urdontldboayaamie,au titreodes agricultwes (eta n t
viticultures) alternatives fait partie i semblerait ainsi aider a la compréhension et a la diffusion de la
pratique biodynamique. Lébentr ®e par |l es plantes p
ancestrale et commune. Certains sdbempareront de <c
poursuivront leurs expérimentations sur le chemin plus complexe des fondements

ant hroposophiques de I-@&redetiepuisgance primerdiale Ges plantes gpia u t

fait naitre le propos suivant chez la sommeliére Pascaline Lepeltier :

06Pour moi un grand vin, plunst egsdy Qee nnsdee,s tp |puass cudne
donc ce nbébest pas un vin qui repose seulement sur
|l a photosynth se, donc ce nbdest pas que du fruit,
tu la ressens vraiment dans les vins en biodynamie, nature, tu ressens ce que la plante a vécu et
comment elle a ®t® travaill ®e, dans son environne|
Al ors quand cbest juste bio qudéon deneacprtsaifaer
mani r e, il néy a pas une e

XxXpression globale doéun
66recompl exi fi®b66 dans son biotope et sa biodiver:
dimension de la plante, transparente, que tu peuxgodt er dans wune Bouteille de

La prise en comptignees [(Pe meamhl € 019)-adraune | a bi ody
appr ®hension globale bas®e sur | dactivation des di
composant, semblerait ainsi se transmettre de la vigne au verre. Dans cette logique, le vin issu du

raisin peut étre envisagé plus largement comme un vin de plantes (les plantes compagnes de la

vigne mais aussi celles ajoutées sous diverses formes, composts, préparations, homéopathie,

isopathie, huiles essentielles, tisanes solaires etc.). Ainsi verbalisé et présenté par les médiateurs

du vin (intéressés par la biodynamie), telle cette sommeliere reconnue, le message devient

accessible pour les consommateurs.

4 Conclusion

Je me suis efforcée, dans un espace restreint, de montrer la grande variabilité des appropriations
de la biodynamie par les vignerons dans le contexte contemporain. Celle-ci apparait davantage
relever dbébune O66culturedd (non par oaghgrosalai on =~ |

proposition de Phili ppkelDes& odeas doddta®d erri ev0)i ,r mMadiPs
gui renverrait plut®t ° wune 66ontologie propredo
agriculturales et ou spirituellesselon ses degr ®s do6éi mplication. Cette

8 Entretien 7 avril 2020. Pascaline Lepeltier, lauréate du concours de meilleur somaechieance 2018 et meilleur
ouvrier de France 2018 dans la catégorie sommellerie. Elle exerce sa profession a New York depuis plus de dix ans.
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semblerait ainsi favoriser sa diffusion. Parmi les vecteurs actifs de sa diffusion figurent les plantes.

Si elles se déploient largement dans la pratique biodynamique, elles jouent peut-étre un réle plus
fondament al encore dans | 6i mage projet®e de | a bi
v®hi culent | 6i d®e de savoirs partag®s °~ toute ®po
terre. Image rassurante pour des Terriens, se questionnant sur leur avenir.
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LE VIN DU SACRE DES ROIS DE
FRANCE

Patrick Demo uy Professeur émeérite d'histoire

meédiévale a I'Université de Reims Champagne Ardenne. Et
connétable de I'Ordre des Coteaux de Champagne

Depuis des temps immémoriaux le vin souligne le
statut, le rang social, de celui qui le consomme et le
dispense ; par sa qualité, de la piquette au grand
cru, et par sa quantité, de la parcimonie a

| 6abondance. So6i l est une t
jamaismanquer , co6esf Lamésanaebl| e r
doéun bouteiller, attest ®

carolingienne parmi les grands officiers du palais, en
est le clair témoignage. Avec le chancelier, le
s®n®c hal et | e chambrier, il
immédiat du souverain et aux XlI¢ et XlI¢ siécles
apparait trés souvent parmi les souscripteurs des
diplémes royaux®! . Il tire son nom de la buticula,
gue nous traduisons par bouteille mais qui au Moyen
Age, époque a laguelle on ne conservait pas le vin
en bouteilles, désigne plutét la carafe utilisée pour le
service apr s | davoir rempli

9 Martin AURELL, ke roi mangeur et les élites a table, La sociabilité a table. Commensalité et convitdal travers

lesageE SR® al NIAYy !!'wo9[[=X htAPASNI 5'ah![LbX CNly®2ialS ¢
p.119 sq.

% Ferdinand LOT et Robert FAWTIHR{oire des Institutions frangaises au Moyen Agd, Institutions royalesParis

PUF, 1958, p.54 sq. JeBrancois LEMARIGNIER ,gouvernement royal aux premiers temps des Capétiens-(1198j,

Paris PUF, 1965Eric BOURNAZEL, Le gouvernement capétien®siexle (1108.180).Structures sociales et mutations
institutionnellest  NA &3 t ! CZ MpTpd® [ Q2FFAOS Rdz 62dziSAffSNI I SGS 2
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|l 6office est trompeur car l ¢ cboeubaet !l Il er rAdiels@drsa
administrait les vignes du roi. Henri 1" avait des vignes sur la montagne Sainte-Geneviéve (le « Clos

du Roy » est encore signalé au XIlI®

si cle avant | i nexor
du quartier) et Louis VI un cellier &

Poissy?. Looffice de bout
limitait pas aux vignes, mais

s0O®t endait aux atut r es
finalement & la gestion financiére du

royaume, ce qui explio
lui portaient les grandes familles de
| 6entourage royal, | e

Garlande, qui se le disputaient. De ce
. fait le bouteiller des le XIllI° siecle a
cess® de sédwugnesetdesr de
| caves. En 1349 apparait un maitre
des garnlsons de vin. Entendons par garnisons les caves et les celliers du palais ou, lorsque le roi
voyage, |l es tonneaux et |l a futaille qui | 6accompa
par | es ®chansons pour | e serV| ce int®ri eur . Ce qu
chaque année de 9 & 10 000 hl, auxquels il faut ajouter 6 ‘i - ST
8000 hi pour | 6htt el de
000 hl 198 Ce qui suppose bien sir des achats, nous y
reviendrons, le roi ne boit pas que son vin. Le roi et ses
commensaux, car les quantités se justifient par le nombre
de familiers et de serviteurs a la cour, dont la
consommation quotidienne dépasse allegrement les deux

litres4. Cdbefkaitunbien connu, I |l u®e
dans les villes, est fortement déconseillée pure. Hommes,
femmes et enfants boivent du vin, plus ou moins coupé
déeau, du matin jusqubau so

En dispensant généreusement le vin a sa cour, le
roi assume le réle nourricier que lui attribuent les | A i ;
croyagtsnces ancestrales_ e'F RO |t de | .
gouverne>. Le don appelle le contre-don. Offrir du vin au v feore (}m,mmr apes cowl}
roi est une marque doéhonne 71 ahze e duafront Sola fafe

Le roi Charles V rece\
Charles IV (1377)

92 Roger DIONlistoire de la vigne et du vin en France des origines &siXt} Paris, 1959, rééd.CNRS, 2010, p.222 sq.
Philippe LORENTZ et Dany SANDR@&$ de Paris au Moyen Adegis, Parigramme, 2006, p.34 (L€los du Roy) et

p.55 sq. Bruno LAURIOWX, Moyen Age a tabld®aris, Adam Biro, 1989, p.86. Des vignes occupaient les versants des
O2tftAySa RS /KIAfTt23GZ a2y dYlI NINBzZ . Sflaimddayric SénESeme@die { Y2 y
SG t£Sa LSyasSa RS tF @rttsSS RS tF . AS8ONBD [ S ljdzk NI ASN R
des propriétaires de vignobles se trouvaient les moines de &#nhaindesPrés et de SairDenis, quproduisaient les

GAYy & NBLJziSa RQ! NHESyiSdzit SiG az2zyliY2NByoOeod

9 Jean VERDORBpire au Moyen AgeParis, Perrin, 2002, p.2211.

%Matthieu LECOUTRES 32 HiG RS f QAGNBaasSo . 2omBiecky)PaGsNgein, @17, R.$10JdzA &
9 patrick DEMOUY.ge sacre du roBtrasbourgParis, La Nuée bleudPlace des Victoires, 2016, p-18.
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Aussi quand il arrive a Reims a la veille de son sacre, le roi est

accueilli aux portes de la ville par les notables porteurs de présents

choisis parmi les spécialités locales, fines toiles et serviettes, pains
do®pices pui s nonnedeRausselet (unepdtits cui t s,
vari ® ® rougie sur | e c!t® expos® au
évidemment du vin, qui accompagnent la remise symbolique des

clefs. « Sire, nous vous offrons ce que nous avons de meilleur, nos

Vins, nNos poi r»éRourétsacredelouisiXV, ers

1722, les comptes font état de 6000 flacons marqués aux armes de

la ville. Le roi en recut 16 douzaines, le régent 8, les princes du sang

6 et ainsi de suite jgansdeuliétiaction» ®v ° q u e
qui noéreentr ePwoélumei s XVI en 1775 ne r
bouteilles, 8 de rouge et 8 de mousseux®’. Le vin de Champagne
effervescent prenait place alors a c6té du vin tranquille. Charles X,
en 1825, recut 60 bouteilles de vin rouge 1811 (le « vin de la

comete », un millésime exceptionnel), 40 de blanc sec, 44 de
crémant et 44 de mousseux®. Cette distinction entre deux vins plus
ou moins effervescents nobéexiste
plus légere, dite crémeuse, correspondant a une moindre pression
dans |l a bouteille (longtemps diffici
vignerons et maisons de champagne on

pl us

«crémanté aux autres r®gions fran-aises
plus | e droit dééhHodelchampemoisel»a ment i on
Lttcelle o I{A a 3 fo|Slasefouwat |« ~ <~ e — ol T ’}‘
“Affyr Olevice . 4l <« 2 foliuosppap .| o o= fomTTT T 2
esassnciise Do Duinsnt—Airisssios Joses bog 8 fomsnsinr Duofevecssn Uh Monidiilio v = = 28 ]
Lasosnsiiny. 4}./,;,,,.,(41. e ey, Lty -{/'.m’u-;»‘D;u:'h-nqx vtcamsy Dos Ptz ~C 3/"’"”"‘ 3 s
", s 4 - M
V1§32 Hoitait 7 30 ;
Vg2 it .
ot (Viger @ sen). («)u]evéyu Da ///”’"'
>~ a* G
e oo i =
_ Dot forei i e & e e e = X
Vins du sacre de Charles X Jorf e o e iz PAVES .“/r d
. lii e, (12~ 3 fol Blinliaioe » ~ 4 /
(1825) Détail R 7 ! ; e i
‘/‘4_— 2V a F fo Lhsunffainys > ~ - 7y N D,
48 faitiin 22 4. 12 2l fog o
S A Voaey xett/ % J7  Omden zptanit . ‘—‘“/‘”'/“”"""
p* = = Cr e 5 exrin t1
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% Journal du sacre de Louis,Xchives Municipales de Reims, FA, CA 731, liasse 19, suppl. 1.
97 Comptes du sacre de Louis X8ibliothégue Municipa de Reims, Ms 1511/11, fol.187-£88.
98 Commission pour les banquets du sacre de Charkeshives Municipales de Reims, FM, -3KRasse 5.
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Le voyage a Reims

Entré dans la ville,
: : ™ le roi se rendait a la
W?ﬁ§ ; | S = cathédrale, ou | )
o T ¥ |l 6attendaient | 0a
; " et son chapitre,
recueillir. Puis il prenait
son gite au palais
archiépiscopal,
conformément aux
coutumes féodales.
Principal seigneur de la
cit®, | 6ducc hev®q
avait | 6obligati
et nourrir son suzerain et
sa suite. Une chambre lui
était réservée et la grande
salle était aménagée pour
le festin suivant la
cérémonie religieuse.

u
0

En venant se faire
sacrer a Reims le roi
faisait mémoire du
baptéme de Clovis
considéré a juste titre

comme | dacte
royaume des Francs. Il
sui vait | 6exe

le Pieux qui, en 816, avait
choisi Reims pour son
sacre impérial afin de
manifester la continuité
entre dynastie
mérovingienne et dynastie
carolingienne.

Chambre a
antichambre B coucher poue
le Rt

]
Grand -

Salon.

CI’\%]//&Z'S DE LEGLISE
M etropolitaine.»
g )z‘.ﬁ{,a}ndj
du Palais de

/ J/ch/wvéyuz/.

Levex_sur les Licus
Par le [ Daudet Gesgraphs dulei .

Jusquben 1825
un millénaire, trente-trois
rois ont ainsi renoué la
chaine des temps. Trois
dans | 6abbati
Remi, ou repose toujours

| 6apttre des
trente dans la cathédrale,
dont vingt-cing, a partir de
1223, dans le grand

édifice gothique que nous

. |

/.‘” Cour du Palais servant-
de passage auwpubli.

)

Porte duPalais . Echelle prur lo plan du Palsir
8 a2 8. 45 6 . wefe

"
s 2
s 4 Pari;s chex Demortain pont ritre dame acite de lapempe. CPR...

PLAN delEglise de 7D ([e Reims .
Echeltd 3o l plan de
%o
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admirons encore. Un chantier de

cette ampleur et de cette qualité
n®cessitait dbéi mport :
ressources financiéres. Celles-ci
provenaient epdesur | 0e:
fonds propres du clergé.

Archevéques et chanoines

disposaient de droits seigneuriaux

et de propriétés foncieres, parmi

lesquelles les vignes tenaient une

bonne place. La cathédrale est le

fruit de la terre, de la vigne et du

travail des hommes®°. Dés lors il

nbest pas ®tonnant de
dans son décor feuilles de vigne

et grappe de raisins et méme sur

un chapiteau, | un de
soit historié, une scéne de

vendange ; ou plus

vrai sembl abl ement | 0
débun maraudeur par u
Utile avertissement a respecter les
biens de | 6Eglise sur
repose sa richesse.

(
I

9 patrick DEMOUY, Lsa cathédrale, fruit de la terre et du travail des hommikestemporel du chapitre ntéopolitain de

Reims dans la premiére moitié du X#iecle», Ex Animoa Sf I y3Sa4 RQKA a i 2 Midhel Bup parseD | f S
St8§@Sa t Q2 Cabrivardaideyd. Pasick T@RBET g Jacky LUSSE, Langres, Editions Dominique Guéniot,
2009,p.229276.
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La céréemonie du sacre

TYRLVA Y LY VEVVESRARARLALVA "““" l"“““"“. -

Dans | a |l ongue c®r ®monie du sacre, quoil est hors
notre attention : « Que Dieutout-pui ssant te donne | a ros®e du ci el
abondance de fr ome n%;«Qukde Tout-Puissant te mbidisseudesl bénédictions

gui descendent du ciel sur | es mont a-bassuslaserfacel es c

de |l a terre, des b®n®dictions de'¥ Reprodussntless, des v |
bénédictions des anciens patriarches, ces priéres a tonalité vétérotestamentaire font reposer la
prosp®rit® du royaume sturi ll®gibd ®@nm®d iet i mare®e n roéd ud e

voyons pas que des viux pieux mais |l e reflet de c¢
soci ® ®s traditionnelles pour | esquelles |l e roi,

cosmique,unei d®e qui transpara’t sur son manteau const e
de fleurs de Iis. Tenant droit |l e sceptre, il est
avec | a succession des sai soersédiaif énrelles hdmmesetla g ®n ®r
divinit®, est responsable du d®roul ement nor mal d

assure la venue de la pluie et du soleil au bon moment, que les femmes soient fécondes, que les

10patrick DEMOUYge sacredurai LJPmy c = (ohlbdR Baibid Ac@i¢ daRsJe dertier tiers disicle a Corbie

et Arras; Richard A. JACKS@Ndines Coronationis Franciae. Texts and ordines for the Coronation of Frankish ahd Frenc
Kings and Queens in the Middle Ages, voUbjversity of Pennsylvania Press, Philadelphie, 1995, {290
«Omnipotenss Sdza RSG GAOA RS NBNB OSftA SiG RS LA ywhdaPgrokhér@le G S NNJ
la bénédiction de Jacabar Isaac, Gen.27, 2B ; « Omnipotens benedicat tibi benedictionibus celi desuper in montibus

et in collibus, benedictionibus abyssi iacentibus deorsum, benedictionibus uberum et uvarum pomerumque
rapprocher de la bénédiction de Jacob sur sesGits).49, 25826.
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sur son passage. Cette croyance est
toujours vivante au XllI® siécle en faveur de
Philippe Auguste apres la bataille de
Bouvines qui avait ravagé, fin juillet, les
promesses doéuneévéta®c o
néanmoins abondante, ou encore au XV¢:

maladies ne viennent pas compromettre la wwn m 1 W
fertilité. Le roi fait repousser les moissons ’ : l w c

alors que |l es chevauep

Charles VII, sacré le 17 juillet, avaient gaté
les vignes du pays rémaois, elles se
relevéerent«et fl eurirent t
pousse et port rent

etduton | es | aisser ju¢

Saint-Martin e ,  caédieedet11 novembre.
Vendanges tardives 1429 ! 101

Garant de la fécondité, le roi se
devait de pratiquer
dom Guillaume Marlot, dans Le théatre
d dohneur et de magnificence préparé au
sacre des roys de France, publié en 1643,
la grande statue de cerf en bronze qui

Calice du sacre

101 patrick DEMOUY.ge sacre du rop.14
12Guillaume MARLOT,S G KSNGNBE RQ

HATLALI

<

SRR

ornait depuis le XI® siécle la cour du palais

archi ®pi scopal ®tait«Onlkempl i e
faisait couler par un petit pertuis pour rafraichir les

Sui sses et autres personnes
du roy qudau»® tadispadiondéla st i n
statue a la fin du XVII® siecle a mis fin & cette

coutume mediévale festive. Le vin était

accompagné, au sens propre : on distribuait aux

pauvres les pains tranchoirs, ces tranches de pain

compl et qui servaient dobassi
banquets pour |l es mets solid
en distribua plus de 15 000 au sacre de Louis XII.

La largesse est une valeur royale. La consécration

A

dunouv e a u suzerain soaccompagn

gr ©ce, sinon dbéun jetonsguel ©ge
sacre » sont lancés a la volée dans la nef de la

cat h®drale ou sur | e parvis
Henr i I 1 aurait distribu® 1

effigie aux invités de marque et 10 000 en argent
au peuple, tandis que les cloches sonnaient a la
voléel®s,

K2yySdz2NJ Séi RS YI 3y ARRIM) By3pS707LINS LIt

Les comptes du sacre de Philippe VI mentionnaotdeg dou cer{cf. note 21)

103 patrick DEMOUY.e sacre du rpp.150.
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Le vin du sacre, cobest bien s%r | e vin de | 6eucha
cathédrale de Reims le calice dit du sacre, une coupe en or ornée de perles, pierres, intailles

antiques, émaux et filigranes, réalisée sans doute vers 1200 entre Meuse et Rhin. Le roi et la reine
communiaient en effet sous les deux espéces. Pendant longtemps les fidéles laics ont recu le pain

et le vin eucharistiques, mais progressivement, apartirduXll®*si cl e, seul e | 6hosti e
attribu®e. Le rituel du sacre a conserv® | danti gu:
célébrant a bu au calice, cette communion royale au Précieux Sang a été interprétée comme un

surcrofit de sacralité.
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Le festin

Le vin du sacr e, cbest enfin |e vin du festin.
c®r ®moni e s e ordade Ratokl, rétligénvars IBX) sous cette forme sibylline : « Post
missam pergant ad mensam »194. Passer a table aprés le sacre et la messe, une cérémonie de cing
a six heures commencée de bon matin, est une nécessité physiologique ; marquer par un banquet

|l e caract re festif de | a jour:n®el ersdytasansgestid, 6dbe dfr°
| 6®t ymol ogi e est | " pour nous |l e rappeler. La f °t
groupe.

Les sources sont meaiettlkes. jG8gadDapoXt VCharl es |

(1328) que nous disposons des premiers comptesi®®. Les dépenses de bouche du sacre de
Philippe VI sont faramineuses: 50 tonnes de bl ®, 82 biufs, 78 por
2279 carpes, 3551 anguilles, 403 5 0 1 u f7G0 poul&tf) 801 chapons, 884 lapins etc. On fit 4742

patés deviande,onconsomma f orce moutarde et ®pices, 409 |
sucreé et 300 poin-ons de vin. Le poin-on de Rei m
de 60 000 litres ! Il fallut pour les convives 57 100 écuelles en bois, 8000 pots de terre, 4000

cruches. Cette derni re mention suffit ~ montrer

Pierre Desportes, « les 2200 chevaux du cortege de 1328 nous obligent a attribuer au couple royal
une suite dbébau moi ns 2 @que Mouspessiens ahiffrer aucunementle s an
nombre de barons venus avec leurs gens assister au sacre [€ ]. De méme la quantité de pots de

104 Rjchard A.JACKSON, op. cit., p.192.

105 Archives municipales de Reims, FA, C 730, liasse 3, n°5 (Charles IV), liasse 4, suppl. (Piappe\DEMOUY Le
banquet du sacre des rois de France, du symbole au simulaEétes et politiques en Champagne a travers les sjécles
dir. Sylvete GUILBERT, Presses Universitaires de Nancy, 199212019
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