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Jocelyne PERARD

Responsable de la Chaire UNESCO Culture et traditions du vin,
de | 6Universit® de Bourgogne

Ldéan pa parees Pbntusde Thiard célébraient la Renaissance et les renaissances.

Cette année nous nous retrouvons avec bonheur dans ce lieu magique du chateau médiéval,
habit® © plus doébun titre, pour ®voquer | es fa
des vins au premier chef, puisque cette année le vignoble du chateau sortira sa premiére

cuvée de Crémant de Bourgogne. Mais les autres sont Iégions : ce sont, par exemple, celles

de notre planéte, issues des interactions a toutes les échelles spatio-temporelles entre ses

différents systemes, lithosphere, atmosphére, hydrosphére, biosphére. Ce sont aussi,

comme on le verra, les effervescences souterraines, marquées par exemple par la
dynamique biologique des sols. Et lleséncuisinglet r ou:

Cbest toutefois | 6effervescence des vins qui

Les vins pétillants sont innombrables dans le monde, tous avec des bulles (de tailles diverses

suivant les vins) contrairement aux vins tranquilles, parfois trés anciens et dont le plus connu

le champagne, futinventé alafindul7¢si cl e par | es moines de |0
produisaient du vin depuis toujours, une invention que la légende attribue a Dom Pérignon.

Depuis la création du champagne, tous les vignobles ou presque ont cherché a le copier et

| 6i nt er pr @VCedemoieaeagros mayens juridiques dans le monde pour éviter les
contrefacons ou les emplois abusifs du mot « champagne » pour leurs vins pétillants (ex au

Brésil).

La diversité des vins effervescents est trés grande : vins mousseux, avec une surpression
de plus de 3 bars en bouteille, vins pétillants pour une surpression de 1 a 3 bars, vins perlants
, dont la mousse est encore moins forte. Certains vins sont a effervescence naturelle, comme
|l e Cerdon du Jura ou, au ebia. basdifférenciatioo eniregcesn e , I
vins provient grandement de | eur m®t hode doG
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bl anquette de Limoux) ou adopt® r ®cemment (cf
mousseux auparavant) sont fixés dans lesreglementat i ons de | 61 NAO

La méthode champenoise, appelée méthode traditionnelle hors la zone des AOC
champagne, avec macération en cuve et prise de mousse en bouteille concerne par exemple
|l es cr®mants dont | a qualit® gusdsdescrégmantsgde ogr e
Bourgogne ; ceux du Chatillonnais sont sans surprise excellents ; en effet, ce vignoble jouxte
cel ui d,dui, én@®d@Gichanpagne, avec, dans les deux cas, des conditions physiques
( g®ol ogi e, sol s, c | i ma tblabée3, etdn€me certaimsrcépages a s S
communs. Pourtant, au final, ce sont des effervescents a valeur ajoutée bien différente.
Mentionnons aussi l es tr s pris®s cr®mants d¢
ceux du Jura et du Val de Loire qui se développent rapidement. La méme méthode
traditionnelle concerne aussi le cava espagnol (cf. Pénédes) le sekt allemand ou encore la
plupart des espumantes dO6AmM®rique Latine,

par exemple, au Br®sil dans | es domaines , du
do Sul.

Une autre m®t hode est aussi tr s wutilisRkRe po
méthode Charmat, avec prise de mousse encuve (cuveclose): cb6est | e cas, po
italien | 6effervescent actuell ement | e plus c

Depuis les derniéres décennies le nombre de pays producteurs de vins effervescents a
fortement augmenté, (ex. Royaume Uni) boosté par une forte demande des consommateurs.

Sur le modeéle du champagne, depuis toujours vin cérémoniel, les autres pétillants ont été

peu © peu int®gr ®&s dans | 6i maginaire h®doni st e
Vi e, en tout cas dans | 6espace eur op®en. R
déeffervescents a connu une hausse cormebhdambue d
| 6 ®pi sode Covid avec m°me une baisse sensible
2015, par exemple, les exportations de vins mousseux ont augmenté de plus de 80%, le

marché étant dominé par 3 gros exportateurs : |l 61 talie, | GlHs ereag e et

téte auparavant.
L e Royaume Uni, | 6All emagne et | es USA repr®

Pourtant, avec la conjoncture actuelle (autre pandémie (?) guerre en Ukraine, risques
climatigues) on ne sait pas précisément comment va évoluer le marché des vins
effervescents.

Jocelyne Pérard

Responsable de la Chaire UNESCO "Culture et Traditions du Vin" de I'Université de Bourgogne
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EFFERVE -SCIENCES
PASTEURO -PONTUSIENNES,
ENTRE ERUDITION ET
COMMUNICATION

Daniel RAICHVARG

Professeur émérite Université de Bourgogne Chargé de mission

pour | 6Acad®mie des sciences aupr
Pasteur (dont nous célébrons les 200 ans de sa naissance en

2022) Laboratoire CIMEOS

¢ €& la fin de sepArebnobirse ,d djudnaid @ ta®& gperm
tell ement violent qudon e%t dit | e c
estomac ne pouvait recevoir une gout
par des morceaux de glace a été le vrai remede ».

Lettre de Louis Pasteur a Denys Cochin, homme politique qui fit

guelques études de chimie, 22 octobre 1879
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Portrait de Pontus de Tyard Portait de Louis Pasteur

Thomas de Leu, Pontus de Tyard, gravure vers 1577,  Pasteur par Jean-Jacques Henner?
Album Louis-Philippe, Chateau de Versailles. Huile sur toile, 1877

@ Association Renaissance du chateau Pontus de Tyard @ Institut Pasteur / Musée Pasteur

Faire se rencontrer « face-a-face » Louis Pasteur et Pontus de Tyard pourrait sembler une fiction-

fantasy. Mais | 6occasion fait | e |l arron et |l e bic
choses. Et, justement, Pontus de Tyard est aussi un lllustre : nous mettons un | majuscule puisque
tous ces lllustressontdevenus | I l ustres ° travers | e | abel d®cer

cho©ot eau de [|-SuAHey, celii dés MBsorss geg lllustres. Depuis 2011 en effet, le Ministére
de la Culture souhaite ainsi « signale(r) des lieux dont la vocation est de conserver et transmettre la

m®moire de femmes et ildskrdsdmmes| Ghi sseisenpolitique,
la France », comme on peut le lire sur le Site du Ministére de la Culture. Pontus et Louis sont donc

de ceux-la. lllustrepar mi | es |l lustres, il se trouve que | e s
temps. Mai s pas de chance : Pasteur est n@&ingtbn 182
dx-neuf ans | es contemplenté

Depuis quelques années, pourtant, les Maisons des lllustres de Bourgogne-Franche-Comté ont
d®ci d® doé®changer en diff®rentes occasions sur | e
etlamiseenplaced 6 ®v ®nements collectifs. Or, il apmbe ai ss

' En mémetemps que des gravures de dévotion, Thomas de Leu réalise des eaux fortes de nombreuses personnalités
dont les portraits peuvent étre donnés aux imprimeurs et librai®igne de la reconnaissance de Pontus de Tyard.

2 JeanJacques Henner fait partie des peintres classiques en ergoette deuxieme moitié du XIXéme siécleest bon
ton de lui demander un portraitMme Pasteute qualifierade « notre peintre ordinaire» (Agnés DESQUANDMadame
PasteurDole, 2018, DMODMQ p. 232): de fait, Henner peindra aussi Matieuise, sa fille, et Jeanne Boutroux, sa belle
fille.

10
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r®gi on, | O6histoire avait fait nouer des redlasi ons
Leclercq Buffon, Alphonse de Lamartine, Victor Hugo, Nicéphore Niepce, Claude-Joseph Rouget de

Lisle. Le communard Courbet et « plutét anti-communard » Pasteur avaient pourtant des amis
communs comme | e g®ol ogue Jules Marcou ou | 6artis
discuter de leurs théories respectives sur la génération spontanée, le jeune Louis récitait du Alphonse

quand il était au Collége Royal de Besancon (Le Lac ?), en présence de Jules Marcou précisément !

Les statues de Totor et Loulou se font face dans la cour de la Sorbonne mais on ne peut pas dire

gue, 7 part | eur ar-perexilsdientsouhaditeparth@ef l¢éur gioiregle leunvivant.

Le « pas-encore-scientifique-mais-encore-artiste-et-déja-Nor mal i en Pasteur, d s 1.
crime anti-Niepciste !, au daguerréotype, nouvelle technique de représentation du monde. Enfin, le

devenu savant-trés grand-savant » inaugure en grandes pompes, le 27 aolt 1882, en compagnie du

sculpteur Frédéric-Auguste Bartholdi et en chantant, peut-étre, la Marseillaise, honnie sous Napoléon

I I T tout juste devenu hy mne nati onal ddéune R®p
napoléoniens de la premiere heure. Avant que Louis Pasteur ne la re-chante, cette Marseillaise, le

14 juillet 1883, | ores qudmrm® ndoRrpaotsievrea eum el Gphl cangnue u r
fa-ade de sa propre suppos®e maison natale ° Dol e

projet communicationnel organisant.

Pour des raisons diverses - conceptuelles et idéologigues, personnelles et sociétales - les rencontres

entre les lllustres pouvaient donc se déroulerau-d el © des temporalit®s, mai s
la Bourgogne-Franche-Comté. Il suffisait, dés lors, de faire «varier en extension et en
compréhension », pour reprendre les mots de Georges Canguilhem?, pour inclure dobéau

i Edmond Rostand, Georges Clemenceau, Léon Gambetta, Bartholdi, Rosa Bonheur pouvaient

rejoindre le projet a travers des matérialités et des immatérialités, des « objets » matériels ou

immat ®r i el s qui devenaient autant dobéobjets support
matérielle ou immatérielle.

La rencontre entre Pontus et Pasteur devenait dés lors possible. Les tours du chateau de Bissy
n6®t ai ent pas queddes, mnaumedes f@®boratoiresade s

|l a place des armes dans | a salle dbéar mes, arsenal
intellectuelle », commente un biographe, et, inter libros qui quidem extant!, par exemple, un
exemplaire du De Revolutionibusd e Ni col as Copernic, livre peu recoa
un exemplaire signé de la main de Pontus est, cette fois, a Vienne®. Quand Pasteur acquit sa maison
Arbois en 1880, quodi l d ehateamdeda Cdisance € s @ & &id?reunft ir te s
laboratoire! Et | 6on y retrouve une grande biblioth que

carnets de laboratoire et, méme, des cahiers de traduction®. Le livre du savant polonais comme les
traductions demandées par Pasteur des articles anglais, russes, italiens ou allemands, ne
témoignent-ils pas, déja, de la nécessaire approche communicationnelle des rencontres de ces
[llustres, hommes de la circulation des savoirs ?

*Exerguede€ahi er s ppowbrl il®&sAnpaalry slee Cercle dO6EL£pi st ®m®EOpgi e de
4 Pour paraphraser le smstitre du livre de Frangois ROUDAUTLa Bibliothéque de Pontus de ®yaidri qui quidem

extant Paris. Classiques Garnier, 2008.

® https://bibliotheques.vienne.fr/node/contendi91912 Site consulté le 27 février 2022.

® Francoise SALVADORI, LaureHenri VIGNAUD, « Sprechen Sie Deutsch ? Un savoir en construction : les cahiers de
traduction de Louis Pasteur a ArboisIinN. Barbe & D. Raichvar@ies vies de pesteurisation Récits, savoirs, actions (1865
2015) Dijon : Editions Universitaires de Dijon, 2015.
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Seront présentés, dans la premiére partie de cette contribution et pour éclairer la méthode, quelques
exemples faisant communiquer « terme a terme » Pontus et Louis : ils permettront de dégager
guelques catégories de leur traitement mais aussi de bien en entendre les « bruits » possibles. Dans
la deuxiéme partie, nous étendrons le concept au dispositif de médiation culturelle lui-méme
communicant, voire organisant la communication, entre les lllustres, leurs Maisons, les acteurs
i mpligu®s eté |l es publics.

1 - Ou il sera demontré (peu t-étre)

gue Louis Pasteur était le Pontus de

Tyard du XIXe siecle, a moins que

cela ne soit | e contrail

Quand on visite leurs demeures, Louis Pasteur (LP dans la suite du texte) et Pontus de Tyard (PdT
dans la suite du texte) sont associésaunegr and e (g u abjets », de® « abjétg » qui vont se

rev®l er °tre | es niuds de jeux dbébinteractions con
époque qui ont, en retour, construit leur reconnaissance. Tout autant produits par des récits de mettre
autour que producteurs de r®cits qubil convient d

socialement et permettent une vie culturelle des sciences a c6té de leur vie scientifique on
institutionnelle’. Les quelques exemples pris dans ce bric-a-brac scientifique, technique, mais aussi

®conomi que, p®dagogi que, pour tout dire, culturel
indiguer des |lignes de travail quistorytedlimget edobg &ar
etde cette performativit® de cette notion dans! |l e m

"Gérald HOLTON.L 8 | ma g i n a t. Pasis) Gadlimarde 1981jpf 8. q u e

12
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Blason de Pontus sur une reliure en cuir d'un ouvrage de sa bibliotheque
Médiatheque Jacques Chirac, Troyes @ Association Renaissance du chateau Pontus de Tyard

Canne_LP
Legs de Louis Pasteur Vallery-Radot
Maison natale, Dole @ Société des Amis de Pasteur
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La canne est | 6un des compl ®ments i ndiGoprleehaslabl es

sienne pour se promener danslacampagne do6Ornans, Hugo pemfants. cont

Cette relique pasteurienne fait partie du legs de Jacqueline Pasteur Vallery-Radot, épouse du petit-

fils de Pasteur a Société des Amis de Pasteur (Dole, 1995). Fine et racée, elle est sans doute trop

fréle pour les promenades campagnardes a Arbois vers la vigne de Rosiéres ou la cascade des Tufs,

et semble avoir plut?t ® ® r®serv®e au parcours e

AVC de Pasteur en 1868. Si nous ne savons pas de quand cette canne date, nous remarquons la

poignée en T ou, mieux, en bec de canard : pour aller vanter a I'Académie les mérites de son

invention, |l e ballon ° col de cygne, c el den&xisicmp o s a
| 6 ef f togHugo (ildheussi euadroit & des tétes de pipe), celui de Loulou est en argent, un

peu trop « kitsch » (« toc » en All., mot importé dans les années 1870, terrible histoire pour LP que

|l es relati ons av €elg70)]pori gravéenaasigmature dep<i.. Pasteur », comme un

blason portatif.

Le blason, c 0 esartune cediurelen cuid ddun dudrdge de sa bibliotheque. Evéque de
Chalon-sur-Sabdne, PdT surmonta son écu de la crosse et de la mitre. Ce blason portait«par t i door
trois écrevisses de gueules, deux en chef & une en pointe, qui sont les armes de la maison de Tyard ;

& de gueules " | a bande dbéor accomgRhijppickeae B, s& i X C
grand-mére). Et la famille T. ajoutera devise latin Retrocedere nescit : « Ne sait pas reculer », visible

sur | e fronton du choteau famili al de Pierre de E
tourne jamai s |Signatbmsgue Pasteld dimtterdresesprodui t s d®r i v®s pol
phrase le représente : « Sans laboratoires, les savants sont des savants sans armes » (voir 1.2). PdT

et LP sont unis, chacun par une forme de courage.

Signalons, pour terminer, que Courbet et Pasteur pouvaient aller a la péche aux écrevisses dans le

Loue ou la Cuisance quand ils étaient enfants: elles pul | ul ai ent dans | es cc
nourrissant des restes de viande accrochés aux peaux que les tanneurs, dont le pére de Pasteur,

laissaient tremper. C6 ®t ai ent d e gatte®lolanehesi Vers 80, on fit venir des écrevisses
américaines qui, moins exigeantes, grandissaient plus vite : elles ont fait disparaitre les écrevisses
autochtones et peu sensibles ° la polluti on, s 0
Autres temps, autres miurs.

La Sauce Nantua, qui se prépare avec des écrevisses, elle, est toujours présente dans les banquets
pour accompagner les quenelles comme ceux qui ont accompagné la visite du Président Millerand
dans | e Jura 7 Ebdation duaCeriteoaire de k& ndissance &ILP. Louis XI en aurait
d®gust ®é A-étre y en avaipilesur ka table de PdT ?

14
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Jeton_PdT
Jeton de présence aux armes de Pontus de Tyard
@ Soci ®t ® dOoHi st o Chalen-sertSabded Ar c h®o | ogi e,

Vignette LP
@ Catalogue raisonné Maurice Denis Insigne pour célébrer le centenaire de Pasteur (1923)

La Soci ® ® dOoHi stoir e -sut-Sa@hé possede @oljetory de présdnee »@ixa | o n
armes de Pdt. Sur le revers, un petit vaisseau en pleine mer. La Lune dans son croissant brille au

15
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milieu ddédun ci el @®MePoritu®sequituard« Pontus meesuitch)eba Lusesembléme

de |l a science qui se cherche et de | a po®sie qui
science et |l a Pl ®i ade qui la r°ve. L6Acad®mi e de
donnai t caks aux duditel.aCette impress a été décidée par les amis de PdT qui fut un
membre actif de | 6Acad®mi e.

Une journée « au profit des laboratoires » est organisée le 27 mai 1923 pour célébrer le centenaire
de la naissance de Louis Pasteur. A cette occasion est proposée une vente d'insignes réalisés par
di x artistes, dont l e b®n®fice irait aux | aborato
|l e peintre Nabi Maurice Denis est sollicit® en m°
verso de tous les insignes: « Sans laboratoires, les savants sont des soldats sans armes »,
adaptation dbéune phr ase rdectP@asde ulréidresildree8 écon-u p

une figure dbébange aux ailes d®pd oyr®esr e oantt |l G®rgersw
silhouette de Pasteur se d®t ache, pench® sur sa t
ferments déun |l ait contenu dans une bouteille. Au
sur ses genoux, ses traits trahissentune cruelleanxiété : | 6 enf ant est Cesansigneddout e

devaient °tre accroch®s aux v°tement s.LO6@mrc hpe wte IPial
(28 mai 1923), comme dans les journaux de Province : « Pour remercier de tant de générosite,

les petites vendeuses épinglaient sur les corsages et les vestons les insignes que les artistes avaient
dessinéspourc et t e |j our n ®e .« pdgtiP@ubat attaqué pamuh éhien ehragé », tantdt le

dessin de Maurice Denis sur lequel on voit Pasteur penché sur sonmi cr oscope, pr s
mére allaitant son enfant et un ange qui les protége, ou bien « la gloire aux couronnes » de Barbier,

ou bien encore le Pasteur de Gervex et la quéteuse de Béraud. »

Pour entrer en science comme en poésie, il faut montrer neurones blancs et ouvrir (un peu) sa
bour seé

16



Tapisserie_PdT
Paysage forestier peuplé d’animaux
Tapisserie de basse-lisse, laine H. 302 cm, I. 54 cm Autun, Musée Rolin, inv. CH 327

Papier_Peint LP
Papier peint a motif d’oiseaux
Maison Louis Pasteur, Arbois @ EPCC Terre de Louis Pasteur
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Des tapisseries ornaient les murs du chateau de PdT. Entre 1520 et 1530, un nouveau genre de
tapisseries apparait : les verdures dites a « feuilles de choux » ou a « aristoloches », faisant référence

aux feuilles foisonnantes de ces deux plantes et, peut-° t r e, “ |l dambival ence de
de la pharmacopée romaine mais qui produit aussi des neurotoxines... Le paysage forestier et peuplé

ddéani maux, tapd sseeieadeabaspea aussi s®duire PdT,
dans son ex®cution et plus moderne puisqubdell e sob
LP, lui-aussi,senour r it de modernit® quand il choisit | e pap
déun de ses enfants ° Bucobgoe»sest « impriméhmécanijuemedBtpa@®tai t i f |
technique du rouleau relief sur un papier sans couleur de fond appligué avant | 0 i»nPer e s s i
papier peint sort des ateliers de | a manufacture ¢

Wikipédia nous dit : « La piece maitresse des usines Leroy est la machine aux 26 couleurs, une
machine capable d'imprimer des rouleaux de papier en 26 couleurs simultanément. Fabriquée en
1877, cette machine fut présentée par Isidore Leroy lors de I'Exposition Universelle de 1878 ». PdT
sortait Aubusson, LP d®gaine Leroyé

Cependant, trés acide, le papier est devenu jaune-brun avec le temps: les colorants de la
Renaissance sont-ils plus durables? mai s ceci est une autre histoire

~Belaquetle doide ﬂm& premdic @aze vefpordantamfi e
iy Demonfie ala fin De oy fphese ek cfingraphie:
& cha farce g acompty commient (Apputce febuy frendn
Sofeil affenre e fa e (Gaveme @by (e medion /|

Al

Méthéoroscope_PdT
Oronce Fine, L'art et la maniere de trouver certainement de tous lieux sur la terre
BNF ms.fr.1337, f°10 r @ BNF

8 Véronique DE BRUIGNAGLA-HOUGUE. Histoire et TechniqueVieille Maison FraisgaJuillet 2018280, p. 26.
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Pipette_LP
Pipette a boule Pasteur
Maison Louis Pasteur, Arbois @ EPCC Terre de Louis Pasteur

PdT sb6est probabl ement servi du M®t h®oroscope doéOr
décrit dans L'art et la maniére de trouver certainement de tous lieux sur la terre (1543) pour mesurer

Il a hauteur (Il édangl e des <atvoeicl eusn ep aprr ®caipspioornt d'e |l 66he
degré ! Il pouvait ainsi faire des relevés topographiques, comme mesurer la latitude du chateau de

Bissy. PdT fit sans doute fabriquer le sien par un menuisier local.

Chimiste a ses débuts, LP apprit a étirer les pipettes avec Antoine-Jérbme Balard chez qui il était
préparateur, avant de les ajuster, les affiner pour les adapter aux problématiques microbiennes. Ce
sera la pipette a boule, impressionnante avec sa boule-tampon, une sorte de protection pour ne pas
avaler les microbes... Elle prendra le nom de « pipette Pasteur ». La fabrication et le fonctionnement
de la « pipette Pasteur » sont parfaitement décrits dans le Précis de microbie et de technique de
bactérioscopie rédigé pour les étudiants, par les docteurs Anthelme Rochaix et Gabriel Roux (1911).

Chacun a sa maniére et chacun a son époque font science. Et les instruments scientifiques sont les
«apbtrese de ce combat pour | a rationalit® car, derri
Chacun expérimente. Chacun en témoigne avec ses mots :

LP dans une lettre a Mr Royer (1886) : « J'ai tout essayé de ces prétendus remédes contre la rage
g wafriori je suis fort incrédule ».

PdT, dans sa Mantice ou Discours de la vérité de divination par | 6 a s t ,r165B o«g.esesciences
sont |l es degr®s pour sO(®keawerelllka plbesphawdt & uacniame
de se d®barrasser de ses v°tements pesants. Le n
connaissances acquises par vives et naturelles démonstrations assises sur quelques principes et
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fondements véritables, certains et tellement connus que les nier serait démentir les sens et raison
naturelle »°.

Le savant humaniste de la Renaissance et celui du progres scientifique et technigue du XIXeme siécle
pourraient entretenir une correspondance, arbitrée, peut-étre, par Saint-John Perse : « De la pensée

di scursive ou de | 6ellipse po®PEtgea atte nutwriginelteaou pl u s
tatonnent deux aveugles-n ® s | 6un ®qui p® de | 6outillage scie
fulgurations de | déintuition, qui donc plus 21t r e
Vigne_LP

Clos des Rosiéres

@ EPCC Terre de Louis Pasteur

Rappelons que | es divinations sont pour ceux qui co

sur un raisonnement scientifiqueté
10 SAINT-JOHN PERSE.Poésie- Allocation au banquet Nobel, Ifécembre 1966. In AmersPoésie/Gallimard, 1987.
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“Vigne PdT
Clos de la garenne
@ Association Renaissance du chateau Pontus de Tyard.

Le chateau de Pontus ainsi décrit en 1544 : « Une maison et chastel fort de Bissy clouse et fermée

avec un cloux de vigne devant la-dite maison et une garenne et bois de haulte fuster »'*. PdT lui-
méme«buvait chaque soir un grand ver pdtomdsarlesiten qudi
Web du Chateau!?. Comme en témoigne Pierre Attaingnant, premier imprimeur de partitions de

musique et donc bien connu de PdT, fervent musicien aussi, dans Trente et six chansons

musicales (1530) :

« Quand je bois du vin clairet

Ami tout tourne, tourne, tourne, tourne

Aussi désormais je bois Anjou ou Arbois
Chantons et buvons,

A ce flacon faisons la guerre

Chantons et buvons, les amis, buvons donc ! »

Bref, l e vin est dans | dentourage de PdT. |1 est

jaune fut ouverte par son p re pour <Cc® ®brer son admissi on
sont plus ou moins gl orieuses. Un dprofiesseur jerassien,06 h o n n
en juillet 1876, nous appr enon sJosph®Perraud,@meécitaundi r ec
autre ami, |l e c®ramilsty adhai tCl aairdterte auwtbrces, | 6 ®pi
fait le portrait de sa fille, [le sculpteur Paul] Dubois et des femmes et encore des femmes ». Et que

« ayant bu forces rasades de vins de toutes sortes excellents, café et pousse-café, on repassa bientét

1 On retrouve parfois le «clou» dans certaines appellations Savignyés-Beaune premier cru Aux Clouslanc».

12 hitp://www.pontusde-tyard.com/vigneet-vins/ consult® | e 2In7e fd&vrliaerci20aZ2 .0 nL 6nad

21


http://www.pontus-de-tyard.com/vignes-et-vins/

11°Joumées - Biodiversité et patrimoine viicole OEffervescence 0 . P e &'
17 et 18 juin 2022 Chéteau Pontus de Tyard Bissy sur Fey

dans la salle a manger pour y boire une excellente biére qui encombrait la table », que le témoin but
« assez copieusement »%3,

Le vin, est-il besoin de le rappeler, a joué un grand role dans la vie scientifique de LP. En deux
occasions : en 1865, quand, aprés avoir travaillé sur le territoire arboisien, il propose son « procédé
de conservation du vin » (brevet déposé le 11 avril 1865), un procédé qui, plus tard, prendra le nom
de « Pasteurisation » et en 1878, quand il ferraille avec de nouvelles-anciennes hypothéeses sorties
déun manuscrit de Claude Bernard d® " mort et gque
doexp®riences, | . Cl os des Rosi res

Point de rencontre de PdT et de LP, le vin et la vigne sont aussi devenus un point de rencontre entre

leurs Maisons qui, toutes deux, développent des programmes expérimentaux.

Dans le Clos de la Garenne, vigne conservatoire jouxtant le chateau de PdT, « deux thématiques
cohérentes d 6 paint de vue historique sont explorées : celle d 6 u vigee possible au XV° et XVI°
siécle en Cote chalonnaise et celle d 6 u goléection ampélographique (chainon manquant entre les
cabinets de curiosité médiévaux et les collections botaniques des siécles suivants) »*°,

Des équipes autour du Professeur Christophe Bertsch ont, de leur c6té, ont investi le Clos de

Rosi res. Déabord © son chevet pour e npélegraphigoet uer
elles lui donnent deux nouvelles dimensions scientifiques. La premiére est, en quelque sorte, le
pendant contemporain des « maladies des vinse | 6®poque de LP. LP tra

microscopique, la levure. On traque dsormais « des maladies du bois a base de champignons moins
microscopiques mais « extrémement préjudiciables pour la survie du pied de vigne touchant le

vignoble du monde entier - Esca, Eutypiose et chancres a Botryosphaeriae d e venue s, en 1|0
doenviron vijetndg préoaupations tred mportantes pour la filiére viti-vinicole »6. La
deuxieme dimension est de placer le Clos de Rosieres au chevet des nécessaires innovations pour

la viticulture du XXléme siécle : viti-viniculture raisonnée et réflexions sur les intrants chimiques mais

aussi création par hybridation ou transformation génétique de nouveaux cépages résistants
(déreglement climatique oblige !).

Certes, nous sommes en doute gquand il umedangeidée de
couple rapid e , | ®g rement saut ®e, Quandbpepbypast»xitéurvi ho
plus haut. Mais, en revanche, nous savons que LP qui chantait faux, était tres ému quand ses petits-
enfants repr enlae erndaf reani nc hd éuurn eJeao tieaBérangetn, Lab souverire r r e
du Peuple : « Parlez-nous de lui, Grand-peére, parlez-nous de lui»*’. Lui? Co6éest Napol ®on B

bien s3%ré Mais cbest Napol ®on | 1|1 gui commanda

«tournait»al 6 exportation. Le vin et |l a vigne sont ains
scientifique, institutionnelle et culturelles de
13 Anecdote présente dansDr Philippe BRUNIAUXPasteur 4 Arbois Th " se ddexerci ce, tapusc

FrancheComté, p.100, publié en ouvrage Louis Pasteur, |'arti@esancon, ditions Sekoya2023(a paraitre).

4 Voir Alain MARCHAL. Louis Pasteur et Claude Bernard, les ferments de la diséofdeBarbe & D. Raichvargies

vies de la pasteurisation, op. cit.

5 Cf note 9.

¥Christophe BERTSCH. Le Clos de RoslhiN Babe& b Raichvarges Wie®r i e n ¢
de la pasteurisation, op. cit.

7 Agnés DESQUANDMadame Pastgup. cit, p. 325.
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Lébapproche par |l es objets est donc bien perfor mat
comme on sodéen doute, de | ienguelng reu dfeleslesdlidsitesettr e s ,
les objets ! Cette approche est aussi, on I 6a vu ° des I
«storytelingé doéobj et s, de rq®@ceiltss , q udidquesnangend et Upoivent les

lllustres? q u 6 u-ilsicdmime ebjets-i nst r ument s dans | eur qtemcoré di en

lllustre », domo ou labo ? comment se racontent ces objets, parfois avec des récits aux origines
plurielles, sinon, incertaines ?

De fait, ces récits-objets, ces objets-récits se comportent comme des « objets-ventriloques » des
lllustres : ils parlent des lllustres mais en décalage. En les ventriloquant?®, ils installent un espace
doéi nt er act i eaomsuniEdtiondentme s llbbstres et nous autres, les non-lllustres, ouvrant
a la possibilité de trouverun«t er r ai n d 6 e nx°eSe prememant aminelume recherche de
la « mémoire mobiliere » et de la « mémoire quotidienne » tout autant que de la « mémoire

exceptionnelle », « bricolanté | 6 Hi st oi r e e-4enchasetentlds illusttes isasswentunel s r ®
d®sacralisation de | eur s u-mémegat peut-éidecund re-sacradisatida i s o n
autre.

Il convient, dés lors, de voir comment cette démarche peut étre mise en forme en termes de
« dispositif de médiation culturelle ».

2 - Ou il sera démontre (peut -étre)
gue, lorsque les lllustres

communiguent, ils font

communiquer les acteurs et les

publics.

Comment prendre en compte ces récits « transmédiatiques » ? Comment garder, construire, évoquer
des ambiances patrimoniales, ces mémoires tour a tour mobiliéres, quotidiennes, et exceptionnelles
et comment les faire dialoguer avec les émotions ? 1 |  sdétegvér in sens commun pour un avenir
commun qui inclut les acteurs patrimoniaux et les publics, car, sans publics, le patrimoine reste vain,
et de comprendre la médiation assurée par ces objets entre les différents acteurs intervenant dans
une chaine de partage, de la mise a jour et de la compréhension de ces objets-récits et récits-objets
a leur mise en médiation. Le partage est un moteur essentiel du « vivre ensemble » et cette mise en
l umi re sbdéappuie sur | a m®di atuveauxdigpasiifs. sdenri chit

18 voir en introduction.

¥ Francois COOREN. ¥entriloquie, performativité et communication. Ou comment @it parler les chose8»,
Réseayx010, n° 163, pp. 334.

2 Lynne C. HOWARTH & Lisa QUIRKE. Objects, Identity, Storytelling, and Finding Commam@ieroceedings of the
Annual Conference of CAIB16, https://journals.library.ualberta.ca/ojs.eaisi.ca/index.php/ceisci/article/view/948
consulté le 28 Février 2023.
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Le regard sbdéest tourn® rapidement sur un disposit
virtuelle, trop statique et risquant de produire des arréts sur image. Seul, en effet, le digital permet

des déplacements dans différentes maisons des lllustres (dix-neuf r ®p ondront ~ | dap
France et des déplacements et mises en relation, des navigations entre les objets-récits et les récits-

objets, le visiteur pouvant créer finalement son propre parcours en s 6 appuyant sur de
personnels.

Parmi les 250 lllustres « labellisés », Pasteur a entretenu des relations avec une bonne vingtaine.
Des relations plus ou moins serrées, plus ou moins soutenues, plus ou moins réelles, plus ou moins
amicales, pusoumoi nsé i namiChelsea® ciealtiesati on de | 611 1 ust.
n®cessairement scientifiques dbéaill eurs, qulxe nous
nouveau, la notion de «liens » convoque le digital et ses capacités de mise en réseau des
informations et des connaissances. Ces liens sont en fait autant de catégories qui structurent le projet
tout en offrant un cadre a la récolte de données de chacun des Maisons et ont été progressivement
identifiés dans le cours des discussions avec les personnels des Maisons des lllustres. Il est donc

di fficile, dans une d®marche qui se voudlkaolette anal )
de données, la mise en place des catégories - puis sa réalisation i le développement digital. Cela

serait faire fi des temporalités, qui plus estirrégulieres («J e n o a i pas |l e temps, |0
reviens vers vous dés que possible », «j 0 ai un dossier de financemer
exposition », « un des médiateurs est malade € , € | -tain)t Ceasérait aussi mettre de coté

| 6i mportance des ®changes dans |l a construction du
d®vel oppeurs digitaux °~ une simple mise ehuf¥peme.
comme | e montrent | ;ansrodu®tiom gémérale, diidpasitian wde quelques pastilles

doéol Il lustres (
®cran dbéaccue

on remarquera | e choix des portlhaits,
il de Ferdr,dedPonus.de Lesseps et , bien

Ecrans doébaccuei l
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Le texte permet n®anmoins de figer | es choses, et
gubdil soit pris. Trois mani res de r®colter des doc
PdT et LP entre autres !) et digitaux.

D6éabor d, nous avons voulu explorer |l es rel ations
signalent, l es identifient, et dparkitefdesobjgisaarlatfgis s ont
produits par des récits et producteurs de récits, des objets communicants et, donc, reliants. Comme

exempl e, nous pouvons prendr e | es cylindres doe
enregistrement fait par Gustave Eiff elonegmrlegsd ([

L6éobj et se transforme alors en i mages et sa br ve

Boites de cylindres du phonographe de Thomas Edison offert a Gustave Eiffel.
@ BnF

2L Les transcriptions de la voix et du texte sont disponibles sur le site de la BnF ou sur Youtube
(https://www.youtube.com/watch?v=E99DEwniBx texte de Renan estn must Merci aux équipes de la BnF pour ce

tour de force. On aurait pu avoir la voix de Pasteur mais il était souffrant ce jour. Il a délégué son gendre (dont la voix
néa pas encore ®t® identifi ®e).
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UN OBJET, UNE RENCONTRI

Blason de Pontus sur une reliure en cuir
d'un ouvrage de sa bibliothéque

Ecran Un objet-une rencontre de PdT : le Blason

Ensuite, nous avons voulu explorer | 6i d®e dbdanecc
trappe de | 6histoire mais sont toutes porincelenses d
poétique survenu le 7 février 1886, jour de l'inauguration de la statue de Claude Bernard, devant le

Collége de France, le Figaro rapporte : « Une femme vétue de noir » remarquée en sifflant les

discours prononcés en I'honneur du savant. La police I'embarque. Il s'agit de la poétesse Marie Huot,

secrétaire de la « Ligue Populaire contre I'abus de la vivisection », fondée en 1882 avec Victor Hugo

et Victor Schil cher p o Desbreves®svoud disAe (400 al60thsiymes),paur . ¢

un Cabinet de Curiosités, catégorie la aussi sortie des échangesavecld ®qui pe de d®vel op

CABINET DE CURIOSITES

Méthéoroscope

Orance Fina. Lt a3

Le méthéoroscope d'Oronce Fine dont s'est sans doute
servi Pontus pour mesurer la hauteur (I'angle des étoiles par
rapport & I'horizon) - avec une précision de I'ordre du
dixieme de degré ! - et faire des relevés topographiques,
comme par exemple mesurer |a |atitude précise du chateau
de Bissy. Pontus fit fabriquer le sien par un menuisier local.

Q 0 uite
wm»ucnon

Ex empl e :dedv@théorasnope
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Enfin, nous avons voulu explorer les situations de convivialité pour les sortir de leur exceptionnalité et dans

|l esquell es nos il 1l ustres o mtjardinatabke,sen diansoassGonvivialité dedsdst r e  r ¢
exceptionnalité : de nouveau, les échanges que nous avons eus avec, entre autres, Fabienne Stahl (Maison

Maurice Denis) ou Cécile Cayol (Musée Jean-Jacques Henner) ont conforté ces catégories et leur propre

recherche au sein de leurs institutions.

LP lui-méme considérait le jardin comme un « plus ». Quand il congut son Institut, il fit recruter un pépiniériste

pour en organiser le jardin. DanssesSouveni r s -sd 6 wrl eddbuaid de Pdmiane célébra « le doux
paradis €& qudo®tait poteme-pleinsifleuds& jedr dciers amnaga oS eg s, un
| 6 apr dg guand sO6y r®unissent | es femmes des Pasteurie
pendant que leurs enfants jouent. Le jardin, lieu de partage social et de partage des idées.

PASSIONS & SAVOIR-VIVRE

La vigne conservatoire du chateau de
Pontus de Tyard

INTRODUCTION

Exempl e :datvigne deaPdT

Evidemment, le 19°™ siécle est celui des banquets républicains avec Gambetta, des diners des fréres
Goncourt 0% | 6on pouvait croiser |l e toujours gri
Flaubert, des diners chez Magny avec Ernest Renan ou a la Brasserie Andler, temple du réalisme
fréquenté par Courbet ou les saucisses coulaient a flots. On peut aussi étre pasteurien en rappelant
leMi crobe mWe@m@rj ol i ment donn® ~ | 0espace 0% cassai e
pour reprendre |l a belle expression de Maxi me Schw

Question chansons, les tops de ma play list sont :
- Les microbes de la Seine. Les microbes de la Seine®v oquent | 6®pi d®mi e de ty|
| 6 aAuprés dedma blonde. Refrain: «Au sein de | a Seine, qguobi l fait
de | a S efatrben cpupid». On apprend ainsi que le bacille typhique se joue du filtre en
porcelaine Chamberland-Past eur , filtre que vous pouvez aller =
- le chansonnier Marcel Legay, le « Barde chevelu », célébre dans les rues de Paris et dans les plus
grands cabarets péeChatnod tasaied-Moh o ®p o g,@e midieses Proses

en Musique, Proses qui ne furent données qu'une seule fois en public, a la salle Kriegelstein, rue
Charrasé un g eanexplique-tibvwieddaw a dans |l es Tuvres des pi
un i n®pui sabl e f-a-tirede mdsguepx®@Di & e ovide kotdsk Miehel, « Mort

de Gervais » (Emile Zola) et « Mortde Jésus@ d O Er nest Renan &ontmaroenetsdse Ber
chansons, 1902) commente :«J e me rappelle | 6®motion que fit na

-
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spontan®i t® que mit | dauditoir eVideudsuse«lltnge dtque™ bi s
| 6i ngr at it uddsedepentit peot-mmee de souf frir pour:«Mane r ac
Di eu, mon Di e u-tuafaudonn&Pwo i mo a s

Jardins, repas, chansons, objets, anecdotes, curiosités offrent de nouvelles trajectoires a la
compréhension biographique et intellectuelle des lllustres, a notre culture, plus ou moins soutenue.

'l s sdinscrivent d asortes«objes nmbdatidués-@opula®ds b e deilear fonction
ventrilogue et engageante dans | a c¢ ommuienisitcuationson, p
de convivialité?? et sur la maniere de «repeupler » les lllustres, et commencer de nouvelles
conversations entre Eux et nous®,

Il a donc fallu rassembler ce qui est épars afin de (re)construire ces lllustres et de mieux les faire

connaitre par ces petits riens qui sont non pas de simples expériences mais des morceaux

déexi stence partag®s avec | 06Auec teepersonrels (médiateurse s . L
responsables) des Maisons des Il lustres ont ®t® n:
mettant parfois a jour des dimensions qui leur étaient insoupgonnées, comme les renards Pasteur et
Rothschild de Georges Clemenceau?”.

- N

22 RAICHVARG D., RICAUD Ph., (201.2La science aux chansons : Réflexions sur un objet médiatique populaire en
vulgarisation scientifiqu@uestions de communication, série A¢{&#40.

Z Dans la suite des travaux de Bruno Latour, il convient de:lieimains, nelnumains. Commenpegipler les sciences
socialessous la direction de Sophie HOUDART et Olivier THIERY, La Découverte, 2011.

“Provenant de | a Cor®e du XI Xe si cle, |l e premier renar
; le second un rouleatlsymbole de la sagesse. Clemenceau, fasciné par la culture exdréamtale, les surnomme
respectivement « Rothschild » etRasteue  : | dun d®tient | a richesse, LeBautre

renards encadrent un récipientpolr6 eau du t h®.
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Paire de renards en bronze qui, a la maniére des temples japonais, encadraient la porte extérieure
de Georges Clemenceau du temps de son vivant.
Base Regards @ Francoise Huguier / Centre des monuments nationaux

|

De Lesseps_Portrait

Chromolithographie de Ferdinand de Lesseps
@Musée des Ponts et Chaussées

m®r i teraient un

travail

doi

Ce dispositif facilite un acces a l'information en
créant des interactions entre les objets, les
hommes et les lieux. Le public peut « naviguer »

librement entre ces ® ®ment s, sauter |
| 6autre, choisir son propr ¢

de ses propres intéréts, de ses propres envies.
Il devient ainsi un public co-constructeur d'un
parcours de découverte.

Quell es f or mes do®val

pourrions-nous avancer ? Une premiére
validation des hypothéses objets-récits / récits-
objets / performativité / communication provient
de | 6 e xméma @undispositif digital de
médiation culturelle : la collecte des données
par les personnels des Maisons des lllustres
concernées - un temps non négligeable -, leur
ensilage dans les catégories et la mise en place
numérique permettant de multiples navigations,
voire la diffusion du dispositif en différents

uat i

endroits, sbGappuyant par ex

des Alliances francaises?®, sont autant de
signaux plus ou moins faibles, plus ou moins

forts, de |l a pertinence

d e

pourrait ajouter | e d®but

nouveau dispositif centré cette fois autour de

|l 61l lustre Ferdinand de

2emes rencontres des lllustres en 2024 a la
Ferme de la Chesnaye.

Il conviendrait cependant, bien évidemment,
dodal |-éeld deala simple production du
dispositif. Les multiples navigations possibles

nvestigation ° base de

publics : quels arréts sur tel ou tel objet, sur tel ou tel récit, sur telle ou telle anecdote, quels parcours de tel ou
tel lllustre, quels « waouh-effects » ? Le costume de chef indien offert par Buffalo Bill a Rosa Bonheur en
| a p?ele mdthéaroscope de Pontus ? ltadithograpaie due les enfants
pouvaient trouver dans les tablettes de chocolat comme celle de Ferdinand de Lesseps, un bon candidat, offrant
une lecon d'histoire, de géographie, d'économie politique et d'ingénierie : conquérant de l'isthme de Suez, avec

remerci ement de

une main sur | e

Sphinx et

un

plan du canal de Suez

Ou la mise en musique du Lac de Lamartine qui plaisait tant a Rosa Bonheur et déplaisait au moins autant a

Lamartine lui-méme ? Circulat i

on entre

es

d®c !l i nai sOu pest-émedossque ke Lied s

est tombé sur la téte des Ornanais, le 17 juillet 1868 : Gustave Courbet et Max Buchon transmettent la météorite

Jules Marcou,

g®ol ogue

s al iilewmessous ies yeud deeses tallaguesde the

Les

S ¢

des

Pas

% Rappelons queel21 juillet 1883, I'Alliance Francaise est créée a l'initiative du diplomate Paul Cambon, directeur de
cabinet duministre Jules Ferry. Elle se donne comme objectif de renforcer le rayonnement culturel francais a I'étranger
Ferdinand de Lesseps, le philosophe Ernest Renan, I'éditeur Armand Colin, I'écrivain Jules Verne et Louis Pasteur font

partie des membres fondateurs.
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Société Géologique de Franceé et en fait don au Mus®um National doHi s
anecdotes genre faits divers mais combien ventriloquant

A moins que cela ne soit le trio Flaubert-Pasteur-Verne autour de la représentation des mondes anciens et de
leurs fabuleux reptiles lls sont tous les 3 reliés par les dinosaures, les dinosaures dessinés dans son Manuel
de Géologie par Henry Thomas de la Béche, best-seller dont la traduction en frangais date de 1840. Tous les

trois |lis¢ermB™edodwaiagane | e-on pr®par ®e ~ Nor mal 6 Sup,
dans | 0 ePagteursanquét@sar un passionné de Géologie, le 2éme en fait un argument dans Bouvard et

Pécuchet, et le 3¢me une péripétie dans Voyage au Centre delaTerre, sous | e crayon de | 06il
Riou. 3 illustres pour le prix de 26 ou un banquet pendant |l equel Renan,
Clemenceau portent un toast a la République. Circulation entre | es navigatior
Ti ens, Pontus aurait pu °tre pr®senté

Comme dbéhabitude, | es r®coltes des ®changes des publics
encore plus « optimistee, | 6 ®ventuel effet en ter mes 2dNombréeuxeffets i vi t @

communicationnels de la ventriloquie !

Conclusion :

Ah, j 0 o luthsl/paszirigidres.com/?’ : par vos navigations, vous sortirez les lllustres des silos
dans lesquels une certaine forme de patrimonialisation les avait peut-étre fait tomber.

Un grand merci “ Sylvie Morel, directrice Taédree | 6£t
de Louis Pasteur, gui a ®t® - | 6ori gine des -FrachetComté et, d e s

donc, dbune certaine mani r e, du dispositif, " St
agence en charge de développer le dit dispositif, au Club des lllustres qui tente de construire des

liens entre les Maisons des lllustres (mais pas merci a la DRAC Bourgogne-Franche-Co mt ® q u i n
pas bien saisi |l 6int®r°t du dispositif. Manque dbé

doute?®) et, bien évidemment, merci a tous les personnels des Maisons des lllustres sans lesquels ce
di spositif néaur ai't pu °tr e P Jo dalutitdut spécia, mrClaude c at i
Jouve | 6humani ste contemporain et ~ ses ma-ons ve

Ce projratitnfpas pu °tre r®alis® sans |-Branchd-€omféi nanc
e |l 6op®rationnalit® du service Recherche et Val

t t
| 6Enseignement Sup®rieur

%6 Dans la suite du colloguees Maisons des lllustréss mémoires en mouverpgritois, 910 juin 202) sera, par exemple
proposé a le&Revue de Marketing Territpldatontribution de Xiaoni HAN et Anne PARISQ% Les Maisons des lllustres

| daune du tdeumaisenm mspiaitéls muoi iolsserve les pratiques digitales desiristes et des
plateformes chinois sur les sites des lllustres.

2" Avec éventuellement des explications complémentairesps://illustres.fr/2022Y9/15/quaneurrillustre-rencontre-
dautresillustres/

8 |es échanges avec la DRAC et le Ministére de la Culture ont été magnifiq@es dispositif est trés intéressant mais

il met au travail des Maisons des lllustres de toute la France et pas uniquéenaaire région. Allez donc au Ministere

« Ce dispositif est trés intéressant mais il est porté par une Maison en Région donc allez voir la DRAC de votrerégion
Ah bon.
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HI STOI RE DOUNE MAI
SPECIALISEE DANS
L OELABORANDECREMANT
DE BOURGOGNE DEPUIS 1951

. Agnés VITTEAUT

1 Maison Vitteaut Alberti

o

Deruls 1951
CREMANT DE BOURGOGNE

PRESENTATI ON DE LOENTRE

Nos chais sont situ®s au ciur du vignoble de Bour
de la Coéte Chalonnaise, berceau des vins effervescents depuis 1822.

Domaine familial depuis 3 générations, nous sommes installés depuis 1951 dans ce village.

Notre volonté est depuis l'origine de demeurer spécialisé afin de garantir un savoir-faire fondé sur
notre expérience ; proposer une gualité constante est notre priorite.

Nous devons notre réussite a notre passion pour ce 3éme Vin de la Bourgogne, que nous partageons
avec nos vignerons, cavistes et collaboratrices, qualifiés, spécialisés et expérimentés, mais
également a notre volonté de préserver I'esprit familial au sein de notre équipe.
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Nous avons aussi, particul i r etfmiatdans la qualitérde vidtee c on s
accueil que nous souhaitons chaleureux et personnalisé.

NOTRE HISTOIRE

Les fondateurs

Ses fondateurs, Mr Lucien Vitteaut et son épouse Maria, née Alberti, choisissent de se spécialiser
dans l'élaboration de vins blancs mousseux "méthode champenoise" (que I'on appelle maintenant
méthode traditionnelle). Ainsi nait la marque L.Vitteaut-Alberti".

A cette époque, on ne parle pas encore de Crémant mais de Vins Mousseux.

Le savoir-faire et la qualité de la production de ces vins blancs mousseux séduisent une clientéle de
restaurateurs et de particuliers locaux, de Chalon-sur-Sadbne a Beaune, permettant de s'imposer
parmi la concurrence. Les ventes atteignent alors 18 000 bouteilles par an.

Le Crémant deuxiéme génération : déve loppement
commercia | et amélioration de la qualité

En 1968, Gérard, et Danielle, mes parents entrent dans l'entreprise avec pour objectif le
développement de l'activité. La mise en place d'un suivi commercial personnalisé fidélise la clientéle
et permet le développement des ventes de Vins Mousseux de Bourgogne sur toute la France.

30 000 bouteilles de Vin Mousseux sont vendues chaque année.

Dans un souci d'amélioration de la qualité, les années 70 font place aux investissements : le matériel
se modernise (groupe d'embouteillage, dégorgement pneumatique, habillage automatique) et une
nouvelle cuverie est construite... Elle remplacera le potager !

Naissance de l'appellation Crémant de Bourgogne :
1975

En Bourgogne, devant le succés des Vins Mousseux, les vignerons souhaitent améliorer la production
de leurs vins effervescents et établir un véritable cahier des charges, garant de leur qualité.

Gérard Vitteaut fut le plus jeune élaborateur membre du groupe de travail & I'origine de la création du
décret de I'Appellation d'Origine Contrdlée Crémant de Bourgogne.

Le décret de 'AOC Crémant de Bourgogne voit le jour en 1975 et établit les régles de I'élaboration
d'un vin bourguignon a part entiére : le Crémant de Bourgogne.

u 19°¢ iecle, i atiqu « Mousseux u », « » ou
Au 19°™€ siecle, anciennes étiquettes « Mousseux de Bourgogne Champagne » ou les noms
de grands crus bourguignons complétés de la mention « mousseux », « Sparkling Burgundy ».
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En 1919, un décret rend obligatoire en France la dénomination « Vin mousseux » pour toute autre
vin effervescent que le Champagne.

1943 marque la naissance de| 6 AOC B o ur g o g.hes nadvhe desrassuivis de la

dénomination mousseux, comme « Romanée Mousseux », « Chablis mousseux », sont abolis et

laissent place auxvinsmo us seux dodéor i:gisneec ocnodnet rflelr@meent ati on en
minimum de 9 mois de vieillissement.

En1964, | e mot mousseux peut °tre supprim® pour | e
seule la mention « Méthode Champenoise » reste, ce qui donne « Bourgogne Méthode
Champenoise », en dénomination des vins effervescents produits a partir de vins de Bourgogne.

En 1975, cbdest | a r dareoboungaignensa matieze de vins effervescents,

avec la création de la nouvelle dénomination « Crémant de Bourgognee . || sdagit de r e
premi res reconnai ss an c eslesdirseffeivegdentseautre queld e qual i t ®
Champagne. Le Crémant de Bourgogne est né, le 17 octobre 1975 et avec cette nouvelle

reconnai ssance, cObest flai mé sei enmx adan?2 giu claeDidar
bulles dbéorigindocartmrehlt®a eetl Olexirgemce pour un gr
bourguignon de gqualit®. Le nouveau d®cret fait du
plus rigoureuses des vins de Bourgogne. Le mot « Crémant » étant protégé, il se justifie par sa

reconnai ssance en vin dbéappellation dbdorigine contr?t]

1992 : une nouvelle évolution concerne la mention « méthode champenoise ». Elle sera dés lors
réservée seulement a la Champagne, et remplacée pour le Crémant de Bourgogne et les autres
vins effervescents de France, par la dénomination « méthode traditionnelle ».)

Un vignob le spécifigue au crémant : 1977

Dés la mise en place du décret de 'AOC Crémant de Bourgogne, Gérard et Danielle décident de
planter un vignoble spécifique, de par son terroir, ses cépages et son mode de conduite, destiné a
produire des raisins aptes a I'élaboration des vins de base du Crémant.

Pour traiter les récoltes du Crémant de Bourgogne dans les meilleures conditions, des
investissements sont a nouveau réalisés : construction d'une seconde cuverie climatisée accueillant
un pressoir pneumatique avec programme adapté, afin d'assurer un pressurage progressif par palier,
et équipement en cuves inox thermorégulées pour une maitrise optimale de la vinification.

Le Crémant de Bourgogne, "un vin de féte... "

1998 : la Saint-Vincent tournante, célebre féte en Bourgogne, a lieu a Rully. Pour la premiére fois de
son histoire, elle propose a la dégustation du Crémant de Bourgogne ; c'est une reconnaissance de
I'AOC Crémant de Bourgogne.

2000 : changement de siécle : une cuvée spéciale "An 2000" est vinifiée, le Crémant de Bourgogne
est "un vin de féte" et de célébration.

1951-2001 : 50 ans de spécialisation dans le Crémant. Pour célébrer les 50 ans de la Maison Vitteaut-
Alberti, en tant que spécialiste du Crémant de Bourgogne, un assemblage 100% Chardonnay est
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spécialement réalisé pour l'occasion. L'élaboration donne naissance a une cuvée spéciale de
Crémant de Bourgogne, en série limitée, en vente fin 2001.

Haut de gamme de la marque, les cuvées spéciales sont le résultat d'un travail d'assemblage et
d'élevage qui permet la réalisation de grands vins pétillants de Bourgogne.

Développement des vent es : le cremant L.V -A
s'exporte

Les fruits de ces efforts consentis pendant de longues années permettent a I'entreprise Vitteaut-
Alberti de vinifier et de commercialiser 300 000 bouteilles dés 2002, en France, mais aussi de gagner
la confiance des marchés a l'export.

Le Crémant troisieme génération : poursuite de
I'esprit familial et modernisme

En 2004, Agnes Vitteaut, fille de Gérard et Danielle, intégre la maison familiale, aprés des études de
droit et d'Tnologie.

Un nouveau sit e pour |'élaboration du Crémant

Les ventes continuent de progresser, la nécessité d'un changement de site s'impose afin de satisfaire
une clientele fidéle, mais aussi de conquérir de nouveaux marchés.

En 2004, la Maison Vitteaut-Alberti s'installe dans de nouveaux batiments permettant de regrouper
toutes les phases de I'élaboration du Crémant (fermentations, assemblages, méthode traditionnelle,
remuage, dégorgement, habillage et conditionnement), de la réception de raisins jusqu'a la
commercialisation du Crémant de Bourgogne.

L'ensemble de la chaine de production est renouvelée. Le choix d'utiliser les techniques modernes
d'automatisation de certaines étapes de I'élaboration comme le remuage, permet d'optimiser les
phases purement techniques et d'allier tradition, savoir-faire et modernisme.

Tradition et modernisme : de nouveaux enjeux

Appliquée a perpétuer l'esprit de la maison, et dans une volonté d'amélioration de la qualité, Agnes
Vitteaut met en place la tracabilité du Crémant de Bourgogne Vitteaut-Alberti, permettant le suivi de
ses cuvees de la vigne a la commercialisation.

En 2006, Agneés Vitteaut signe sa premiére cuvée et propose un nouveau style : la cuvée Agnes.
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En 2009, la maison agrandit son domaine viticole. La Maison Vitteaut-Alberti, spécialiste du Crémant
de Bourgogne, est désormais a la téte de prés de 22 hectares de vignes situées en Cote Chalonnaise
et dans les Hautes-Cotes de Beaune et dans les Maranges.

Agnes Vitteaut s'engage a perpétuer I'esprit de la maison : volonté de bien faire et de bien recevoir.
En 2010, avec toute I'équipe de la Maison Vitteaut-Alberti, elle inaugure la création d'un nouveau lieu
d'accueil convivial et chaleureux.

NOTRE VIGNOBLE

Palette de terroirs
-1977 : Cote de Beaune et Hautes Cote de

Beaune

Au-dessus de la Cote de Beaune, s'étendent les collines des Hautes Cote de Beaune a 400 metres
d'altitude, exposés au soleil levant.

Nous exploitons 11 ha (Chardonnay, Pinot Noir et d'Aligoté)

Le sol argileux, marneux et calcaire apporte au cépage Chardonnay a la fois minéralité et finesse, au
cépage Pinot Noir élégance et fruité, au cépage Aligoté, toute sa fraicheur et sa légéreté.

- 1986 : Cote Chalonnaise
A 20 km au Sud de Beaune, dans le prolongement de la Céte d'Or, en Cote Chalonnaise, nos vignes
se situent entre les villages de Rully et Mercurey.

Nos parcelles sont dédiées exclusivement au Chardonnay et ~ | sur/8lhéctgrest L® sol argilo
calcaire révéle la puissance et la complexité de ce cépage noble bourguignon.

- 2009 . agrandissement du vignoble et

nouveau secteur geographique en 2015

Afin de maintenir la richesse et la qualité constante de nos cuvées, nous agrandissons notre vignoble.
En 2015, un nouveau secteur Les Maranges : 3.5 ha Pinot Noir

E 22ha
0 45% Chardonnay + 35% Aligoté + 20% Pinot Noir
0 40% Haute Cote de Beaune + 40% Cobte Chalonnaise + 20% Maranges

L'assemblage des vins de base est une étape qui conditionne la qualité d'un vin effervescent ; cette
diversité de choix que nous offrent notre vignoble, et celui de nos vignerons fournisseurs historiques
de raisins, dans les cépages et les terroirs, nous permet de réaliser des assemblages, qui font la
finesse et la personnalité de nos Crémants.
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Mode de conduite

Nous avons fait le choix de conduire notre vignoble en lutte raisonnée. Les travaux sont menés au
fur et & mesure des besoins de la vigne et non de facon systématique, afin de maitriser les quantités
d'intrants (en particulier les substances chimiques telles que les engrais ou autres produits
phytosanitaires) et de limiter au maximum leurs impacts négatifs sur I'environnement.

Des bilans de sols sont pratiqués régulierement afin de contréler leur équilibre et d'adapter les apports
de fertilisants. Des modéles de prévisions nous permettent également de raisonner et de limiter les
apports en pesticides.

L'ensemble de nos parcelles sont en vignes haute, la taille est classique en Guyot, nous pratiquons
I'enherbement.

Ainsi dans le respect de I'environnement, nous obtenons une matiére premiére saine et équilibrée qui
nous permet d'élaborer des Crémants de qualité.

L avenir

Développement entrepreneur : apport de la modernité + féminité

1 Modernité: site internet, travaux, c¢r®ation dbéun p

! Féminité: so6i mposer |/ p re et ®quipe + profession
apprenti ssage familiale) => cr®er sa propre im
traditionnel du travail, imposer ma personnalité

T Rajeunir |l a client |l e => d®velopper et p®renni

=> nouvelle génération

Signes distinctifs : Image produit savoir-faire, finesse, féminité, élégance, fraicheur et convivialité
et tradition (historiguement convivial et familiale)

Cohérence artistique : lien entre image luxe / produit devenu Prémium dans la gamme des CDB
=> donner une image / une client | e luxe (Resto H:
un c6té traditionnel rassurant et garant de la qualité (dimension familiale)

E Cr®ation doéambi ance qusdur2mabléeauxaodemité + Sagod faier odui t s
* modernité : (mobilier, CS, packaging, plaquette, film, événementiel)
* tradition histoire (frise et logo, marque « depuis 1951 », convivialité)

* vidéo : ancien et familiale / modernité avec féte, événement + aspect fraicheur

Dimension de la communication (visuelle)

Se démarquer, Moderniser et Rajeunir la clientéle = maitre mot
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Début : peu de communication, qualité et réputation assuraient les ventes => hausse concurrence
berceau des CDB (géo)

Marquer sa distinction et | dassoir => Bourgogne t

Cohésion de la marque : apurer pour une meilleure compréhension L. a disparu :
VITTEAUT-ALBERTI (moderniser + histoire)

Produit : Effet de gamme / habillage : sobre + féminin / Site + plaquette : codes couleurs +
Accueil : Caveau vitrine déco / saison

Jeu sur nom des CS

= —a =4

OENOTOURISME

Historiquement ouverts 6 jours sur 7
Mise enplaceetd ®v el oppement dbéoffres oenotouristique

Visite de vigne / cave / dégustations

Soirées dégustation a theme

- Offres saisonni res (boxé)
- JPO

Conclusion :

Nous sommes fieres de ce vin bourguignon pétillant, fruit de notre terroir, alliant tradition et
modernisme.
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Régis GOUGEON

Professeur en c hunivarsiéé deBourjogne Coo gi e
président du conseil scientifique du pdle Bourgogne vigne et vin

Régis GOUGEON?, Chloé ROULLIER-GALL?, Isabelle LENETP?, Laurence NORET?, Maria
NIKOLANTONAKI?, Philippe SCHMITT-KOPPLIN®4

2 Université de Bourgogne, Institut Agro Dijon, PAM UMR A 02.102, Institut Universitaire de la Vigne
et du Vini Jules Guyot, F-21000 Dijon, France

b Laboratoire Vinéo conseil, Beaune

¢ Research Unit Analytical BioGeoChemistry, Helmholtz Zentrum Muenchen, 85764 Neuherberg,
Allemagne

¢ Analytical Food Chemistry, Technische Universitat Minchen, Alte Akademie 10, 85354 Freising,
Allemagne

Quand des plongeurs découvrent des bouteilles dans une épave au fond de la mer Baltique, prés de

l'archipel d'Aland au large de la Finlande en juillet 2010, et qu'ils goutent certaines de ces bouteilles

tout juste sorties de I'eau, ils réalisent sans doute que c'est probablement du champagne, et qu'ils ont
entre |l es mains une boisson qui a plus de cent ans
de ce qui a di étre un noble nectar au moment de son élaboration. Les nombreux échos dans la

presse internationale, qui ont fait suite a cette découverte, ont clairement confirmé l'intérét pour une

telle histoire. 168 bouteilles ont été trouvées, pour une partie reposant horizontalement en parfaite

condition de conservation a 50 métres de fond, dans une épave datant de la période1840-1850

(Figure 1). Aucune de ces bouteilles n‘ayant d'étiquettes, c'est grace aux "marques au feu" sur le

miroir des bouchons (la face en contact avec le vin), que ces bouteilles ont pu étre identifiees comme

étant des Champagnes Veuve Clicquot, Heidsieck et Juglar (devenu Jacquesson en 1832). A la
dégustation par des experts, certaines des 79 bouteilles considérées comme buvables, révélérent
d'étonnant champagnes sucrés (autour de 150 g/L aprés analyse), peu effervescents, avec des

arbmes évoluant trés vite. Il est intéressant d'ailleurs de voir comment dans un tel contexte (vieille
bouteill e), l es d®gustateurs s'efforcent doéidenti
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plutét peu flatteurs. Ainsi, il est fait mention de "nez choquant , f er mi er, ®curi e, ¢
Ouverture vers |l e cuiré puis p®trole, et enfin via
d'"une grande violence au nezé vieux parmesané vi

|l i gueur é pas dgeéhoovbesehtirmi "pas de salinit®é&. pas

Figurel: Pl ongeur d®couvrant des bouteilles dans | 6®p
|l 6"l e déjland, et zoom sur | e marquage au feu du |

Une telle effervescence autour des possibles "plus vieux champagnes dégustés" a sans doute fasciné

les amateurs a I'échelle internationale, notamment pour la possibilité 7 pour quelques rares €élus en

réalité 1 de déguster des golts et ardbmes du passé. A cet égard, une étude parue en 2015 dans les
prestigieux Comptes-rendusd e | 6 acad®mi e de s-Ussaipamiscde evéldreelleEt at s
ont pu °tre les diff®rentes ®tapes de | 6®Fseblor at i
[1]. Nous y apprenons notamment que les dosages®® mesurés, extrémement élevées en sucre,

étaient trés probablement obtenus par utilisation de jus de raisin caramélisé dans la liqueur

2 http://www.larvf.com/,vinsveuveclicquotchampagnebaltique-aalanddegustation

exceptionnelle10366,4246402.asp

30 |e dosage correspond a l'ajout juste avant le bouchage d'une liqueur d'expédition pourlajeat@ctéristique du
champagne (extra brut pour des teneurs en sucre proches de zéro, brut pour des teneurs pouvant aller jusqu'a 12 g/L,
R2dzE L2 dz2NJ RS& (SySdzNB 2dzaljddt pn 3IAk[ X0 / SGGS sl dzS dzNJ ¢
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d'expédition, seul ou en mélange avec du sirop de canne, suggérant ainsi que Mme Clicquot maitrisait
d®j " |1 b6utilisation de mo%ts concentr ®s.

Cependant, cette effervescence semble avoir été également le terreau pour innover et expérimenter
de nouvelles conditions de vieillissement du vin. Ainsi de nouvelles entreprises se sont lancées dans
le vieillissement a fagon de vins en bouteilles, dans des « caves sous-marines » dédiées aux vins
tranquilles ou aux vins effervescents®. Nous notons toutefois que de telles initiatives ont vu le jour
avant la médiatisation des champagnes de la Baltique®?, avec par exemple au Pays Basque, un
vigneron qui ne se contente pas de faire maturer son vin en bouteille, mais réalise également la

vinificati®n Quoeds elsbequuwel | es soient, toutes <ces
r®actions, depuis |l a fascination jusqud" nteaduscr i t i
et posent donc différentes questions scientifiques : qguel s m®cani smes di ff

vieillissement en cave peuvent étre mis en jeux sous la mer ? si un vieillissement sous la mer est
effectivement di ff®rent dc&eu g uwii i Islei stsreanteunitt epnarc e
vieillissement ou bien au contraire, par un ralentissement ? Apporter des arguments scientifiques

ri goureux so0i mpose dobéautant plus que | a communica
éléments de langage reposant sur ddoheureuses approxi mat
que « L'océan est I'environnement idéal pour le vieillissement du vin ; température optimale de 13

degrés, pas d'oxygéne, pas de contamination par la lumiére UV, pas de son et le courant océanique

fait lentement tourner le vin a l'intérieur des bouteilles »3*. Voyons un peu quelles sont les données

du probléme.

Comme nous | 6avons montr® dans de nombreuses pu
chimique au cours du vieillissement du vin en bouteille peut étre décrite par de multiples mécanismes

en interactions les uns avec les autres, qui conduisent a penser que la diversité chimique instantanée

déun vin peut probabl ement se compter e ifliersdde z ai n €
composés organiques différents®® [2-6]. Ainsi, pouvoir sonder cette diversité et sa variation en fonction

de param tres environnementaux permet a priori do
modifications telles que celles susceptibles de di scri mi ner un vieillisse
vieillissement en cave. Parmi les forces motrices considérées comme possiblement différenciantes

entre ces deux vieillissement s, et dans |l e cas o
assuréesdans | es deux cas, |l 6oxyg®nation est naturel | e
ci-dessus)®®. 1 est admis en effet que | 6entr®e doédoxyg

cascades de r®actions dooxyd a&mentplosoumoing hanmonieax dwc o n d u |
vin. Cette harmonie va dépendre fondamentalement de la capacité antioxydante intrinséque du vin
ou stabilité oxydative, dont nous avons montré que pour les vins blancs, celle-ci repose sur la
pr ®sence doune mpbsés azot&soufr@, edsentielement de nature peptidique, qui
composent un véritable métabolome antioxydant [6-7]. La perméabilité des obturateurs peut varier de

8L http://www.amphoris.fr/

32 https://www.egiategia.fr/

B9y NI AaA2Y Rdz NBIfTSYSyid RQprisdidSrhoudselids Ia yinficafio® hantpédSise heRpSut G A G |
LJa sOiNB NBIfAASS Sy RSKzMmiequinBle diellisséngenyt Sousif)de ok i dtellésidd 2 y =
champagnes ne peut concerner que les vins finis.

34 https://www.oceanfathoms.com/lookbook

35 Molécules construites a partir des éléments fondamentaux du vivaarbone, hydrogéne, oxygene, azasufre,
phosphore.

¥5Q dziNBa LI NI YSONBA LISdz@Syid STFSOGAGBSYSyinaripdas s quey a A RS
YENYFISRARNRSEAEG O NA I (A BgssuRdes bidutedlas SrdraldorRd@sSmadies | sdas que cela puisse
étre mesuré facilement.
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0,1 mg.Lt.an? a plusieurs dizaines de mg.L*.an* [8]. Dans le cas particulier de la prise de mousse
en vinification champenoise, nous avons observ® ql
pouvait étre détecté pour des différences de perméabilité de 0,5 mg.Lt.an® [9].

Or, contrairement a ce qui est suggéré ci-d e s s u s , | 6 enasu ndbeesstocp®as d®pour
di ssous, et la litt®rature montre que dans | 6oc®ar
dépend du contact avec I'atmosphére, de la température de I'eau et de l'activité planctonique, peut
atteindre 5 mL.L?, soit plus de 6 mg.L* entre 0 et 100 m de profondeur [10]*’. Par conséquent, que
ce soit en cave ou sous la mer, une bouteille, qui juste apres mise contient en principe moins de 1

mg.L*d 6@ i ssous, sera n®cessairement soumise ° un g
| 6obturateur , entr e un envizredn nledbmemtt®r e xtu®r iceeur | a
concentr ®. Toutefoi s, aucune ®tudex "¢bHed@smigdansde n 6 a

telles conditions.

Afin de consolider | es donn®es scientifi-mariesur sur
les propriétés des vins, une étude préliminaire a été mise en place en 2014 par la société Amphoris,
aveomedsion © 60 m de profondeur au | arge de | 6il e

des principales régions viticoles frangaises. Ce sont alors plus de 150 bouteilles (triplicats pour

chacune des deux modalités cave vs mer), qui ont été analysées et dégustées entre 2015 et 2016

par | e |l aboratoire Vin®o Conseils et | 6®quipe PCA
et du Vin1 Jules Guyot a Dijon. Nous présentons ici les principaux résultats des différentes analyses,

en se concentrant sur trois champagnes différents (numérotés 1, 2, et 3).

Sans grandes surprises, aucun des diff®rents para
totale, le pH, le titre alcoométrique volumique, la couleur, ou la teneur en SO, ne présentaient de

valeurs significativement différentes entre les deux modalités, avec toutefois  une tendance (non
significative) " | a ¢ o n s;elégerement cupériedré poure la madalité u r e
immergée.

Ces champagnes ont ensui tpar8@dg®dtatduds gprofessidBisels duxquelsa v e u g

deux verres ®taient pr ®sent ®s, | 6un avec | e <chan
conservé en cave. Il leur était demandé simplement de dire lequel était préféré, et de donner une

description de chacun des deux. Sans r®pondre aux <crit res r
sensorielle, cette comparaison permettait doéexpri:!l

les champagnes n°3, les 8 dégustateurs avaient préféré le verre contenant le champagne immergé,
tandis que pour les champagnes n°1, 7 dégustateurs avaient préféré le verre contenant le champagne
immergé. Le tableau 1 ci-dessous, rassemble les commentaires pour les champagnes n°1 et 3, et fait
apparaitre une tendance a plus de fraicheur pour les champagnes immergés, tandis que les
champagnes conservés en cave seraient plus évolués.

37 La correspondance entre led mtetlesmgtSad OF f OdzZ SS Sy Syl yid O02YLIIS | dzQ«
occupe un volume de 22,4 L
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Tableau 1. Synthése des principaux commentaires de dégustation des champagnes n°1 et 3.

Nez minéral avec pointe de
noisette

Champagne Immergé Cave

N°1 Vin trouble Nez pomme et noisette
Nez fermentaire mais frais | Bouche de fruits a chair
Bouche franche et fraiche | blanche
Evolué mais équilibré | Evolué
Légérement plus | Vif
débamert ume Nez compoté
Nez fermé Naphtaline
Bouche fraiche plus tendue | Pomme verte éthanal
et plus acide en finale | Pas assez de bulles
Intéressant

N°3 Couleur vive Couleur jaune

Nez oxydatif, évolué
Nez fruits exotiques bien

Fraicheur murs
Belle acidité Bouche racée, assez souple
Nez floral a la fin mais un peu plus

Bouche souple
Petite acidité a la fin
Mangue d'effervescence®®

d'évolution
Moins de bulles, manque de
gaz

Afin de porter un regard quantitatif sur ces possibles différences sensorielles, les 6 bouteilles de
champagne n°3 ont été analysés par chromatographie en phase gazeuse (SBSE-GC-MS)®, et plus

de 70 compos®s dbdédar!mes caract®ristique=sisdus® Vi ns
composés avaient des concentrations significativement différentes entre les deux modalités (Tableau

2). Ces composés correspondent a :

- un alcool sup®rieur, | e butanol, qui ndest d®t
avec des concentrations trés en dessous du seuil de perception ;

- une c®tone, | oct anone, gui n 6 €s maisdci®@hcere dvéze q u e
des concentrations trés en dessous du seuil de perception ;

- une lactone, la décalactone, qui est un peu plus concentrée dans les vins immergés, avec des
concentrations qui restent juste en dessous du seuil de perception ;

- et enfin, deux esters, | 6ac®t ate dO®t hyl e edessuse | ac
des seuils de perception pour | e |l actate do®t |

conserv®s en cave. A noter que pouiéaldiéfautdet at e
pigure acétique, les concentrations restent négligeables par rapport a celles considérées
comme un probléme (supérieures a 100 mg.L™?).

Si finalement, tr s peu de compos®s dobdar ! mes
d 6 cetvexr que ce sont deux esters, qui sont des métabolites fermentaires & odeur fruitée, mais qui
peuvent également étre formés au cours du vieillissement, qui discriminent les deux modalités. Ainsi,

appa

38 A noter que les vinsvaientété dégustés aprés quelques heures d'ouverture

%9 Chromatographie en phase gazeuse, couplée a une détection par spectrométrie de mastisardtla méthode
RQSEGNI OGA2Y LI NJ FR&AZ2NLIIAZY RS& O2YLR4&SA4 ptiercdansda ¥ofbane & dzNJ
de chromatographie.
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avec des valeurs moins élevées, les champagnes immergés seraient donc caractérisés par un
vieillissement légérement ralenti par rapport a celui en cave, en accord avec les appréciations
sensorielles.

Tableau 2. Concentrations moyennes en compos®s dbéar ! me
significative entre les deux modalités, pour le champagne n°3.

Composé Seuil de | Descripteurs Immergé (mg.L | Cave (mg.L?)
perception D)
dans le vin
(mg.L?)
1-butanol 0,5 Médicinal, 0 0,053
alcool, fruit
3-octanone 0,02 Fruit 0,003 0
d-décalactone | 0,01 Fruit, noix de | 0,0114 0,0097
coco
Acétate 0,005-5 Fruit, pomme | 2,6 4,3
do®t hyl e (faibles
concentrations)
Lactate 14 Fruit, framboise | 40,9 44,1
d6®t hyl e

Enfin, | 6ensembl e des bouteilles de champagnes nA
masse a trés haute résolution (FT-ICR-MS)%, dans | e but déexpl orer de
diversités chimiques potentiellement discriminantes de chacune des deux modalités. Plusieurs

dizaines de milliers de masses moléculaires sont alors détectées pour chacun des échantillons,
auxquelles | 6objectif analytique est dobéattribuer
de | 6hydrog ne, de | 6oxyg ne, de | 6azot e, et du
ensuite étre reliées potentiellementapl usi eur s structures mol ®cul aires,
complémentaires ces structures ne peuvent pas étre définies sans ambiguité. Toutefois, les formules
élémentaires sont déja porteuses de nombreuses informations, et permettent a elles seules de

réaliser un traitement statistique discriminant des différents vins. Ainsi, sur la base de plusieurs

milliers de composés détectés, nous avons pu observer que les modalités de conservation des
champagnes étaient spontanément discriminées par analyse ascendante par clusters (Figure 2).
Cette analyse montre tout dbéabord qudind®pendamme
maisons de champagnes qui sont discriminées par des signatures moléculaires spécifiques, qui sont

de véritables empreintes digita | es mol ®cul ai res, et dont nous savo
une identit® de |ieu et/ ou de pratiques viticoles
gue les deux modes de vieillissement conduisaient a des différences de compositions moléculaires
complexes, partiellement discriminantes pour les champagnes n°l et n°3, et complétement
discriminantes pour le champagne n°® 2. Ce résultat fondamental, montre que non seulement un
vieillissement en conditions immergées peut conduire a un profil de composition moléculaire différent

de cel ui déun vieillissement en <cave, mai s que |
composition initiale du vin. Par cons®quent, coOec

40 Spectrométrie de masse a résonance cyclotronique des ions et transformée de Fourier.
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semble détermin e r |l a potentialit® dif f ®rmanncpararappeet admun v
vieillissement en cave.

Champagne 1

Chgmpagne 3
A ! C_hfaﬂ‘pagni 2

©EL =SSP PP SSESP SS90 §
< < D00 < P < < ™ o ® < 000 < < <
M _‘K'*!C—ﬂmo "ﬂﬂ—‘m ﬂﬂ—!mmm

Figure2. Anal yse ascendante par clusters de | 6ensemb
par analyses non ciblées par FT-ICR-MS pour les trois Champagnes différents, et pour les deux
modalités de vieillissement.

Sur la base des formules élémentaires identifiées par ces analyses par spectrométrie de masse a
tr s haute r®solution, il est enfin nsmesshiniglesa d 6 e nt
| 6origine de <cette diff®renciation entre | es deu
particulierement aux compositions caractéristiques associées a chacun des deux modes de
vieillissement pour le champagne n°2, nous avons pu observer une proportion significativement plus
i mportante de compositions mol ®cul aires comportan

immergeés (Figure 3). Or, comme indiqué ci-d e s s u s, | 6abondance relativem
compositions, dont un grand nombre peuvent étre de nature peptidique et contribuer a la stabilité
oxydative du vin [12], t®moignent dbébune r®duction

du soufre et/ ou doéun ralentissement indnergés m®c ani s me:
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Figure 3. Décompte des formules élémentaires obtenues par spectrométrie de masse a trés haute

résolution, et qui caractérisent la diversité chimique instantanée associée a chacun des deux modes

de vieillissement, en cave (gauche) et immergés (droite). Le décompte des formules élémentaires
contenant du carbone, de ICBB)y,drdy oeaer ednede debdolxy
|l 6oxyg ne e€HOYy wdoaufcme bone, de | 6hydr odHON, etdde | 6
carbone, de | 6hydregl d@zode @HONI Yy gsomafrreed quudau t ot
milliers (voire sans doute plusieurs dizaines de milliers de composés) sont détectés simultanément.

On distingue notamment une proportion relativement plus importante en composés CHONS, avec un

exces de plus de 200 compositions élémentaires pour les champagnes immergés.

En conclusi on, et sur | a base de cette exp®ri men:
vieillissement de bouteilles de champagne en conditions immergées peut conduire a un profil de
composition i et par conséquent a un profil organoleptique 1 différent de celui obtenu lors du
vieillissement du m°me vin en cave. Le niveau de
du vin (signature de terroir, de pratiquesvi t i col es et/ ou T nol ogiquesé), ¢
expliquée par une oxygénation moindre en immersion, caractérisée par une réduction apparente des
mécanismes chimigues consommateurs de composés azoté/soufrés antioxydants.
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LOEFFERVESCENCE
BIOLOGIQUE DES SOLS AU
SERVICE DE LA PRODUCTION
VITICOLE

Lionel RANJARD

Directeur de recherches INRAE, spécialiste en écologie du sol,
agroécologie, UMR Agroécologie INRAE Dijon)

La qualité microbiologique des sols
au service de la production viticole

L Ranjard
Directeur de recherches

UMR Agro écologie, INRAE DijonFrance

Le sol est une des matrices environnementales les plus importantes pour notre planéte mais aussi
pour nos sociétés humaines. Outre son role clé de support de nos infrastructures et de notre
production alimentaire, le sol est aussi fortement impliqué dans la régulation du climat, du cycle de
|l 6eau et dans | 6att®nuation des pollutions enviro]
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Les sols fournissent
des services |
ecosystemlques i p s
essentiels a la vie o
sur terre

Tous ses services rendus par le sol sont possibles car il héberge une diversité étonnante
déborgani smes vivants qui r e p rn@re planédtee Pafmi I& ordamismesa  d i v «
vivants du sol, les microorganismes sont les plus abondants et les plus diversifiés. lls permettent la

régulation et le fonctionnement de cet écosysteme par leur implication dans de nhombreux processus

doéi nt ®r ° tnt pbunlestpraducti@ens agricoles) comme la dégradation de la matiére organique,

le recyclage des nutriments, la structuration du sol ou encore la protection contre les invasions de
pathogenes.

Un patrimoine microbiologique gigantesque !

Plus de microorganismes dans 1m? de sol que dtoilesdansle ciel | (H Reeves)

BExomre sbodace e dvast®

1g=ad

- | S
< A ST

1 Indication dasde nnnmba ssfodias

© i

NMinBdisstion meti reoganiaue,
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En retour, Il es microor gani @wewimnnament ét desperiwrbatidndquin f | u e
ont lieu aux échelles locales (par ex. utilisation du sol) ou globales (type de sol, changement
climatique). A tous ces titres ils sont donc indispensables au bon fonctionnement biologique du sol

qui lui-méme représente un bras de levier essentiel pour développer une agriculture durable
répondant aux objectifs de la transition agroécologique.

Un inventaire national de la qualité
microbiologique des sols.

Depuis une vingtaine doéann ®des midrobrganismes dunsal ent &é | a
abord®es par des outils de biologie mol ®cul aire b
du sol. Les r®centes avanc®es technologiques sur |

de pouvoir décrypterl 6 i mmense diversit® microbienne du sol
ann®es 2000 dbébun r®seau dbébobservation des sols (ap
RMQS) qui comprend plus de 2200 sites répartis sur tout le territoire national, nous a permis

doéappliquer ces outils mol ®cul aires et ddéi nvento
param tres de | denvironnement et |l es activit®s hu
bactéries et des champignons du sol. Deux outils ont été appliqués sur le RMQS i) la mesure de la

bi omasse mol ®cul aire microbienne qui r®sulte dobéun
do®valuer |l a quantit® de microorgani smes pr®sents
permet de renseigner sur diversité des taxons microbiens présents. Dans ce domaine, la France a

une position de |l eadership puisquobdelle est aujour

national complet et robuste de la qualité microbiologique de ces sols.

t“.m RSseau de Mesures de la QualitSdes Sols- RMQS

Biomasse Mol@culaire ) . . . . .
Microbienne Diversit®bact®ienne Diversit® Champignons

0 100 200 km
_—
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La biomasse moléculaire microbienne moyenne des sols francais est de 61 [1g ADN par gramme de

sol avec une forte variation selon les sols allant de 2 [1g ADN a plus de 629 [1g ADN.g sol. Ceci
démontre que tous les sols étudiés renferment une vie microbi enne et donc qubauc
nbest mort ~ ce jour.

La carte nationale de biomasse moléculaire microbienne met en évidence des zones géographiques

de 100 ° 200 km de rayon 0% | a quantit® de bi omas
faible. A cette échelle aucune influence du climat ni de la géomorphologie (présence de montagne,
de rivi re de bord de mer) nbdest d®montr ®e mai s il

types pédologiques.

Des études statistiques plus poussées montrent que cette distribution nationale de la biomasse
microbienne est significativement influencée par le type de sol. Plus précisément, la texture du sol

(teneur en sables, limons, argiles) mais aussi le pH et la quantité et la qualité (rapport C/N) de matiére

organique du sol sont les principaux paramétres influencant la distribution de biomasse microbienne.

Ces caract®ristiques d®finissent | a capacit® du s/
héberger des microorganismes.

Apartrde | 6 ADN microbien extrait du sol i est poss
doesti mer l e nombre de taxons bact®riens pr®sent
diversité microbienne dans les sols du RMQS. Le nombre moyen de taxons bactériens pour les sols

francgais est de 1283 par gramme de sol avec une forte variation allant de 520 a plus de 2254 taxons
bactériens pour les sols les plus diversifiés. La carte nationale de la diversité bactérienne des sols

montre des variationsimport ant es avec des zones g®ographiques d
|l e nombre de taxons est important (en rouge sur
carte). A cette ®chelle aucune infl ueémontee.du cl i ma:

Des études statistiques plus poussées montrent gque ces variations observées de diversité
bactérienne sont influencées par le type de sol (en termes de pH, de texture et rapport C/N). Ces
param tres renseignent surrl aneapgaand® doversolk ®
h®berger ainsi une grande diversit® doéoorgani smes

Toutefois, la comparaison des cartes de biomasse et de biodiversité microbienne démontre que les
zones géographiques riches en biomasse et en biodiversité microbienne ne sont pas obligatoirement
les mémes (ex du nord-e s t de | a France) et donc qudune bion
pr®sage pas dbébune biodiversit® importante dans un

Les acti vit®s de | dhomn
guestion ?

Lacomparaison de | a biomasse microbienne mol ®cul aire e
gue les sols sous prairies et foréts hébergent une plus forte quantité de microorganismes que ceux
sous grande culture ou vignes et vergers. Au niveau des sols agricoles, la biomasse microbienne plus
faible, peut sdexpliquer par diff®rentes pratique
permanent (rotation sans inter-culture, vignes non enherbées), ii) le travail du sol, iii) la fertilisation
par des engrais chimi ques au d®tri ments dbéapports organique
antifongique. Toutes ces pratiques ménent a une destruction des habitats du sol pour les
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microorganismes et/ou a un épuisement des ressources nutritives (baisse de la quantité et de la
gualité du carbone organique du sol) et quelquefois & des contaminations toxiques pour les
mi croorgani smes (m®taux | ourds, pesticides, anti b

La diversit® bact®rienne est aussi fortemesoas i nfl
prairie et foréts, qui représentent des écosystemes naturels ou semi naturels, présentent les niveaux

de diversité les plus bas (1291 et 1136 taxons, respectivement) par rapport aux sols agricoles ou

viticoles (1363 et 1409 taxons, respectivement). Ceci s o6expl i que par | e conc¢
« perturbation intermédiaire » (cf encadré).

Ainsi, les sols sous foréts et prairies représentent des écosystémes qui subissent des perturbations

faibles par |l a quasi a b s e neofermedt edlond e diviersité faibledde | 6 h o
bact ®r i es. A | 6inverse, | es sol s agricol es et Vi
déinterventions et correspondent ~ des syst mes p

une diversité bactérienne plus élevée.

Toutefois, ce niveau de diversité ne renseigne cependant pas sur la qualité de cette diversité et

not amment sur | a pr®sence doédesp ces b®n®f i ques ou
Il a ainsi été démontré que les sols agricoles, bien que plus diversifiés, possédent aussi plus
débesp ces n®f astes pour | es productions agricoles

impliquées dans une dégradation trop rapide la matiére organique du sol.

Au-d el ~ de | 6 ®t ude de |l a diversit® microbienne, n
microbiens au sein des sols du RMQS. De facon similaire aux réseaux sociaux, les réseaux
déinteractions renseignent S u en tdrn@es de coopéltator ettd® d 6 u
comp®tition. Dbun point de vue ®col ogique, l a con
corrélée a la stabilité et au fonctionnement de la communauté.

Au sein du RMQS, l a comparai son de g lesdifferentssunrgdesd 6 i nt
dbusage montrent une d®gradation de Il a complexite
(foréts, prairie) aux écosystémes agricoles (grande culture, vignes). On observe une perte de plus de

80% des interactions entre la forét et la vigne. Ces résultats viennent donc confirmer que

| 6augmentation de |l a diversit® bact®rienne dans |
ne sb6baccompagne pas dbébune augmentation de stabil
communauté.
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Le projet EcoVitiSol.

Les outils mol ®cul aires d®vel opp®s et |l es
usages des sols sont aujourdbébhui mis direct eme
via des projets des science participative pour les aider a évaluer la qualité de leur sol et la
durabilité de leur production. Dans ce contexte, le projet EcoVitiSol est la premiere étude
menée a grande échelle pour évaluer la qualité physico-chimique et microbiologique des sols

de vignes cultivés dans différents modes de producton( Conv, AB et BD) . Léo
projet est doaborder cette probl ®mati que avec
directement l es wviticulteurs de Bourgogne et

impliqués. lls ont mis a disposition leur parcelle sur lesquelles les chercheurs sont venus
échantillonner le sol. En paralléle, ils ont décrit précisément leurs pratiques et participé a
| 6i nterpr®tation des r®sultats obtenus avec |
élaboré avec une répartition équilibrée entre conventionnel, AB, et BD au sein des deux
territoires.

Les outils modernes utilisés pour évaluer la qualité des sols dans ce projet ont permis de

caract®riser | 6abondance, |l a diver si oclesmdléculares i nt e
ainsi que la qualité de la matiére organique par la technique Rock-Eval® en plus des caractéristiques
physico-c hi mi ques c¢l assiques (pH, texture, C/ N, teneur

diagnostic robuste de la qualité de sols sur chaque parcelle du réseau.
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Notre étude a montré que seulement 20% des parcelles viticoles analysées dans ce projet
sont dans un mauvais ®tat mi crobiologique. I n
microbiologique des sols viticoles des territoires étudiés mais plutét un état de surveillance.

Les r®sultats obtenus sur | 6i mpact des pratiques

quell es que soient ses formes (buttage/ d®lbgiguet age,
A |l dinverse |l es pratiques dbéenherbement sont plut
est ddaut ant pl us mar qu® que | denher bement est

fertilisation or gani qusgnificatie enrédcgux qui udilisentueseapparts def ®r e n
fa-on r®currente et abondante et ceux qui néen f
pratiquent | 6enherbement ce qui peut expliquer |06

Y

| 6 ®t erdbiologique des parcelles dus a des effets confondants entre amendements et
enherbement.
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Travail du sol* BEnherbement* Gestion des Sarments*

Avec travail du sol Faible et temporaire Export
Sanstravail du sol Permanent Restitution
Enfin, pour |l a premi re fois nous avons consi d®r ®

montré que la restitution des sarments au sol avait un effet bénéfique assez significatif et positif sur
la qualité microbiologique des sols en comparaison de parcelles ou il était exporté.

Un r®sum® de | 6ensemble de | 6i mpact des pratiques
est représenté ci-dessous.
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Impact des pratiques viticoles

Travall

du sol
Enherbement ’
Amendements
organigues =y
ganiq —t

Sarments

@

Analyse comparative des territoires
viticoles

Léanalyse de | a qualit® microbiologique des sol s
différences importantes. En effet, la proportion de parcelles de bonne qualité est plus importante en

Alsace en comparaison avec | a Bourgogne. Au sein de
Chal onnaise) que | 6on trouve plus de parcelles de
du nord (cttes de Nuits et B e a urmpa Jes diff€&rents itypep deu t f a
pratiques viticoles. En Bourgogne du nord la moins bonne qualité microbiologique observée peut
sbexpliquer par l es pratiques de travail du sol
déenher bement et tiohdes saemeritsen dorhparaisore avec la Baurgogne du sud et
avec | 0Al sace.

Plus précisément, nos travaux permettent de conclure, en comparant les territoires de facon
statistiques, que | es pratigques doamenchrysenBners or g a
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au méme niveau de carbone organique dans le sol. Toutefois, la meilleure qualité microbiologique
observ®e pour | es parcell es al saciennes sembl e
efficacement la microbiologie du sol que les apports organiques exogénes. La pratique
débenher bement e sdcolodiguequelppuatiague dbébapport organigq
lorsque cette derniére est associé a un travail du sol.

Bilan QualitSMicrobiologique
Territoires

Chalon-Mactn Nuits-Beaune

Bilan microbiologique
(Yoparcelles)

Paysage viticole Bourguignon Paysage viticole Alsacien

56



l. ‘ e L 1 ™ 4
11°Joumées - Biodiversité et parimoine viicole OEflervescence 0 : ﬁ,{“ﬂ «:
17et18juin2022 ~ Chéateau Pontus de Tyard Bissy sur ey ) 3 et
: |

g "“
I .
} ““CIUJIIAJ.I Ewmin' Hamn b A

5 P \
o b

Analyse comparative des modes de
production

Léanalyse de | 6i mpact des modes de production mor
mi crobiologique des sols |l orsque | 6on passe de | a
et aussi | orsque | 6on |gaesadeeviticdlerre bicynamiquiei @eci baurtet e b i
débabord sdébexpliquer par | éapplication de pratique

charges de ces modes de production en AB et en BD (moins de travail du sol, plus
dédenher be mentis &)sein d& wotret réséaa de parcelles les vignerons en AB et en BD
sont ceux qui enherbent le moins, qui travaillent plus le sol et qui ne restituent que faiblement les
sarments, ce qui ne supporte pas cette hypothese.

Ceci sugg r e (gu e lalgdakénmidrabiolagigue idw sol ed AB et en BD est donc
potentiellement due a des pratiques propres a ces modes de production (réduction des pesticides,
utilisation de pr®parations sp®cifiques en BDeé) .
débune synth se scientifique sur tous |l es travaux
modes de production sur la qualité écologique des sols (Christel et al., 2021).

Bilan QualitS Microbiologique
Mode de production

Conventionnel AB Biodynamie

Bilan microbiologique
(Yoparcelles)
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Léanal yse des r®seaux dbéinter act urdes parcefiescdu rédeaue ns a
EcoVitiSol en fonction des modes de production. Des réseaux plus complexes et structurés sont

observés pour les sols des parcelles menées en Biodynamie (152 471 liens) en comparaison de ceux

obtenus pour les sols en AB (61 471 liens) et en Conventionnel (91 569 liens). Une dégradation de

l a complexit® des r®seaux dobéinteractions entra’  ne
communauté mais aussi de sa stabilité, c-a-d sa capacité a résister a des perturbations et sa

résilience (Karimi et al., 2017).

Ceci confirme que la Biodynamie a un effet plus stimulant sur la qualité microbiologique des sols en
comparaison de | 6AB et du conventionnel. Nous obs.
qui peut s 0 ene plusifogeu ietensité de rtravail du sol sur ces parcelles couplée a un

mauvais enherbement.

Le projet EcoViti Sol est fini et il a permis de
associant les chercheurs et les viticulteurs pouvait stimuler un échange de savoirs a méme de
répondre a des questions de recherche fondamentale mais aussi trés finalisée. Plus de 65% des

viticulteurs impliqu®s ont suivi l e projet jusqubd
aceprojetnousavonspu d®crire | 6i mpact des pratiques Vvitioc
plus | argement aborder | 6i mpact des modes de prod:
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